MPO®ECCUOHAIBHbIV NOAX0N

KYXOHHbIAN KOMBAWH

Food processor

AR-1716



Bawa ARESA @%

BbICTpbIN 4OCTYN K aCCOPTUMEHTY,
XapakTepucTukam, OnucaHuio u
HOBOCTSIM B O[JHO AEACTBME.




ARESA"

Mbl nHxxeHepbl, a He mapkeTonoru!
Haww Tpatbl Ha MapkeTuHr MmeHee 1% ot obopora!
Mbl He 3aHMMaeMCs LUMPOKOW PeKIiaMom, Tak Kak
cyuTaem, Yto notpebutens JOMKEH NNaTUTb 3a
HafeXHbl kKa4eCTBeHHbIN Npubop, a He 3a 6peHa!
MprobpeTas Hally TeXHUKY, Bbl ByaeTe yBepeHbl,
YTO Kaxkablvi pybrb, KOTOPbIV Bbl MOTpaTUNN,

Bbl OTAanM 3a Ka4eCTBO U HAEXHOCTb!



KYXOHHbIVN KOMBAWH

Food processor / KyxoHHui kombaiH / Ac yil
kombaitHbl / Robot kuchenny / Roboti de bucatarie

AR-1716




KomnnekTHocTb / Set:

RUS ENG

MoTtopHast yacTb — 1 Motor unit - 1

MepHblit cTakaH4mk — 1 Measuring cup — 1
Tonkatens — 1 Pusher—1

Yawwa yonnepa - 1 Chopper bow| - 1
Kpbilwka Yawm yonnepa — 1 Chopper bow! lid - 1
Yawa 6neHpepa — 1 Blender bowl - 1
Kpbilka yawm 6nenpepa — 1 Blender bowl lid - 1
Kocbemonka - 1 Coffee grinder — 1
Kpbiwwka kodemornkm — 1 Coffee grinder lid -1
Hox ans namensyenms — 1 Chopping blade — 1
Hacapka ans nepemeLunBanqns — 1 Mixing attachment - 1
Hacapgka BeHunk — 1 Whisk attachment — 1
[vck Tepka Ans apaHnkos — 1 Potato shredding disc - 1
[VCK Anst LUMHKOBKY W TONCTOI Hapesku — 1 Slicing and shredding disc — 1
Jlonatka - 1 Spatula - 1
VHavBuayanbHas ynakoska — 1 Individual packaging - 1
VIHCTpyKUms no akcnnyatauymm — 1 User manual -1
[apaHTuitHbIi TanoH — 1 Warranty card =1

UA

MoTtopHa YactuHa — 1

MipHuii cTakaHumk — 1

Toskay — 1

Yalwa nogpibHioBava — 1

Kpuiwka vawwi nogpibHioBaya — 1
Yawwa 6nenpepa — 1

Kpwwuka yawi 6nexpepa — 1
Kasomonka — 1

Kpuiika kaBomorkm — 1

Hix ans nogpibHeHHs — 1
Hacagaka Ans nepemilyBanHs — 1
Hacapka-BiHo4oK — 1

[uck-Tepka ans aepyHis — 1
[vck Ans LWKHKYBaHHS Ta TOBCTOMO HapidaHHs — 1
Jlonatka - 1

IHAMBIAYanbHe ynakyBaHHs — 1
IHCTpYKLjist 3 ekcnnyaTavyii — 1
["apaHTiiHmi TanoH — 1



KomnnekTHocTb / Set:

KZ

Motop 6eniri — 1

Onweyiw cTakaH — 1

Urepriw -1

YcakTasblll biAbICbl — 1

YCaKTarbILL blAbICbIHbIH, KaKNafbl — 1
Bnexpep biabichl — 1

Bnexpep biabIChIHbIH, Kaknarbl — 1
Kodbe TapTKbiw — 1

Kodhe TapTKbIWTbIH, Kaknarbl — 1
YcakTay nblwasbl — 1

ApanacTbipy KoHAbIpMach! — 1
KenipTkiw koHgblpma — 1
[ipaHukTepre apHanfaH yKkill Anck — 1
Typay aHe KanblH, kecy ancki — 1
Kypekie — 1

Keke kantama — 1

[Manpanany Hyckaynapbl — 1

Keningik TanoH — 1

RO

Partea motor - 1

Pahar dozator - 1

Impingétor — 1

Bol tocator — 1

Capac bol tocator — 1

Bol blender - 1

Capac bol blender - 1

Résnité de cafea - 1

Capac rasnita de cafea — 1
Cutit de tocat - 1

Accesoriu pentru amestecat — 1
Accesoriu tel - 1

Disc razatoare pentru mamaligute — 1

Disc pentru taiat marunt si taiat gros — 1

Spatula - 1

Ambalaj individual — 1
Instructiuni de utilizare — 1
Card de garantie — 1

PL
Czes$¢ silnikowa — 1
Miarka =1

Popychacz -1

Miska rozdrabniacza — 1
Pokrywka miski rozdrabniacza - 1
Miska blendera — 1

Pokrywka miski blendera — 1
Mtynek do kawy - 1

Pokrywka mtynka do kawy = 1
N&z rozdrabniajacy — 1

Nasada do mieszania - 1
Nasada trzepaczka — 1

Tarcza do tarcia na placki
ziemniaczane -1

Tarcza do szatkowania i grubego
krojenia — 1

Lopatka—1

Opakowanie jednostkowe - 1
Instrukcja obstugi - 1

Karta gwarancyjna - 1



OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

lMepekntoyatens pexuMoB
Mode switch

lMepemukay pexumis
Pexum aybICTbIpFbILL
Przetacznik trybow
Comutator de moduri

3aluuTa oT CyyaliHoro BKITKYEHMS
Accidental start protection

3axuCT B BUNAAKOBOTO BBIMKHEHHS!
Kespeiicok, KocbinyaaH KopFaHbIC

[—— Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem
' - Protectie impotriva pornirii accidentale

Yawa n3menbuntens (06bem 3,5 1)
N Chopper bowl (3.5 L capacity)

Yawa noppibHiosaya (06'em 3,5 n)
YcaKTarblL biAbICbl (kenemi 3,5 1)
Miska rozdrabniacza (pojemno$¢ 3.5 1)
Bol tocator (volum 3,5 1)

Ban gns Hacagok

Attachment drive shaft

Ban gns Hacagok
KoHablpmanapblHa apHarfaH Binik
Wat do koricowek

Arbore pentru accesoriile

BorbLUoe ynnoTHUTENbHOe KoMbLo Yalum
13menbunTens

Large sealing ring for the chopper bowl

Benuke yLinbHioBanbHe KinbLie Yalui noapibHioBaya
YCaKTafblLl biAbICbIHbIH, YIKEH Thifbl3AafblLL
CaKMHachl

Duzy pierécien uszczelniajacy miski rozdrabniacza
Inel mare de etansare pentru bolul tocatorului

Kpbiluka vatum namenbyutens
Chopper bowl lid

Kpwiuka vaLui nogpibHioBaya
YCaKTafblLl biAbICbIHbIH, KAKMNaFbl
Pokrywka miski rozdrabniacza
Capac bol tocator




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

BonbLuoit Tonkatens
Large food pusher
Benukuit ToBkay
YnKeH uTepril

Duzy popychacz
impingator mare

Marblit TonkaTenb / MepHbIl cTakaH (120 mn)
Small food pusher / measuring cup (120 ml)
Manuii ToBKkay / MipHU# cTakaH (120 mn)

Kiwi nepriw / enweyiw ctakaH (120 mn)
Maty popychacz / miarka (120 ml)

Impingator mic / pahar dozator (120 ml)

Hox Ansi namenbyeHms
Chopping blade

Hix anst noppi6HeHHs
YcakTay nbiluarbl

N&z rozdrabniajacy
Cutit de tocat

Hacapka ans 3amelunBanns Tecta
Dough mixing attachment
Hacapka ans 3amillyBaHHs Ticta
KaMblp 1riey KoHAbIpMach!
Nasada do wyrabiania ciasta

éﬂ 77 j - Accesoriu pentru frimantat aluat

[k Anst MENKOro HaTMpaHms 1 TOHKOM Hapesku
Fine grating and thin slicing disc

[lnck ans fpibHOro HaTUPaHHst Ta TOHKOTO HapisaHHs
Yeax, YKKILL XaHe XiHjLLKe TiniMaey ANCKIC XaKTbl
Ancki

Tarcza do drobnego tarcia i cienkiego krojenia

Disc pentru razuit fin si feliat subtire

1"

[luck Ans fpaHukoB

Mashed potatoes disc

[vck ans fepyHis

[lpaHuKTepre apHanfaH anck
Tarcza do plackéw ziemniaczanych
Disc pentru mamaligute




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

[epxarenb BeHuMka

Whisk holder

Tpumay BiHOuKa

KenipLuityablH, KenciTKiLiHiH, yCTaFblLUbl
Uchwyt trzepaczki

Suport pentru tel

BeHuuk ans B36uBaHus
Whisk

BiHouok Ans 361BaHHs
KenipLuityabiH, kenciTkiwui
Trzepaczka do ubijania
Tel pentru batut

Kochemonka (80 )
Coffee grinder (80 g)
Kaeomonka (80 r)
Kodbe TapTkbIw (80 )
Miynek do kawy (80 g)
Rasnita de cafea (80 g)

Kpbiwka kodemonku

Coffee grinder lid

Kpuuka kaBomonku

Kodbe TapTKpILITbIH, KaknaFbl
Pokrywka mtynka do kawy
Capac rasnitd de cafea

MepHblit cTakaH4uk (60 mn)
Measuring cup (60 ml)
MipHui crakanuuk (60 mn)
Ornwey cTakaHwacs! (60 mn)
Miarka (60 ml)

Pahar de mésurare (60 ml)

Kpbiwwka wawwm 6neHpepa
Blender bowl lid

Kpwwka yawwi 6nergepa
BrieHpep bifbICbIHbIH, KaKNafbl
Pokrywka miski blendera
Capac bol blender




OMUCAHUE NPUBOPA

ITEM DESCRIPTION / OMWC NPUNARY / OPIS URZADZENIA /
K¥PANObIH CUMATTAMACD! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

T { Yawa 6nexgepa (06bem 1,5 n)
™| Blender bowl (capacity 1.5 L)
Yawa 6nexpepa (06'em 1,5 n)

19 | BreHaep biabic! (kenemi 1,5 )
\ Miska blendera (pojemnos¢ 1,5 1)
P Bol blender (capacitate 1,5 L)
J— Brok npusoaa Hoxeil Gnexpepa 1 kochemonku
| = Drive unit for blender and coffee grinder blades
Briok npuBoay HoXiB Gnexepa Ta kaBoMOorKM
20 Brienep MeH kodhe TapTKbILUTBIH, MblLUAKTaPbIHbIH,
| xeTek 6norel
— / Blok napedowy nozy blendera i miynka do kawy
e Bloc de actionare a cutitelor blenderului si rasnitei de
cafea
Manoe ynnoTHUTENbHOE KOMbLIO Yalun bneHaepa
Small sealing ring for the blender bowl
Marie ywinbHioBanbHe kinbLe Yalli 6rneHgepa
21 B BreHpep biabICbIHbIH, KILLKEHTaIA ThiFbI3farblL
CaKMHachl
Maly pierscien uszczelniajacy miski blendera
Inel mic de etansare pentru bolul blenderului
Jlonatka
Spatula
Jlonatka
2 o Kypekuwe
e Lopatka

Spatula




NCNONb30BAHUE HOXA A5 USMENIbYEHUA

USING THE CHOPPING BLADE | BUKOPUCTAHHS HOXA iNA NOPIGHEHHS | YCAKTAY NbILIAFbIH TAVTANAHY |
UZYWANIE NOZA DO ROZDRABNIANIA / UTILIZAREA CUTITULUI PENTRU TOCAT

0]
‘o

@\;

R *Pyy4Ku HaxoAATCA Ha OAHON NIUHWK,
TonKaTenb yCTaHOBNEH




MCNONb3OBAHUE HACALKW ONA 3AMELLMBAHUA TECTA

USING THE DOUGH MIXING ATTACHMENT / BAKOPUCTAHHSA HACATIKU iNAA 3AMILLYBAHHS TICTA / KAMBIP UTIEY
KOHALIPMACBIH NMAVTAIAHY | UZYWANIE NASADY DO WYRABIANIA CIASTA/ UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU
FRAMANTAT ALUAT

|
| ¥ “
i | *Pyykn HaxopAsATCA Ha OQHON IMHUK
s 'P¥ pst A )
TonKaTenb yCTaHOBNEH

NCNOJNb30OBAHUE AUCKOB ANA HATUPAHUA
USING THE GRATING DISCS / BUKOPUCTAHHA IMCKIB 1 HATHPAHHS | YKKILL JUCKINEPIH MAWTANAHY /
UZYWANIE TARCZ DO TARCIA| UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU RAZUIT

| | *Pyuku HaxopATcs

1 |
—= =20 4a ogHol nMHMM




MCNONb3OBAHME HACALKW BEHYUK

USING THE WHISK ATTACHMENT  BUKOPUCTAHHS HACATKM BIHOYOK / KOMCITKILL KOHABIPMACHIH NAVTANAHY |
UZYWANIE NASADY TRZEPACZKA | UTILIZAREA ACCESORIULUI TEL

*Pyyku HaxoAsTCA Ha O[HOM NUHMK,
TonkaTenb ycTaHOBNEH

MCNOINb30BAHUE BIIEHAEPA

USING THE BLENDER / BAKOPUCTAHHS BNNEHAEPA / BNEHOEPAI MAWOANAHY /
UZYWANIE BLENDERA / UTILIZAREA BLENDERULUI




MCMNONb30OBAHUE KO®EMOJIKK

USING THE COFFEE GRINDER | BAKOPUCTAHHS KABOMOTIKY | KOOE TAPTKAbILLTHI MAVBANAHY |
ANIE MLYNKA DO KAWY] UTILIZAREA RASNITEI DE CAFEA




PYCCKUH

KaK NPUCTYNUTB K IKCNyaTaummu npubopa

CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NoHafobuTbcs Bam B Gyaywem.

[JlaHHbIit npubop npeaHasHayeH Ans 06paboTkin pasnuyHbIX MPOAYKTOB,

coBMeLLatoLmit B cebe thyHKLMM MAacopybki, nnaHeTapHoro Mukcepa, 6neHaepa v ap.
[laHHblit npubop npegHasHayeH ANs MCronb3oBaHs B GbITOBbIX 11 @HANOMMYHbIX YCIOBISIX,
B 4aCTHOCTH:

- B KyXOHHbIX 30HaX Anisi lepcoHarna B MarasuHax, omcax v ipyrux Npou3BOACTBEHHbIX
YCroBusiX;

- Ha CeMNbCKOXO3ANCTBEHHBIX (hepmax;

- KIMEHTaMV B TOCTUHILIAX, MOTENSIX 1 APYroil MHGPACTPYKTYpe KUoro Tna;

- B YaCTHbIX NaHCMOHaTaXx.

He noaxoauT ANs NPOMbILLNEHHOTO UCTIONb30BaHNS.

BaxHo! [Mpubop, nprobpeTeHHbIl B XONOAHOE Bpemst rofa, Bo u3bexaHue BbIx0Aa U3 CTposi,
[0 BKITIOYEHNS B 3MEKTPOCETb HEOOXOAMMO BbifiepXaTb He MeHee YeTbipex YacoB

Npy1 KOMHaTHOI TeMnepaType.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHanbHoe Hanpsikerue: 220-240 B

. Moxanyiicta, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO NEpea TeM,

HomuHanbHas yactota: 50 'y [apaHTuitHBIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas notpebnsiemas (Benapycb, Poccus, Apmenus, KasaxctaH,
molyHocTb: 300 BT KbiprbiactaH) v Ykpante, Mpysim, AsepBaiigxae -
MakcumansHas MowHocTs*: 1400 BT [BeHaaLaTh MecsLeB

MoLyHoCTb, yka3aHHas Ha npuope,
COOTBETCTBYET MakCUMarbHOi MOLLHOCTY Mpu G61OKVPOBKe Baria MOTopa.

MEPbI NPEJOCTOPOXHOCTW NMPU KCMNYATALIUW

* BHuMaTenbHo npounTaiiTe JaHHyIo MHCTPYKLMIO nepep akcnnyatatuei npubopa Bo 13-
GesxaHue NonoMok npy 1Cnonb3oBaHNM.

* BHmaHwe! HenpasuribHoe ucnonb3oBaHue npubopa MOXET NPUBECTY K NOTEHLMAMNBHON
TPpaBMe, NONOMKe U3[ENKsi, HaHECTV MaTepuanbHbIl yLIEp6 UK NPUUMHUTL Bpes 3A0PO-
BblO NOMb30BATENS.

* [Mpnbop npeHasHayeH UCKIIUNTENBHO AN BbITOBOTO UCMONB30BaHNS B MOMELLEHNAX
11 TOnbKO Ans 06paboTki NPOAYKTOB NUTaHMs. 3anpeLuaeTcs uenomnb3osaTh kombaitH B
KOMMEpYECKHX LIeNsiX, a Takke N5 CMeLIMBaHNS HeNuLLEBbIX MaTepuarnos (Hanpumep,
Kpacok unw pacteoputene).

* Mpubop He npeaHa3sHayeH ANs UCMONb30BaHNS NLAMM (BKITKOYas AETEN) C MOHWKEHHbI-
MM (DU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMY U YMCTBEHHBIMI CTIOCODHOCTAMM MIW MPY OTCYTCTBUN
Y HIX KU3HEHHOTO OMbITa UMK 3HAHWIA, CIIN OHU HE HaXOASTCS NOA NPUCMOTPOM UMK He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMonb3oBaHmi Nprbopa NMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6e30-
NMacHoCTb.

+ [leT! JOMKHbI HAXOANTLCS MOZ NPUCMOTPOM ANS HEAONYLUEHNS Urp € NPUBOPOM.

« ByzibTe npeaenbHO BHUMATENbHbI, CIIW PsAOM ¢ paboTatoLymm Npubopom HaxoasTes
aetn.

* He ocTaBnsiiTe BKMto4eHHbI Npubop 6e3 npucmotpa.

* Vicnonbayiite 1 xpaHuTe npubop B HEAOCTYNHOM ANs eTel MecTe.

* Mepen Hayanom paboTbl y6eanTech, 4T BHYTPU Mpubopa HeT ynakoBOuHbIX MaTepua-
T10B 1 [ipyriX NOCTOPOHHUX NMPEAMETOB, Hanu4ue KOTOPbIX MOXET NPUBECTY K MOBpexXae-
HusiM npuopa unu Bosropaxuto. ECr Ha 0CHOBaHWM M3AENNS eCTb HAKMENKI — CHUMUTE
nX.

* Mepeq nepBoHayanbHbIM BKIKOYEHNEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT NI TEXHUYECKME Xa-



PYCCKUN

PaKTepUCTIKI M3AENNS NapamMeTpaM SMeKTPOCeTH.
+ He vcnonbayiite npuop, ecnv NoBpeXAeH LWHYP UMK LTENcenbHas BUMKa, a Takke,
€Cri NOBPEeXEH N HencnpaseH cam npubop. OTHecUTe ero B CEPBIUCHBIN LIEHTP.

+ PeMOHT npubopa A0mKeH 0CyLeCTBAATLCA TONMbKO B @BTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe. He peMoHTHpyiiTe Npubop CamocTosITENbHO.

« TTpu NOBPEXAEHUM LUHYPa NUTaHNS €ro 3aMeHy, BO u3bexaHe onacHoCTy, AOMKHbI
MpOU3BOAVTH M3rOTOBUTEMb, CEPBIUCHAS CRyx6a nni NoAoGHbIN KBaNMULNPOBAHHbIA
nepcoHan.

+ Bo n3bexaHue ynapa anekTpu4eckum TOKOM He norpyxaiite npubop unu LHYp nuTaHms
B BOAY MnM Apyrie xuakocT. He Tporaiite BKMKOYeHHbI B ceTb 1 paboTatowui npubop
MOKpbIMM pykamu. He ucnonb3ayiite npubop B6MU3I BaHH, pakoBUH UMW APYTiAX EMKOCTEN,
3anonHeHHbIX BofoM. Ecrv aTo Cnyynnoch, HEMELEHHO OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT
9MEKTPOCETH U, NPEXAE YeM NoNb30BaTbCs UM fanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCTL
11 6e3onacHocTb Npubopa y KBannnLMPOBaHHbIX CMELManmeToB.

* He ponyckaiiTe cBI1CaHINS 3NEKTPUYECKOTO LUHYpa C Kpasi CTONa Nk Hag ropsYumMu no-
BepxHocTsMU. CneuTe 3a TeM, YTOBbI LUHYP MUTAHKS He Kacancs oCTPbIX KPOMOK 1 ropsi-
4nX NMOBEPXHOCTEN.

* Hukorpa He nepemelaiite npubop, noTsiHyB 3a WHYp. He HamaTbiBaiiTe CETEBO LIHYP
Ha npubop 1 He crubarite ero.

* Mpu oTkNto4eHnn Npubopa oT aneKkTpoceT, GepuTech 3a BIMKY, @ HE TAHUTE 3a LUHYP.

+ YcTaHaBnmBaitTe komBaliH Ha CyXyto, POBHYI0 11 TBEp/AYI0 NOBEPXHOCTb. He cTaBbTe npu-
60op Ha ropsiyie NNUTbI, PAAOM C BKITIO4EHHON [yXOBKO UMK ra3oBbIMM KOH(OPKaMi.

+ YBeauTech, YTO BEHTUNALYMOHHbIE OTBEPCTIS HA KOpryce Mpubopa HUYeM He 3aKpbITbl.
« MNepep BKmloyeHneM B ceTb yoeauTech, YTO BCE Yalun, Hacaaku (bnexaep, MUKCep unm
MsicopyBKa) 1 arieMEHTbI KOHCTPYKLM YCTAHOBNEHbI MPaBIUIbHO W HAAEXKHO 3acpnKeupo-
BaHbl.

* VicnonbayiiTe TONbKO Te akceccyapbl 1 Hacaziki, KOTOpble BXOASAT B KOMMMEKT MOCTaBKy.
+ 3anpelyaeTcs nepensurath npubop Bo Bpems paboTbl.

+ Bo Bpems paboTbl npubopa cneaute, 4Tobbl ANMHHbIE BONOCHI, YKPALLEHNst Uin cBOGOA-
Hble kpast OfleXibl He CBUCANY Haj BpaLLaLLMMUCS YacTsMu KombaitHa.

* He npeBblLuaiiTe MakcMansHO AoMycTUMbI 06bem (Mapkuposky MAX) npopykTos B
yawe.

+ Temnepatypa obpabaTbiBaeMbix NPOAYKTOB He AoMmkHa npeBbiwath 50 °C.

+ ByzibTe 0cTOpOXHbI Mpyu 06paboTke ropsiHmX KUAKOCTENA: BHE3aNHbIA BbIGPOC napa MoxeT
CMPOBOLMPOBATh BbINMECKMBAHME 1 CTaTb NPUYIMHOI OXOra.

* He ncnonbayitte npubop ans nepepaboTkit CAMLLIKOM XECTKUX UMK HeCbeA0BHbIX MHIpe-
[AVIEHTOB (3aMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB, KOCTEN, XPALLEHA, KpYMHBIX (DPYKTOBBIX KOCTOYEK,
OpEXOB WNK CEMSIH B Ckopryne).

« [pu nepemanbIBaHUN KECTKUX KOPeHbeB NpeBapUTENbHO HapeXbTe X HebonbLLUMK
KycouKkamm 11 3amo4nTe B Bofie MUHIMYM Ha 10 Yacos.

+ MeTannnyeckue Hoxv GneHaepa u U3MenbuuTeNs Ype3sblyaliHo ocTpble. ByabTe npe-
AemnbHO 0CTOPOXHbI MY 0BPALLEHUN C HUMU, MbITbE UMK OMOPOXHEHUM YaLum. [lepxuTe
HOXM TONbKO 3a Ge3onacHble y4acTky, yaaneHHble OT PeXyLLMX Kpaes.

* Hukoraa He onyckalite narbLibl, NOXKY, BUNKW UM ApYr1e MOCTOPOHHME NpesMeTh B
yallly Ui 3arpy3o4HyIo roprioBUHY MAcopybkit Bo Bpems paboTbl. [Ins npoaBiKkeHus
NPOAYKTOB NOMb3YIMTECh UCKMIOUUTENBHO CrieLManbHbIM TOMKaTeNneM 13 KOMNMekTa.

+ Ecnv npofiyKTbl 3aCTPSiNu B FOPrIOBUHE, NPOTOMKHITE WX CReayioLeit nopLmel oBoLLeit/
hpyKTOB MnM TonkaTenem. Ecnv aTo He MOMorno, BbikiounTe NpuGop 13 ceti u pasbepu-
Te MexaHuam.

+ CobrtofaitTe OrpaH4YeHns No BPEMEHI HeNpepbIBHO paboTbl:

Mukcep: rycTble cMeck He 6onee 6 MUHYT, Xuakue cmecy He Bonee 12 MUHYT.



PYCCKUH

BrieHaep: He 6onee 6 MUHYT.

* Hukorza He npeBbliLlaliTe ykadaHHoe Bpemst. Mocne paboyero Lykna BbIknounTe npubop
11 faiTe emy oCTbITb MUHUMYM 20 MUHYT.

* He neperpyxaiite npubop. Ecnu BpalyeHue LWHeKa Uin HoXelt NpekpaTuioch/3aTpyaHe-
HO 13-3a 3aTOpa, HEMEANEHHO BbIKIOUMTE KOMBAIMH, OTKIKOUNTE €r0 OT CETU U OUUCTUTE
HacafKy.

+ Ecnn cpabotana aBTomatuyeckas 3alyura OT neperpesa, He BKItovaiiTe npubop 4o Tex
nop, noka ABUraTenb NONHOCTbIO He OCThIHET.

+ Beerpa oTkniovaiite npubop oT anekTpoceTu, ecnn ocTaBnsieTe ero 6e3 npucmoTpa, a
Takke nepeps cBopKkoit, pa3bopKoil, CMeHoM HacafoK Ui OYUCTKOA.

* HaunHaiite pa3bopky npubopa Tonbko Nocme NofHO 0CTaHOBKY MOTOpa.

* Mo okoHYaHUM paboTbl B rOpMOBUHE MSACOPYOKI MOXKET OCTaTbCH HEMHOTO NPOAYKTOB C
CepbIM/4epHbIM HANeToM OT TPEHUS MeTanna (MeTannMYecKoii Mbimbto). ATO HOpManbHbIiA
TeXHWNYECKMiA MPOLIECC, iaHHble OCTaTKM HEOBXOANMO BbIGPOCKT, MCMONB30BATH UX B
MULLY Hemb3s.

+ Kopnyc npu6opa v ero akceccyapbl BCerfia A0MmKHbI BbITb YACTBIMU 1 CyXUMM.

+ 3anpeLLaeTcs UCMonb3oBaTh Cam Npubop 1 ero CbeMHbIe akceccyapb! B MUKPOBOMHOBOM
MEYN NN MbITb X B MOCYAOMOEYHO MaLLMHE.

* He cnepyet ncnonb3osatb anekTponpubop Ans mobbix MHbIX Lienei, KpoMe ykadaHHbIX
B HacTosiLLieM pykoBoacTee. PaboTa, xpaHeHue 1 yXof 3a aneKTponprubopoM AOMKHbI
OCYLLECTBASATLCS CTPOrO B COOTBETCTBIM C HACTOSILLMM PyKOBOACTBOM MO AKCTyaTaLyu.

+ [pnbop npeaHasHayeH TonbKo ANst JoMaLLHero ucnonb3aosaHus.. Mpubop He npeaHasHa-
UeH Ans NPOMbILLAEHHOMO NPUMEHEHMS.

« Mpou3BoauTens octaenseT 3a coboi npaBo 6e3 AONONHUTENBHOTO YBELOMNEHNS BHO-
CUTb HE3HAUUTENbHbIE N3MEHEHS B KOHCTPYKLIMIO M3AENNS, KapAMHANBHO He BIUSIOLLNE
Ha ero 6e3onacHoCTb, paboTocnoCOBHOCTb M (hYHKLIMOHANBHOCTb.

+ CoxpaHuTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

QKCNNYATALIUA

NOArOTOBKA K UCMONb30BAHUIO

Mepen nepBbIM MCNONb3oBaHUEM NpKGOpa BHUMATENbHO 03HAKOMBTECH C JaHHbIMMU UHCT-
pyKumsmMu, YToBbl 0BecneunTs GesonacHyto 1 adekTuaHyto paboTy npubopa.

+ AkkypaTHO 13Bnek1Te Npubop 13 ynakosku. Yianute Bce TpaHCNOPTUPOBOYHbIE MaTe-
puarbl, HaKNeNkv 1 3aLUMTHBIE NNEHKI C BHELLHE 1 BHYTPEHHei noBepxHocTel npubopa.
* A3BnekuTe BCe NOCTaBNsSIEMbIE B KOMMNEKTE akceccyapbl. BbiMoiiTe ux Tennoi Bogon ¢
1CMOMb30BaHNEM MSITKOTO MOIOLLIErO CPEACTBa 11 HeabpasiBHOI ryGKu un Tkakm.
NMPUMEYAHME. Kateropuyecky 3anpeLiaeTcs UCMoNb30BaTh MeTannmyeckie rydku,
abpasnBHble YMCTALYME CPECTBA MMM arpecCUBHbIE XMMUKATI, Tak Kak 3TO MOXET noBpe-
AWTb 3aLMTHOE NOKPbITUE. Hukoraa He MoiiTe YacTit npubopa B NOCYAOMOEYHON MaLLHe.
« TLaTenbHO BbITPUTE BCE BbIMbITblE aKCECCyapbl HACYXO NMepes X YCTaHOoBKo 0BpaTHoO
B npnbop.

« [TpoTpUTE BHELLHIE NOBEPXHOCTY NpNGOPa YNCTON BRAXHOI TKaHbIO, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

+ [pounsseauTe cbopky npubopa CornacHo UMoCTPaTUBHOMY PYKOBOACTBY.

+ Mpubop roToB K MCMIOMb3OBaHMK.

BbIEOP U UCMONb30BAHUE PEXXUMOB PAEOTbI

IMpubop ocHalLeH 7 peximami 0dpaboTkv NpoaykToB: «HaTupaHmey, «3amelunBaHme
TecTay, «/amenbuenmner, «bnenaep / Kodpemonkay, «Konka nbaan, «Babusanue» u
«MNYNbCHBIA PEXUMY.
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Wcnonb3oBaHne OCHOBHbIX PeXUMOB

Bce pexuMbl, KpoMe UMnynbCHOro, oTobpaxatoTes Ha Aucnnee. [ins ux UCnonb3oBaHNs:
1. NpoBepbTe NPaBUNbHOCTb COOPKN KyXOHHOTO koMbaiHa.

BHUMAHME! INMpu ncnonb3oBaHuy Yalum namensyntens, 6e3 yecTaHoBNEHHOro BoMbLLIOro
TOMKaTeNs B KPbILLKY YalLi M3MENbYMTeNs Npubop He BKITKUUTLCS.

2. Bkntounte npubop B ceTb.

3. Bpatwaiite nepekmtoyaTenb pexvmoB (1) BNeBO Unv BNpaso A0 NOSBIEHNS HY)XHOO
3Hauka. Mpu 3TOM BbIGpaHHbIi CUMBON HAaYHET MUraTb, a 0cTanbHble ByayT ropeTb poB-
HbIM CBETOM.

4. Ha nepekntoyatene pexumos (1) aBTomaTinyeckn 0TobpasnTcs pekoMmeHa0BaHHast
ANNTENbHOCTb 06paboTKM NS AAHHOTO pexuMa.

5. [inst 3anycka Noboro pexima HaXMUTE Ha LIEHTParbHYI0 YacTb nepeknioyarens. Hau-
HeTcs 06paTHbIl oTCcyeT TaiiMepa. Mo ero 3aBepLueHni Npubop 0CTaHOBUTCS aBTOMATH-
yecki.

MPUMEYAHUE. Yt06bI npepBaTh NPOLECC JOCPOYHO, NMOBTOPHO HAXMUTE Ha Nepekrio-
yatenb pexumos (1).

Wcnonk3oBakue umnynbcHoro pexuma (P)

[JlaHHbI pexum paboTaeT Ha MakcuManbHON ckopocTi. YTobbl ero BbiGpaThb, NpokpyTUTE
nepekntoyaTenb pexumos (1) 3a npeaensl NOCneaHero 0CHOBHOIO PexiMa, YCTaHoBUTe
pexvm «B3busaHue» n noBepHUTE PerynsTop eLye pa3s Bnpaso.

[Tpu 3TOM BCe MKOHKW Ha AUCTNee 3aropsTca HeMpepbIBHO, @ HA MECTE TailMepa NosBUTCS
6ykBa P.

B otnnume ot Apyrux nporpamm, MMMyNbCHbIA PEXVUM akTUBEH TONbKO BO BPEMS YAEPX-
aHus nepeknioyaTens pexumoB (1) B HaxaToM nonoxeHnn. Kak Tonbko Bbl 0TRycTUTE
kHonKy, paboTa npekpaTuTcs.

BHUMAHWE! Bo n3bexarue neperpesa HenpepbiBHOE NCNONb30BaHWe NMMYbCHOMO
PeX1Ma He [JOIDKHO MpeBblLLaTh 2 MUHYT.

MCMNONb30BAHUE HOXA ANnA U3MENbYEHUA

1. Cobepute npubop Ans UCnonb3oBaHNs HOXa Ans u3menbyeHus (9), crneays cooTBeTCT-
BYIOLLMM CXeMaM COOPKW KyXOHHOrO kombaiHa.

2. MomecTiTe NOATOTOBMEHHbIE KYCKM Msca B Yally uamenbuutens (3). Mcnonb3ayiite
TOMbKO MSICO 6€3 KOCTel, XpALLEN 1 KYMHbIX CyXOXunui. MpefBapuTensHO HapexbTe
NPOAYKT Ha KyBuK1 pa3mepom NpuMepHo 2x2x2 cM.

3. Bxntounte npubop B ceTb. ObpaboTky NPOAYKTOB C NOMOLLbI0 HOXEN BCeraa HaunHamTe
€ MMNynbcHoro pexima (P):

* Bkritovalite npubop KpaTKoBpEMEHHBIMI HaxaTUsIMU MO 2—3 CEeKyHAbI, Moka Kyckv Msica
He yMeHblLaTCS B pa3mepax.

« [Tocrie 3T0ro NepekmioYNTEC Ha NOAXOASALMIA HEMPEPbIBHbINA PEXUM [ 3aBEPLUEHS
obpaboTkm.

4. Ecrv oaHOKpaTHOrO Liykna 06paboTky B BbIGpaHHOM pexmme 0ka3anoch He[oCTaTouHo,
3anycTute npubop NOBTOPHO.

BHUMAHWE! O6Lyas nposomkuTenbHOCTb HenpepbiBHo paboTsl npubopa B niobbix pe-
KAMaX He A0MKHa NpesbilLaTh 6 MUHYT. He npucTynaiite K HOBOMY LMKy, Moka MOTOpHast
4acTb NOSHOCTBIO He OCTBIHET.

5. Mo okoH4aHUK 06paboTku, CHUMUTE Yally u3MenbuuTens (3) ¢ MOTOPHOI YacTy, NoBep-
HYB €8 NPOTB 4aCcoBOIA CTPESIKY, 3aTeM TakiM Xe [ABVKEHNEM CHUMUTE KpbILLKY Yalui
n3menbuuTens (6) v onycTowwmte emkocTb. OTKNoUMTE NpUbop OT CeTH.

BHUMAHWE! Jle3Bns Hoxel 04eHb OCTPbI, NO3ITOMY U3BREKalNTE 1 NEPEHOCUTE HOX,
Gepsicb UCKMIOUMTENBHO 3a NNACTUKOBbIE YACTH, u3berast KOHTaKTa ¢ PEXYLLMMI YacTamK.
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MCMONb30BAHUE HACAOKM ANs 3AMELLUMBAHUA TECTA U AUCKOB ANS HA-
TUPAHUA

1. Cobepute npubop ANs UCNONb30BaHWUS Hacaaku ANs 3amelunsanns Tecta (10) unm
AMCKOB ANst HaTUpaHust (11, 12), pykoBOACTBYSICb COOTBETCTBYIOLMMM CXeMamit CEOpKY
KyXOHHOr0 komGaliHa.

2. MNpw 3ameLLnBaHNK TeCTa, nomecTuTe B Yally He 6onee 600 r myku u He Gonee 300 mn
KUEKOCTH.

3. Brntounte npubop B ceTb.

4. Boibepue HeobxoanMblit pexum Ans 0bpaboTkv npoaykTos. ECcnn oaHOKpaTHOrO Lukna
3a YCTaHOBIMEHHOE BPEMs OKa3anoch He0CTaTouHO, 3anycTute 06paboTky MOBTOPHO.
BHUMAHWE! O6Lee Bpemsi HENpepbIBHOM paboTbl NPpUBOpa He [OMKHO NpeBbilLaTh 6
MUHYT.

5. Mo okoH4aHuM 06paboTk1 CHUMKTE Yally U3menbynTens (3) ¢ MOTOPHOI YacTy, noBep-
HyB 8 NPOTUB 4YacoBOW CTPENKWA, 3aTeM TaKiM Xe ABIKEHEM CHUMUTE KPbILLKY Yalum
uamenbumuTens (6) u onyctownTe emkocTb. OTkMtoUNTE NPUBOP OT CeTh.

MCMNONb30BAHUE HACAKUA BEHYMK

1. Cobepute npubop Ans MCnonb3oBaHNs BeHuMKa Ans B36uBaHus (14), pykoBOACTBYSACH
COOTBETCTBYIOLMMM CXEMaMi COOPKM KyXOHHOrO kombaliHa, MOMECTMB B YalLlly N3MeNbYi-
Tens (3) npopyKTbl Ans B36UBAHNS.

BHUMAHUE! Beruuk ans B36uBanms (14) npefHasHaueH Tonbko Anst B3OUBAHWS KMOKAX
npo/iyKTOB.

Y6eauTech, 4To Ha KpbILLKe Yalum 3mMenbunTens (6) CToUT ynnoTHUTENbHOe KombLio (5).

2. Bkntounte npubop B ceTb.

3. Bpalas nepekrnouatens pexumos (1), BoibepuTe Ha aucnnee pexum «Babusaxne» n
HaXMuTe Ha LieHTp Nepekmnioyatens pexumos (1) ans Hayana pabotsl. Ecnn ogHokpaTHOro
LKna 3a YCTaHOBEHHOE BPEMS 0Ka3anoch HeoCTaTouHo, 3anycTute 06paboTky NOBTOPHO.
BHUMAHWE! O6Lee Bpems HenpepbIBHOM paboTbl Npubopa He [OMKHO NpeBbilLaTh 6
MUHYT.

4. Mo okoH4YaHUN 06paboTkM CHUMUTE Yally u3MenbynTens (3) ¢ MOTOPHOM YacTu, NoBep-
HyB 8 NPOTUB YacoBOW CTPENKA, 3aTeM TaKiM Xe ABIKEHEM CHUMUTE KPbILUKY YaLum
uamenbumnTens (6) u onycrownTe emkocTb. OTkMKOYNTE NPUBOP OT CeTh.

MCNONb30BAHUE BIEHAEPA

1. Cobepute npubop Ans Ucnonb3oBaHust Gnexaepa, pyKOBOACTBYSACH COOTBETCTBYHOLLN-
M1 cxemamm cO0pKN KyXOHHOTO kombaiiHa.

2. MomecTute B vawwy 6nexaepa (19) npensapuTensbHO HapesaHHble Ha HebombLume Kyco4-
K (hpyKTbI UMK OBOLLM, 3aTeM 40BaBbTE BOAY WM [PYTYH0 XWAKOCTb COTMacHo peLenTy.
JKupkocTb cnocobCTBYET MyuyLuemy u3MenbyeHmnio NPOAYKTOB U NpeaoTBpaLLaeT obpaso-
BaH/e BO3AYLUHbIX KAPMaHOB Mpy NepemeLLnBaHIK.

BHUMAHWE! He npeBbilaiite 0TMETKY MakcMManbHOro ypoBHst Ha Yalle 6rieHaepa (19).
3. Hakpoitte yawwy 6nengepa (19) kpbilwkoi yawwm 6nexaepa (18) v 3akpoitte eé nosopo-
TOM MO 4acoBOA CTperke 0 uKkcaLmm.

4. BcTaBbTe MepHbIii CTakaHumk (17) B KpbILLKY Yalum Onerpepa (18).

5. YcTaHoBuTe cobpaHHyto Yally Gnerpaepa (19) Ha MOTOPHYHO YaCTb, CTOSILLYIO Ha TBEP-
[0/ POBHOIA OBEPXHOCTY, B COOTBETCTBUY C NUKTOrpaMMamit Ha Brioke nNpuBoaa Hoxen
6nexaepa 1 MOTOPHOM YacTu, 1 MOBEPHIUTE MO YACOBOW CTPENKe A0 uKcaLuy.

6. BknrounTe npubop B ceTb 1 MOBOPOTOM NEPeKNtoyaTens pexumos (1) Bbibepute nogxo-
ASLUIA PEXUM, 3aTeM HaXMUTE Ha LieHTp nepekmiovaTens pexvmos (1) Ans Havyana obpa-
6oTku. Bo Bpems paboTbl Ha GonbLumx CKOPOCTSX MPUAEPXKIUBAIATE KPbILLKY Yalun 6neHae-
pa (18) pykoit, 4ToBbl N3BexaTb pacnneckmBaHns.
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MPUMEYAHUE. IMpyu HeobXxoaMMOCTI MOXHO J0GaBNSTb MHTPEAUEHTbI B Yally 6nexpe-
pa (19) Yepes 0TBepCTHE NSt MEPHOTO CTakaH4mKka (17), peaBapUTENbHO BbITALLMB €70
(ecnn no3BonseT ypoBeHb NPoAyKToB). Ha BbICOkiX 060poTax pekoMeHfyeTcs 0cTaHaB-
nmBaTb npubop nepen AobaBneHem MHIPeaUEHTOB.

7. o okoH4aHUW 06paboTKM CHUMMTE Yallly C MOTOPHOI YacTy, MOBEPHYB €8 NPOTUB Ya-
COBO CTPETKM, 3aTEM TaKvM e [BWXEHWUEM CHIUMUTE KPbILLKY C Yally 1 onycTowmnTe
emkocTb. OTknounTe Npubop OT ceTu.

BHUMAHUE! O6Lee Bpemst HenpepbIBHOW paboTbl He AOMKHO NPEBbILLATL 2 MAHYT.
Ecnu no nucteyennn a1oro BpemeHI xenaemblii pesynbTar He AOCTUTHYT, faiiTe npubopy
OCTbITb B TEYEHME 2 MHYT Nepes MOBTOPHBIM 3aMyCKOM.

MCMONIb30BAHWUE KO®EMOIKA

1. NMepesepruTe kochemonky (15) v 3ackinbTe M3mMens4aeMble NPOAYKThI.

2. Cobepute npubop Ans ucnonb3oBaHms koemorkm (15), pykoBOACTBYSCb COOTBETCT-
BYIOLLMI CXeMaMV COOPKY KyXOHHOrO KombaliHa.

3. YcTaHoBuTe CoBpaHHyto KotheMonKy Ha MOTOPHYHO YacTb, CTOSILLYIO Ha TBEPAOIA POBHON
NOBEPXHOCTH, B COOTBETCTBIM C MMKTOrpaMmMamm Ha 6rioke npusopia Hoxeit koheMomku i
MOTOPHOW 4acT, 1 NOBEPHUTE MO YACOBOI CTpenke [0 (ukcaLm.

4. BkntounTe npubop B CETb M NOBOPOTOM NepekmiodaTens peximos (1) Boibepute pexum
«BreHpaep / Kodemorkay nubo uMnymnbCHBbIA PexuM, 3aTeM HaXMUTE Ha LEHTp nepexriio-
yYaTens pexumoB (1) Ans Havana MCnonb3oBaHNS.

Braropaps npospadHomy kopnycy kodemonkm (15) Bbl MOXeTe BiU3yanbHO KOHTPONMPOBATb
CTeMneHb romona B npoLiecce paboTbl.

BHUMAHWUE! Obwee Bpems HenpepbIBHON paboThbl HE AOMKHO MPEBBILLATL 2 MUHYT.
Ecrn no ncTeyern 3T0ro BpeMeHM xenaemblil pesynbTaTt He AOCTUTHYT, AaiTe npubopy
OCTbITb B TEYEHME 2 MUHYT NEpes MOBTOPHBIM 3aMyCKOM.

5. Mo okoH4aHUn 06paboTkn cHuMUTE KodhemonKy (15) C MOTOPHOI YacTi, NOBEpHYB eé
NPOTVB 4aCOBOII CTPESIKY, 3aTeM TakiM Xe [ABIKEHNEM CHUMITE KpbILLKY kodemonku (16)
1 onycToLmTe emkocTb. OTkmiounTe npubop ot ceTu.

PA3BOPKA NMPUBOPA
Pasbopka npubopa ocyLiectBnsieTcsi B 06paTHOM NopsiaKke B COOTBETCTBUM CO CXEMaMM,
npuBeAeHHbIMI B pasfene coopku.

TPAHCMOPTUPOBAHUE, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCIMOPTUPOBAHMUE. Tpa+cnopTupoBath npubop Heo6xoaumo niobbiM BULOM Kpbl-
TOro TPaHCMOpTa C MPUMEHEHNEM NPaBIN 3aKpenmeHns rpy3os, 0becneymnBaroLLyX Coxpa-
HeHWe TOBApHOTO BUAa U3AenVs /vunn ynakoBki 1 ero AanbHeiilueih 6esonacHom akcnnya-
Tauuu. A Takxe UCKNIoYast BO3MOXHOCTb MPOHNKHOBEHWS BRaru Ha ntoboi Bug ynakosku
nnbo U3enns npu TpaHCNOPTUPOBKe NioBbIM BUAOM TpaHcnopTa.

SAMPELLAETCA noasepratb Npubop yAapHbIM Harpy3kam npu Norpy304HO-pasrpy30uHbIX
paborax.

YUCTKA. [ns obecneyeHnst TMrneHMyHoCTU 1 NPOAEeHUs cpoka cryx6bl ycTpoicTBa,
CTPOro crefdyiiTe NpaBunam O4UCTKY NOCNe KaXKAO0ro UCMONb30BaHMS.

BHUMAHWUE! KaTeropuyecky 3anpeLlaeTcsi MbiTb CbeMHble MeTannnyeckie YacTi npu-
6opa B NoCyA0MOEYHOI MaLLHe.

« [lepeq Ha4anoMm ounCTkM 0653aTENbHO OTKIKOYMUTE NPUBOP OT CETI ANEKTPOMUTAHMS!.

+ Bce geTanu, KOHTaKTUpYloLLMe C MPOAYKTaMW NUTaHMs, NofnexaT 0bs3aTenbHon Moike
Ccpasy nocne 3aBepLuenns paboTsl.

+ [poTupaiiTe BHELLHIOW YaCTb KOpMyca MArKoiA, crierka BNaxHoM TkaHbto. He norpyxaiite
B BOZY 1 HE MOACTaBNsNTE €ro Nof NpoTouHyto CTpyto. He Jonyckaiite nonagaHust Bnaru
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BHYTPb BEHTUMALMOHHBIX OTBEPCTHIA.

« [INs 04MCTKM CbEMHBIX 3NIEMEHTOB WUCNONb3yiTe TENMyo Boay (TemMnepaTtypoi He 6onee
50°C) n msrkoe motoLee cpencTao. CobnioaanTe 0CTOPOXHOCTb MPK OYUCTKE HOXA W
PELLETOK, Tak kak OHI UMEIOT OCTPbIE KPOMKI.

« [ocre MOVKK HacyX0 BbITPUTE BCe AeTanu NoNnoTeHLEeM.

XPAHEHME. Mpu6op Heobxoammo XpaHuTh B 3aKpbITOM NOMELLEHIM, B YCIIOBUSIX, Npes-
ronaratoLLyx CoxpaHeH1e TOBapHOTo BIAA U3AENNs 1 ero AanbHelilel besonacHoi
akcnnyatauuu. YbeauTecs, 4to npubop NoNHOCTLIO BbICYLLEH, Nepeq TeM, kak cknafbiaTh
€r0 Ha XpaHeHue.

MPABUIA YTUNTU3ALINN NMPUBOPA

Snek'rponpub'op W ynakoBOYHblEe MaTepuarnbl OMMKHbI ObITb YTUNU3NPOBaHbI C HAUMEHb-
1M Bpeaom ansa 0pr>Kar0u.(e|7| Cpeabl 1 B COOTBETCTBUM C MpaBunamu no ytunnsauuu
0TX0z08 B Baluem pervoHe.

YCIOBUA FAPAHTUMHOIO OBCNYXUBAHUA

Mpw nokynke uanenus TpebyiiTe ero NPOBEPKY 1 3aNONHEHS FAPaHTUIHOTO TanoHa
(lwTamn ToprytoLLei opraHn3aLm, AaTa NPoAaXM 1 NOANMCH NpoAaBLa) B Batuem npucyte-
TBUW. Be3 npeaocTaBneHs rapaHTUIHOTO TanoHa Uv Mpu ero He NpaBUNbHOM 3anonHe-
HW NPETEH3NN N0 Ka4eCTBY HE MPUHUMAIOTCS, U rapaHTUiHbI PEMOHT He NPOM3BOANTCS
["apaHTuitHbIi TanoH creayeT NpeabsBNATL NpU Nto6OM 0BpaLLeH B CEPBUCHDII LIEHTP
B TeYeHue BCero cpoka rapaHTu. Vaaenve npuHuMaeTcs Ha cepeucHoe obenyxvBaHie
TOMbKO MOMHOCTHH0 KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHBII CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA MPOfaXM
nokynaTento.

Mpocvm Bac Takke coXpaHsTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AATY NOKYNKU U3fenus (To-
BapHbI 1N KacCoBbIN Yek).

Ycnosuem becnnaTtHoro rapaHTuitHoro obcnyxuBaHis Baluero snenus sensetcs ero
npaBurbHast AKCMyaTaLys, He BbIXOAALLAs 33 PaMKi 4HbIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETC-
TBIM C TpeBOBaHMSAMM MHCTPYKLIAM MO SKCTNyaTaLmu U3AENNs, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX
MOBPEXAEHNIA N NOCNEACTBUI HEBPeXHOro obpaLLeHNs C n3aen1em.

V3nenve npuHUMaeTcs Ha rapaHTUiHOe 0BCRyXMBaHIWE B YACTOM BUAE (MPOTEPTO W Mpo-
AyTO, TAie 3TO BO3MOXHO).

l"apaHTIs pacnpocTpaHseTcs Ha BCe MPOU3BOACTBEHHbIE 1 KOHCTPYKTUBHbIE AetheKTbl
(kpome nepeumncneHHbIx B pasaene «lapaHTus HepacnpoCTpaHAETCs»), BbISBNEHHbIE B
TeueHe rapaHTUiHOro cpoka. B aToT nepuoa AecekTHble AeTanu, Kpome pacxoaHbIX Ma-
Tepnanos, NoAnexat 6ecnnaTHoi 3aMeHe B rapaHTUHOM CEPBUCHOM LIEHTpe.

APAHTUA HE PACIIPOCTPAHAETCA

[apaHTuitHble 06513aTeNLCTBA HE PacPOCTPAHSIKOTCS HA PACcXOAHbIE ANEMEHTbI U MaTe-
puarb (KapTpUmKK, akkyMynaTOpHbIE UCTOYHIUKI NUTaHNS, BaTapen v T.M.), a Takke Ha
PEMOHT W 3aMeHY eCTECTBEHHO WU3HALLMBAEMbIX B POLiECCe AKCMyaTaLuy yacTeil: Ho-
KeW, PeLUETOK, LUHEKOB, 3arpy304HbIX FOPNOBIH, HACAZO0K, BEHUMKOB, AUCKOB, TEPOK, KPbl-
LEK, KDHOKOB, TOMKaTENelA, BAnoB fNst HACA0K, OCEil NPUBOAA YOMNEPa, CTakaHOB, POXKKOB,
CMEHHbIX MNaCcTVH, CbEMHbIX CEKLIIA, KOHLIEHTPATOPOB, CETOK, MELLKOB, MblNecOOpHUKOB,
LLeToK, YaLl, konb, ynnoTHUTENer, CMeHHbIX (DUNbTPOB, LUNAHTOB, NOACTABOK, TENECKONU-
yeckux TpyOOK, BELLANOK, AOCOK, Bapexek, CKpebKoB, candeTok, BOPOHOK, kabeneil 3apsia-
K, pa3beMOB, LUTEKEPOB, LAaMMYHEN, XUAKOCTEN, U T.4.

1. FapaHTusi He PacnpOCTPaHSETCS Ha U3AENNS C BHELUHUMI MEXaHUYECKUMI NOBPEXaE-
HUSIMW.

2. FapaHTus He pacnpoCcTpaHAETCs Ha U3AEeNUs C NOBPEXAEHNSMM, BbI3BAHHbIMM:

* HenpaBubHOM aKCnyaTaLyeit, HebpexHbIM 0bpalLeHreM, HenpaBnbHbIM MOAKMoYe-
HueM, HecobntoeHeM npunaraeMon MHCTPYKLUK;
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* MIPYMEHEHNEM MOIOLLMX CPEACTB, He NOAXOAALMX ANS AAHHOTO U3[ENNSs, a Takke npe-
BbILLIEHNEM PEKOMEHyeMOli J03MPOBKM MOIOLLMX CPEACTB;

* 3acopeHuem Goiinepa, naTpybKoB, knanaxa unu pesepeyapa Ans BOAbl OpraHyeckmy,
COMEBbIMM UM MUHEPaNbHBIMI OTTIOKEHUAMMU;

* HECBOEBPEMEHHOW YMCTKOM (hUNbTPOB, NblNECOOPHIKOB 1 ApYrvX YacTeil u akceccyapos,
TpebyIoLLMX NEPUOANYECKOI YACTKM 11 3aMeHbl;

* nonajaHem BHYTPb MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMbIX, TPbI3YHOB 1 T.4.;
* NIOBPEXAEHNEM 3NEKTPUYECKNX LLHYPOB;

* NOAKIIOYEHNEM B CETb C HAaNPSXKEHNEM, OTNIMYHBIM OT Yka3aHHOTO B NpaBunax akcnnya-
TalyWM Ha JaHHOe M3fenve, Uk ¢ HeCOOTBETCTBIEM NapaMeTpoB NUTAloLLEN ceTy;

* PEMOHTOM WU3[eNKS NLIaMIA, He MMEIOLLVMM COOTBETCTBYIOLLEH KBanudmKaLm, a Takke
HapyLLEeHWeM YCrOoBUi SKCrnyaTaLyn U3fenus;

* BO3A€/ICTBIMEM BbICOKIX BHELLHMX TeMNepaTyp Ha HETepMOCTOKIE YaCTy N3enus;

* AeCTBUSMI HENPEOZONNMON CUMbI (MOXap, HAaBOAHEHWE, MOMHUS 1 Ap.);

* HECYaCTHbIM CNyYasaMu, YMbILLMEHHBIMI UM HEOCTOPOXHBIMYU [ieACTBUAMYU NOTpebuTe-
NS UK TPETBUX ML,

3. Tog AelicTBYE rapaHTM He nonagatoT paboTbl No NepuoandeckoMy obCnyxvBaHuto B
COOTBETCTBIM C MHCTPYKLMEN MO 3KCmnyaTaLum.

4. TapaHTuiHbI/ PEMOHT He Gy/ieT NPou3Be/eH, €CI paHee PEMOHT U3JEINs OCYLLECTB-
NANCS NIMLOM UNW OpraHi13aL el He MEIoLLMX aBTOPU3aLI0 OT UMNOPTEPa.

5. Tepen BKIIOYEHNEM TEXHIKN BHUMATENBHO U3y4nTe npunaraemyto MHCTpyKLmio. Mpu
HecobrtaeH! YCroBMiA SKCyaTaLui NpaBo Ha rapaHTUIHbIA PEMOHT yTPaunBaeTCs.

6. l'apaHTUs He PacrpOCTPaHSETCS Ha U3eNKs, UCMoNb3yeMble B MPOMbILLNEHHbIX W/nin
B KOMMEPYECKX LieNsiX.

7. Peanusyemblit ToBap He NpeAHa3HayeH Ans UCMonb3oBaHMs N1LaMK (BKMoYas geTeit)
NPy OTCYTCTBIM Y HIX HEOBXOAMMOTO OMbITa UMM 3HAHWIA.

8. KomnaHus He HeceT OTBETCTBEHHOCT 3a NONIOMKY TEXHUKM, TpaBMbl ¥ NOBPEXAEH!E
MYLLECTBA, Bbl3BaHHbIE OLIMBOYHBIM BbIGOPOM TOBapa UMK €ro HenpasunbHoii N1bo ca-
MOCTOSITENbHON YCTaHOBKON.

WHdopmaums o nponssogutene

Wsrotosutens: Vct Mapk Mmoban Jlumute (Pym 1503, 15/F, M Mneiic, 54 Bon Yyk XaH
Poyn, BoH Yyk XaH,oHkoHr, KHP) / East Mark Global Limited (Room 1503, 15/F., M Place,
54 Wong Chuk Hang Road, Wong Chuk Hang, Hong Kong)

Wmnoprep B Pecnybnuky Benapycbk: 000 «Apeca-TexHox, 212030, r. Morunes, yn.
Tumunpsisesckas, 38

WmnopTtep B Poccuiickyto Penepaumto: OO0 "Canpaiit M", 214031, r. CmoneHck,

yn. CMonbsiHuHOBa, 5/4

WHdopmaumio o faTe N3roToBNeHUs CMOTPUTE HA MHAUBUAYANLHOI YNaKkoBKe.
ToBap cootetcTBYeT TpeboBaHnam TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTM HU3KOBOMNbLT-
Horo o6opyaoBanms», TP TC 020/2011 «dneKTpoMarHUTHasi COBMECTUMOCTb TEXHM-
yeckux cpeacts» u TP EAIC 037/2016 «O6 orpaHuy4eHUN NpUMEHeHNs OnacHbIX
BeLLECTB B U3AENUSAX INEKTPOTEXHUKM U PAANOINIEKTPOHUKNY .

Cpok cnyx6bI - TpMALATH WeCTb MecsLEeB.

Mo Bonpocam rapaHTUitHOro 0GCryXUBaHWS, a Takke Npu 0BHapyXeHn

HeucnpaBHocTei obpallaiTech no MecTy

npuobpeTeHust AaHHoro npubopa. @: E
4
SOJICe® &
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Keep the instructions for future reference.

The appliance is intended for processing various products,

combining the functions of a meat grinder, planetary mixer, blender, etc.
This appliance is intended for household and similar use, in particular:

- in staff kitchen areas in shops, offices, and other working environments;
- on agricultural farms;

- by clients in hotels, motels, and other residential type environments;
-in bed and breakfast type environments.

Itis not suitable for industrial use.

Important! If the appliance was purchased during cold weather, before plugging it into the
power supply, it must be kept at room temperature for at least four hours
to avoid malfunction.

.f Please carefully read the manual before operating the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o o
Rated power: 300 W Warranty period in the European Union

Max power*; 1400 W twenty four months

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the appliance to avoid damage during use.
« Caution! Improper use of the appliance may lead to potential injury, damage to the product,
cause material loss, or harm the user's health.

« The appliance is intended exclusively for indoor household use and only for food
processing. It is forbidden to use the food processor for commercial purposes, as well as
for mixing non-food materials (e.g., paints or solvents).

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory, or mental capabilities, or lack of life experience or knowledge, unless
they are supervised or have been instructed on the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

« Children must be supervised to prevent them from playing with the appliance.

+ Be extremely careful if children are near the appliance while it is operating.

+ Do not leave the appliance unattended while it is switched on.

+ Use and store the appliance out of the reach of children.

« Before starting operation, make sure there are no packaging materials or other foreign
objects inside the appliance, as these may cause damage to the appliance or fire. If there
are stickers on the base of the product, remove them.

+ Before initial use, check that the technical specifications of the product match the
parameters of your electrical network.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance itself is
damaged or malfunctioning. Take it to a service center.

* Repairs to the appliance must be carried out only at an authorized service center. Do not
attempt to repair the appliance yourself.

« If the power cord is damaged, to avoid danger, it must be replaced by the manufacturer, a
service agent, or similar qualified personnel.

« To avoid electric shock, do not immerse the appliance or power cord in water or other
liquids. Do not touch the plugged-in and operating appliance with wet hands. Do not use
the appliance near bathtubs, sinks, or other containers filled with water. If this occurs,
immediately disconnect the device from the electrical outlet and, before using it further,
have the appliance's functionality and safety checked by qualified specialists.

+ Do not allow the electrical cord to hang over the edge of a table or over hot surfaces.
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Ensure the power cord does not come into contact with sharp edges or hot surfaces.

+ Never move the appliance by pulling the cord. Do not wrap the power cord around the
appliance or bend it.

+ When disconnecting the appliance from the electrical outlet, hold the plug, not the cord.

+ Place the food processor on a dry, flat, and sturdy surface. Do not place the appliance on
hot stoves, near an operating oven, or gas burners.

+ Ensure that the ventilation openings on the appliance body are not blocked.

+ Before plugging the appliance into the outlet, ensure all bowls, attachments (blender,
;nixer, or meat grinder), and structural components are correctly installed and securely
fastened.

+ Use only the accessories and attachments that come with the appliance.

« It is forbidden to move the appliance during operation.

+ While the appliance is operating, ensure that long hair, jewelry, or loose clothing edges
do not hang over the rotating parts of the food processor.

+ Do not exceed the maximum allowable volume (MAX mark) of food in the bowl.

+ The temperature of processed food must not exceed 50 °C.

+ Be careful when processing hot liquids: sudden steam release may cause splashing and
result in burns.

+ Do not use the appliance to process overly hard or inedible ingredients (frozen foods,
bones, cartilage, large fruit pits, nuts, or seeds in their shells).

+ When grinding hard root vegetables, pre-cut them into small pieces and soak in water for
at least 10 hours.

+ The blender and chopper metal blades are extremely sharp. Be extremely careful when
handling them, cleaning, or emptying the bowl. Always hold the blades by safe areas away
from the cutting edges.

+ Never put fingers, spoons, forks, or other foreign objects into the bowl or the meat grinder
feed chute during operation. To push food, use only the special pusher supplied.

+ If food gets stuck in the chute, push it through with the next portion of vegetables/fruit or
the pusher. If this does not help, unplug the appliance and disassemble the mechanism.

+ Observe the continuous operation time limits:

Mixer: thick mixtures for no more than 6 minutes, liquid mixtures for no more than 12 minutes.
Blender: no more than 6 minutes.

Meat grinder: no more than 20 minutes.

+ Never exceed the specified time. After an operating cycle, turn off the appliance and let it
cool down for at least 20 minutes.

+ Do not overload the appliance. If the rotation of the auger or blades stops or is impeded
due to a jam, immediately turn off the food processor, unplug it from the outlet, and clean
the attachment.

« If the automatic overheating protection activates, do not turn on the appliance until the
motor has completely cooled down.

+ Always disconnect the appliance from the electrical outlet if leaving it unattended, as well
as before assembly, disassembly, changing attachments, or cleaning.

« Start disassembling the appliance only after the motor has come to a complete stop.

+ After operation, a small amount of food with a gray/black residue from metal friction (metal
dust) may remain in the meat grinder chute. This is a normal technical process; these
residues must be discarded and not consumed.

+ The appliance body and its accessories must always be clean and dry.

« It is forbidden to use the appliance itself or its removable accessories in a microwave oven
or wash them in a dishwasher.

+ Do not use the electrical appliance for any purposes other than those specified in this
manual. Operation, storage, and maintenance of the electrical appliance must be carried
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out strictly in accordance with this instruction manual.

+ The appliance is intended for household use only. The appliance is not intended for
industrial use.

+ The manufacturer reserves the right, without prior notice, to make minor changes to the
product design that do not fundamentally affect its safety, performance, or functionality.

+ Keep this manual.

OPERATION

PREPARATION FOR USE

Before using the appliance for the first time, carefully read these instructions to ensure
safe and efficient operation of the appliance.

« Carefully remove the appliance from its packaging. Remove all shipping materials,
stickers, and protective films from the external and internal surfaces of the appliance.

+ Remove all supplied accessories. Wash them with warm water using a mild detergent
and a non-abrasive sponge or cloth.

NOTE. The use of metal sponges, abrasive cleaning agents, or aggressive chemicals is
strictly prohibited, as this may damage the protective coating. Never wash appliance parts
in a dishwasher.

+ Thoroughly dry all washed accessories before reinstalling them into the appliance.

+ Wipe the external surfaces of the appliance with a clean, damp cloth, then wipe dry.

+ Assemble the appliance according to the illustrated guide.

+ The appliance is ready for use.

SELECTION AND USE OF OPERATING MODES
The appliance is equipped with 7 food processing modes: "Grating", "Kneading dough”,
"Chopping", "Blender / Coffee grinder", "Crushing ice", "Whipping", and "Pulse mode".

Using the main modes

All modes except the pulse mode are displayed on the screen. To use them:

1. Check that the food processor is assembled correctly.

ATTENTION! When using the chopper bowl, the appliance will not turn on if the large
pusher (7) is not installed in the chopper bow lid (6).

2. Plug the appliance into the mains.

3. Rotate the mode switch (1) left or right until the desired icon appears. The selected
symbol will start flashing, while the others will remain steadily lit.

4. The mode switch (1) will automatically display the recommended processing duration
for that mode.

5. To start any mode, press the central part of the switch. The countdown timer will start.
Upon its completion, the appliance will stop automatically.

NOTE. To interrupt the process early, press the mode switch (1) again.

Using the pulse mode (P)

This mode operates at maximum speed. To select it, scroll the mode switch (1) beyond
the last main mode, set the "Whipping" mode, and turn the control further to the right.
All'icons on the display will then light up continuously, and the letter P will appear in place
of the timer.

Unlike other programs, the pulse mode is active only while the mode switch (1) is held
down. As soon as you release the button, operation stops.

ATTENTION! To avoid overheating, continuous use of the pulse mode must not exceed 2
minutes.
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USING THE CHOPPING BLADE

1. Assemble the appliance for use with the chopping blade (9), following the corresponding
assembly diagrams for the food processor.

2. Place the prepared pieces of meat into the chopper bowl (3). Use only meat without
bones, cartilage, or large tendons. Pre-cut the product into cubes of approximately 2x2x2 cm.
3. Plug the appliance into the mains. Always start processing food with the chopping blades
using the pulse mode (P):

* Turn on the appliance with short presses of 2-3 seconds each until the pieces of meat
have reduced in size.

+ After that, switch to a suitable continuous mode to complete the processing.

4. If a single processing cycle in the selected mode is insufficient, restart the appliance.
ATTENTION! The total duration of continuous operation of the appliance in any modes
must not exceed 6 minutes. Do not start a new cycle until the motor unit has completely
cooled down.

5. After processing is complete, remove the chopper bowl (3) from the motor unit by turning
it counterclockwise, then remove the chopper bow lid (6) with the same motion and empty
the container. Unplug the appliance from the mains.

ATTENTION! The blades are very sharp, so when removing and carrying the blade, hold

it only by the plastic parts, avoiding contact with the cutting edges.

USING THE DOUGH MIXING ATTACHMENT AND GRATING DISCS

1. Assemble the appliance for use with the dough mixing attachment (10) or the grating
discs (11, 12), following the corresponding assembly diagrams for the food processor.
2. When kneading dough, place no more than 600 g of flour and no more than 300 ml of
liquid into the bowl.

3. Plug the appliance into the mains.

4. Select the required mode for food processing. If a single cycle within the set time is
insufficient, restart the processing.

ATTENTION! The total continuous operating time of the appliance must not exceed 6
minutes.

5. After processing is complete, remove the chopper bow! (3) from the motor unit by
turning it counterclockwise, then remove the chopper bowl lid (6) with the same motion
and empty the container. Unplug the appliance from the mains.

USING THE WHISK ATTACHMENT

1. Assemble the appliance for using the whisk (14), following the corresponding food
processor assembly diagrams, placing the products to be whipped into the chopper bowl (3).
ATTENTION! The whisk (14) is intended only for whipping liquid products.

Make sure that the sealing ring (5) is in place on the chopper bowl lid (6).

2. Plug the appliance into the mains.

3. Turning the mode switch (1), select the "Whipping" mode on the display and press the
center of the mode switch (1) to start operation. If a single cycle at the set time is not enough,
start the processing again.

ATTENTION! The total continuous operation time of the appliance must not exceed 6
minutes.

4. When processing is finished, remove the chopper bowl (3) from the motor unit by turning
it counterclockwise, then in the same motion remove the chopper bowl lid (6) and empty

the container. Unplug the appliance from the mains.

USING THE BLENDER
1. Assemble the appliance for use with the blender, following the corresponding assembly
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diagrams for the food processor.

2. Place pre-cut small pieces of fruit or vegetables into the blender bowl (19), then add
water or other liquid according to the recipe. Liquid facilitates better grinding of ingredients
and prevents the formation of air pockets during mixing.

ATTENTION! Do not exceed the maximum level mark on the blender bowl (19).

3. Cover the blender bowl (19) with the blender bowl lid (18) and close it by turning
clockwise until it locks into place.

4. Insert the measuring cup (17) into the blender bow lid (18).

5. Install the assembled blender jug (19) onto the motor unit, which is standing on a firm,
level surface, in accordance with the pictograms on the blender blade drive unit and the
motor unit, and turn it clockwise until it locks into place.

6. Plug the appliance into the mains and, by turning the mode switch (1), select the
appropriate mode, then press the center of the mode switch (1) to start processing.
Dulrinﬁ operation at high speeds, hold the blender bow! lid (18) with your hand to avoid
splashing.

NOTE. If necessary, ingredients can be added to the blender bowl (19) through the
measuring cup opening (17) by first removing it (if the ingredient level allows). At high
speeds, it is recommended to stop the appliance before adding ingredients.

7. After processing is complete, remove the bowl! from the motor unit by turning it
counterclockwise, then remove the lid from the bowl with the same motion and empty the
container. Unplug the appliance from the mains.

ATTENTION! The total continuous operating time must not exceed 2 minutes. If the
desired result is not achieved after this time, allow the appliance to cool for 2 minutes
before restarting.

USING THE COFFEE GRINDER

1. Turn the coffee grinder (15) over and pour in the ingredients to be ground.

2. Assemble the appliance for use with the coffee grinder (15), following the corresponding
assembly diagrams for the food processor.

3. Install the assembled coffee grinder onto the motor unit, which is standing on a firm,
level surface, in accordance with the pictograms on the coffee grinder blade drive unit and
the motor unit, and turn it clockwise until it locks into place.

4. Plug the appliance into the mains and, by turning the mode switch (1), select the
"Blender / Coffee Grinder" mode or the pulse mode, then press the center of the mode
switch (1) to start using it. Thanks to the transparent body of the coffee grinder (15), you
can visually monitor the grinding degree during operation.

ATTENTION! The total continuous operating time must not exceed 2 minutes. If the
desired result is not achieved after this time, allow the appliance to cool for 2 minutes
before restarting.

5. After processing is complete, remove the coffee grinder (15) from the motor unit by
turning it counterclockwise, then remove the coffee grinder lid (16) with the same motion
and empty the container. Unplug the appliance from the mains.

DISASSEMBLY OF THE APPLIANCE
Disassembly of the appliance is carried out in reverse order according to the diagrams
provided in the assembly section.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE
TRANSPORTATION. The appliance must be transported by any type of covered transport,

using cargo securing rules that ensure the preservation of the product's and/or packaging's
presentation and its subsequent safe operation. The possibility of moisture penetrating
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any type of packaging or the product during transport by any means must also be excluded.
IT IS PROHIBITED to subject the appliance to impact loads during loading and unloading
operations.

CLEANING. To ensure hygiene and extend the service life of the device, strictly follow the
cleaning rules after each use.

CAUTION! It is strictly forbidden to wash the removable metal parts of the appliance in a
dishwasher.

+ Before cleaning, always unplug the appliance from the power supply.

+ All parts that come into contact with food must be washed immediately after use.

+ Wipe the external part of the housing with a soft, slightly damp cloth. Do not immerse in
water or place it under running water. Do not allow moisture to enter the ventilation openings.
« To clean removable parts, use warm water (not exceeding 50°C) and a mild detergent.
Exercise caution when cleaning the blade and grinding plates, as they have sharp edges.

+ After washing, thoroughly dry all parts with a towel.

STORAGE. The appliance must be stored indoors under conditions that ensure the
preservation of the product's presentation and its subsequent safe operation. Ensure the
appliance is completely dry before storing it.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the
environment and in accordance with the rules for waste disposal in your area.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the
having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims are not
accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at
any address to the service center during the whole warranty period. The product is
accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the
moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the
product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does
not go beyond personal domestic needs, in accordance with the requirements of the
operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the
consequences of careless handling of the product. The product is accepted for warranty
service only if it is well cleaned. The warranty covers all manufacturing and construction
defects (except those listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the
warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to
free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER

Warranty obligations do not cover consumable elements and materials (cartridges, battery
power sources, batteries,etc.), as well as repairs or replacements of parts that naturally
wear out during operation: knives, grates, augers, feed chutes, attachments, whisks, discs,
graters, lids, hooks, pushers, attachment shafts, chopper drive axles, cups, lugs,
replaceable plates, removable sections, concentrators, nets, bags, dust collectors, brushes,
bowls, flasks, seals, replaceable filters, hoses, stands, telescopic tubes, hangers, boards,
mittens, scrapers, napkins, funnels, charging cables, connectors, plugs, shampoos, liquids,
etc.

1. The warranty does not cover products with external mechanical damage.

2. The warranty does not cover products with damage caused by:

« Incorrect operation, negligent handling, improper connection, or failure to follow the
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attached instructions;

+ Use of cleaning agents unsuitable for the product or exceeding the recommended
dosage of cleaning agents;

+ Clogging of the boiler, pipes, valve, or water reservoir with organic, salt, or mineral
deposits;

« Untimely cleaning of filters, dust collectors, and other parts and accessories that require
periodic cleaning and replacement;

« Entry of foreign objects, liquids, insects, rodents, etc., inside the product;

+ Damage to electrical cords;

+ Connection to a network with a voltage different from that specified in the operating
instructions for the product, or with non-compliance of the power supply network parameters;
* Repair of the product by persons without the appropriate qualifications, as well as
violation of the product's operating conditions;

« Exposure to high external temperatures on non-heat-resistant parts of the product;

+ Acts of force majeure (fire, flood, lightning, etc.);

+ Accidents, intentional or negligent actions of the consumer or third parties.

3. Periodic maintenance work in accordance with the operating instructions is not covered
by the warranty.

4. Warranty repair will not be carried out if the product was previously repaired by a person
or organization not authorized by the importer.

5. Before turning on the equipment, carefully study the attached instructions. Failure to
comply with the operating conditions voids the right to warranty repair.

6. The warranty does not cover products used for industrial and/or commercial purposes.
7. The product sold is not intended for use by persons (including children) who lack the
necessary experience or knowledge.

8. The company is not responsible for equipment failure, injuries, and property damage
caused by incorrect product selection or its improper or self-installation.

Production month: refer to the date on the gift box
For warranty service, please contact your nearest service center.

CJICec &



YKPAIHCBKA

10 eKkcnnyartauii npunagy.
36epiraitTe iHCTPYKLiit0, BOHa MOXe 3HapobuTnca Bam y maitbyTHbOMY.

[laHui npunag npusHayeHnii 4ns o6pobky pisHUX NPOAYKTIB,

noeaHytouni y cobi chyHKLiT M'sicopybky, nnaHeTapHoro Mikcepa, 6nexpepa Ta iH.
[laHni npunaz npusHayeHwit Ans BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBUX Ta

aHarnoriyHux ymoBax, 3okpema:

- ¥ KyXOHHVX 30HaX AN MepCoHany B MarasuHax, ogicax Ta iHLMX BUPOBHM4MX YMOBaX;
- Ha CinbCbKOrocnopapcbKinx epmax;

- KrieHTamu B roTensix, MOTensiX Ta iHLLii iHpaCcTPYKTypi KUTNOBOrO TUMY;

- y NpUBATHIX NaHCioHaTax.

He nigxoauTb Ans NPOMMUCROBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! Mpuraa, npuaGanuii y XonoaHy nopy PoKy, LWob YHUKHYTV BUXOZY 3 naay,
[0 BKIIOYEHHS! B eNeKTPOMEpeXxXy HeobXIAHO BUTPUMATY HE MeHLLe

4OTMPBLOX FOAVH 3a KIMHATHOI TemnepaTypy.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
HominanbHa Hanpyra: 220-240 B

. Bynb nacka, yBaxHo npouuTaitTe KepiBHULTBO Nepea TUM, Sk IPUCTYNNTH

HowmiHanbHa yactota cTpymy: 50 'y T"apaHTiitHui1 TepmiH y kpaitax EAEC
HowmiHanbHa cnoxueaHa (binopyce, Pocis, BipmeHis, Kasaxcrah, Kupriactan)
noTyxHicte: 300 Bt Ta YkpaiHi, pyaii, Asepbaiimxani - ABaHaaLATL MicALiB

MakcumanbHa noTyxHictb*: 1400 Bt
3AMNOBIXHI 3AXOAU NMPU EKCNYATALUI

* YBaXHO NpounTaliTe Ljto IHCTPYKLto Nepen excnnyataLjeto npunagy, Wwob yHUKHYTI no-
TIOMOK Tifl, Yac BUKOPUCTaAHHS.

« YBara! HenpasunbHe BUKOPUCTAHHS Npurnagy MOXe Npu3BecTy A0 NOTEHLiHOT TpaBMK,
nonomku BupoGy, 3aBaaTh MaTepianbHx 36UTKIB @60 CPUIMHUTY LLKOZY 3[0POB'H0 KOpUC-
TyBava.

+ Mpunag npu3HayeHunit BUKNIOYHO Anst NOBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS B MPUMILLEHHSX i NuLLe
ans 06po6ky xap4oBKX NpoayKTiB. 3aB0POHAETLCS BUKOPUCTOBYBATI kKoMBaiiH y komep-
L{iAHKX L{insiX, @ TaKoX NS 3MiLLYyBaHHS HEMPOAOBONbYNX MaTepiania (Hanpuknag, (apb
UM PO3UNHHMKIB).

* Mpunag He NpusHaueHnit Ans BUKOPUCTaHHS 0coBaMu (BKIKOYAIOUN AITe) i3 SHUKEHVMM
(hiaV4HIMU, CEHCOPHUMY 41 PO3YMOBIMY 3AI6HOCTAMM a0 32 BIACYTHOCTI B HUX XUTTEBOTO
FOCBiZY 41 3HaHb, AKLLO BOHY He nepebyBaioTs nif Harnsaom abo He Gynu MpoiHCTpyKTo-
BaHi NP0 BUKOPUCTaHHS Npunagy 0coboto, BiANOBIAaNLHOI0 3a iXHio Geaneky.

+ [liTv noBuHHI nepebyBaTy nia HarnspoMm, Wwob He AonyckaTy ixHix irop i3 npunagom.

+ ByabTe rpaHNyHO YBaXHUMK, SIKLLO NOPYY i3 NpaLito4nM npunafom nepebysatoTb AiTh.
+ He 3anuwaitTe BBIMKHEHWI npunag 6e3 Harnsay.

* BukopucToyitTe Ta 36epiraiiTe npunag y HeLoCTynHOMY Ans AiTel Micuj.

+ Mepen noyatkom poboTH NepekoHalTecs, O BCepeanHi npunaay Hemae nakyBanbHIX
marepianis Ta iHLMX CTOPOHHIX NPeaMETiB, HasBHICTb SIKUX MOXE NPU3BECTM A0 MOLIKOA-
XeHb npunagy abo 3aitmaHHs. FKLO Ha OCHOBI BUPODY € HaKMeki — 3HIMITb iX.

« Mepep nepLumnM BBIMKHEHHAIM NEPEBIPTE, Y BIANOBILAKTH TEXHIYHI XapaKTePUCTMKM BU-
poby napameTpam enekTpomMepexi.

* He BUKOpUCTOBYITE MpUNaz, sIKLLO NOLUKOMKEHO LUHYP a0 LUTENCEmNbHY BIATIKY, & TakoxX
SKLLO MOLKOMKEHO Yi HeCrpaBHM caM npunag. BifHeciTsb 10ro 4o cepBICHOTO LEHTPY.

+ PeMOHT npunagy NoBMHEH 3piliCHIOBATMCS NILLE B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
He pemoHTYyiiTe npunag camocTiitHo.

* [py NOLLKOKEHHI LUHYPA KVBREHHS OO 3aMiHy, 06 YHUKHYTM HeBeaneku, MoBUHH
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BMKOHYBaTH BUPOBHMK, cepBicHa cryxba abo noaibHuii keanichikoBaHi nepcoHan.

* LL{o6 yHUKHYTV yapy enekTpUiHIM CTPYMOM, He 3aHypioiiTe npunap abo LUHYP XUBNeH-
HS'y BOAY UM iHLWi pianHU. He TopkaiTecs BBIMKHEHOrO B MEPEXy Ta NpaLjioroyoro npunagy
MOKPUMI pykamu. He BUKopucTOBYiATe npunap, nobnmay BaHH, pakoBiH abo iHLLMX EMHOC-
Tell, 3aN0BHEHNX BOAOK. FAKLLO Lie CTanocs, HeranHo BigKMoMiTb NPUCTPIN B enekTpoMe-
pexi i, NepLL HiX KOpUCTYBaTUCS HUM [ani, nepeBipTe npauesaaTHicTb Ta esneky npunagy
y kBanichikoBaHx (haxisLyi.

* He ponyckaiiTe 3B1CaHHS €NEKTPUYHOTO LHYPa 3 Kpalo cTony abo Had rapsynmn noBepx-
Hamu. CripkyiiTe 3a TM, 06 LHYP KMBNEHHS He TOPKABCS rOCTPUX KPOMOK i rapsumx
MOBEPXOHb.

* Hikonu He nepemiluyiiTe npunag, TArHY4M 3a LWHYP. He HamMOTyiATe MepexeBuii LUHYP Ha
npunag i He 3ruHaiTe ioro.

« [pu BigkMto4eHKi Npunagy Bia enexkTpoMepexi DepiTLCS 3a BUMKY, @ He TATHITb 3a LUHYP.
+ BcraHoBntoiiTe kombaitH Ha Cyxy, piBHy Ta TBepAy NoBepXHIo. He cTaBTe npunap Ha ra-
PAYI NAUTH, NOPY 3 YBIMKHEHOIO yXOBKOIO a6 ra3oBuMiut KOH(opKamu.

+ MepeKoHaTeCs, WO BEHTUNALIHI OTBOPY Ha KOPMYCi NPUIAZY HIYMM HE 3aKpUTi.

+ Mepen BBIMKHEHHAM Y Mepexy NepexoHainTecs, Wo Bei Jawi, Hacaakv (6rienaep, mikcep
abo M'scopybka) Ta enemMeHTU KOHCTPYKL|ii BCTaHOBMEHi NPaBUbHO Ta HagiliHO 3adikco-
BaHi.

* BukopucToByiiTe nuLue Ti akcecyapy Ta Hacafiku, Siki BXOASTb 0 KOMMNEKTY NoCTayaHHs.
+ 3abopoHsieTbCS NepecyBaTh Npunag nig yac poboTy.

« [ig yac po6oTi npunapy criakyiTe, o6 foBre Bonoccs, npukpack abo BinbHi kpai oasry
He 3BMCanu Hap 00epToBMMI YacTUHaMM kombaitHa.

* He nepeBwLLyiiTe MakcumarnsHO aonyctumuii 06'em (MapkyBaHHs MAX) nposykTis y vaLui.
+ TemnepaTypa NpoayKTiB, L0 06pobAAITLCS, He NOBIMHHA NepesuLyBaTt 50 °C.

+ byabTe 0bepexHi npn 06poBL rapsumX piAnH: PanToBuiA BUKIA Napu MoXe CpOBOKYBaTH
BUMNICKYBAHHS Ta CMIPUYMHIATY OMK.

* He BuKOpUCTOBYTE Npunag Ans nepepobku HaaTo TBepanx abo HECTIBHIX iHrpeaieHTiB
(3aMOPOXEHIX NPOSYKTIB, KICTOK, XPALLB, BENMKMX (OPYKTOBIUX KICTOUOK, ropixi abo HaciH-
HS B NYLUNWHH).

+ [pyn nepementoBaHHi TBEPAOrO KOPIHHS NONEPeHLO HAapiKTe iX HEBEMMKIMI LIMATOYKa-
MM Ta 3aMOYiTb Y BOAI LoHaMeHLLe Ha 10 rofuH.

+ MeTanesi Hoxi Gnexpiepa Ta noApibHIoBaYa Haa3BKyaitHo rocTpi. byabTe rpaHuyHo obe-
PEXHi NP NOBOLKEHHI 3 HUMM, MUTTI @60 CNOPOXHEHHI YaLLi. TpuMaiiTe HoXi Nuwe 3a
Ge3neyHi AiNsHKK, BinfaneHi Big pisanbHUX Kpaiok.

* Hikonu He onyckaiite nanbLyj, NOXKu, BUAENKM abo iHLLi CTOPOHHI NpeameTy B Yally abo
3aBaHTaXyBanbHy ropnoBiHy M'scopybkm nig yac pobotu. [ins npocyBaHHs NpoayKTia
KOPUCTYITECS BUKIIOYHO CreLjianbHIM LUTOBXaYeM i3 KOMMMEKTY.

* FIKLLO NPOAYKTY 3aCTPSITNIM B FOPOBYHI, MPOLUTOBXHITB iX HACTYMHO NOpLiiEt0 0BOiB/
pykTiB abo LwToBXa4eM. FKLO Lie He 4OMOMOrTIO, BUMKHITL Npunap, 3 Mepexi Ta po3bepitb
MEXaHi3M.

« JoTpumyiitecb obmexeHb 3a Yacom 6e3nepepBHOi poboTH:

Mikcep: rycTi cymiLui He Ginblue 6 XBUNKH, pifki CyMmili He Ginblue 12 XBUAKH.

Bnexpep: He GinbLue 6 XBUNWH.

M'scopy6ka: He 6inblue 20 XBUMKH.

* Hikonm He nepesuLLyiiTe 3a3Haqenmit yac. Micnsi pobo4oro LKy BUMKHITL Npunag i
[faiiTe oMy OXOMOHYTH LLOHaNMeHLUEe 20 XBUNUH.

* He nepeBaHTaxyiite npunag. SAkwo obepTaHHs WwHeka abo HOXIB NPUNMHUNOCS/yYTpYaHe-
He Yepes 3aTop, HeranHo BUMKHITb kKoMOaWH, BIBKMIOYITh 110r0 Bif MEPEXi Ta 04UCTITh
Hacagky.

* AKwo cnpaLtoBaB aBTOMATUYHUIA 3aXCT Bif NeperpiBy, He BMUKanTe npunag, AoKK
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ABMUIYH MOBHICTIO HE OXOMOHE.

* 3aBXa BifkmoyaTe Npunag Bi ENexTPoMePeXi, SIkLo sanuwaerte 1oro 6es Harnagy,

a Takox nepep 361paHHAM, PO3BUPaHHAM, 3MIHOI0 HacazoK abo OUNLLEHHSM.

* [MounHaiiTe po3bupaHHs Npunagy Tinbku Nicns NOBHOI 3ynuHKK MoTOpa.

« [Micnst 3akiHYeHHs pobOTY B FOPrIOBUHI M'SCOPYOKM MOXE 3anMLUNTIACS TPOXU NPOLYKTIB i3
CIpUM/YOPHUM HaMbOTOM Bif TEPTA MeTany (MeTanesim nunom). Lie HopmanbHui TexHiY-
HUit NPOLIEC, AaHi 3anMLLKV HeObXiHO BUKVHYTM, BUKOPUCTOBYBATH iX Y iy HE MOXHA.

+ Kopnyc npunagy Ta 11oro akcecyapy 3aBXxan NOBUHHI GyTIn YNCTUMA Ta CyXuMM.

+ 3a00POHAETLCS BUKOPUCTOBYBATI CaM NpUnaf Ta Moo 3HIMHi akcecyapi B MIKpOXBINbO-
Biil neyi abo MMTK X y MOCYAOMMIAHII MaLLHI.

* He cnip BUKopuCTOBYBaTM enekTponpunag Ans 6yab-skux iHLWKX Liinen, kpiM 3a3HaueHmx
y Upomy nociGHuky. Pobota, 36epiraHHst Ta AOMsA 3a €neKTPOMpUasaoM MoByHHi 3RiMCHH-
BATVCS CYBOPO BIAMOBIAHO 40 LibOTO MOCiBHYKa 3 excrinyaraLyii.

* Mpunap NpusHaYeHwit NnLLEe ANS AOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. Mpunaa He NpuaHayeHui
Ans NPOMUCIIOBOTO 3aCTOCYBAHHS.

+ Bupo6Huk 3anuiuae 3a coboto npaso 6e3 40AaTKOBOrO NOBIOMIEHHS BHOCUTM HE3HauH
3MiHW B KOHCTPYKLito BUPOBY, siki KapaMHanbHO He BNAMBAIOTb Ha ioro 6eanexy, npaves-
[aTHICTb Ta (PYHKLOHAMBHICTb.

+ 30epexiThb Lito iHCTPYKLtO.

EKCMNYATALIA

NIArOTOBKA 10 BUKOPUCTAHHA

lMepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM NpUnagdy YBaXHO 03HANOMTECS 3 LMK IHCTPYKLiSIMM,
o6 3abe3neuntn GesneyHy Ta echekTBHY poboTy npunagy.

* AKypaTHo fjicTaHbTe Npunag 3 ynakosku. Buaanite yci TpaHcnopTyBanbHi MaTepiani,
HaKnelikn Ta 3aXV1CHi NNIBKM i3 30BHILLHIX i BHYTPILLHIX NOBEPXOHb NpUnaay.

« [licTaHbTe BCi akcecyapw, L0 BXOAATb 40 KOMMNEKTY. Bumuiite ix Tennoio Bogoto 3 Bu-
KOPMCTaHHAM M'SKOTO MUIHOTO 3acoby Ta Heabpa3snBHOT ryOki abo TKaHWHM.

MPUMITKA. KareropuiHo 3a60poHSIETECS BUKOPUCTOBYBATY MeTanesi rybkv, abpasueHi
4CTUrBHI 3aco6V a0 arpeciBHi XiMikaTy, OCKINbKY Lie MOXE MOLIKOAWTY 3aXUCHE MOKpHT-
79, Hikonw He MuiiTe AeTani npunagy B NOCYAOMUVHIA MaLMH.

+ PeTenbHO BATPITB yCi BUAMWTI akcecyapu Hacyxo nepef ix BCTaHOBMEHHsIM Hasaz Y
npunag.

* [pOTpiTb 30BHILLHI NOBEPXHI MPUNaAY YNCTOI0 BOMOTOK TKAHWHOIO, MOTIM BUTPITb HACYXO.
* BukoHaifTe cknafaHHs npunagy 3rifHo 3 inloCTpaTMBHUM NOCIBHIKOM.

* [Mpunag roToBui 40 BUKOPUCTAHHS.

BUEIP TA BUKOPUCTAHHA PEXXUMIB POBOTU

IMpunap ocHalLeHo 7 pexumami 06pobrneHHs NpoaykTiB: «HaTupaHHsy, «3amilyBaHHs
Tictan, «MogpibHenHs», «bnenaep / Kasomonkay, «Komnka nboay», «36uBanHs» Ta «IM-
NyNbCHUIA PEXUM».

BWKOpUCTaHHS OCHOBHUX pexumiB

Yci pexumu, kpim iMnynbcHoro, BifoGpaxatoTbes Ha aucnrei. [ns ix BUKOPUCTaHHS:

1. NepeBipTe NpaBUMbHICTb CKIafiaHHs KyXOHHOTO kombaliHa.

YBATA! Mpu BukopuCTaHHi YaLui noapibHIoBaya, 6e3 BCTaHOBNEHOTO BEMMKOTO LUTOBXa-
a (7) y KpULLKY Yalui noapibHioBaya (6) npunag He BKMOYMTHCS.

2. YBIMKHITb MpUNag y Mepexy.

3. MNoBeptaitTe nepemukay pexumis (1) Bniso abo BNpaBo [0 NOSBY NOTPIGHOrO 3HauKa.

Mpu LboMy BUGPaHUA CUMBOI MOYHE BRMMATH, @ peLLTa ropiTUMYTb PIBHUM CBITIIOM.

4. Ha nepemukaui pexumis (1) aBTomaT4HO BigobpasuTbCH pekoMeHLoBaHa TpyBanicTb
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06po6neHHs ANs LibOro pexumy.

5. ins 3anycky by Ab-KOro pexuMy HaTUCHITb Ha LieHTpanbHY YacTuHy nepemukada. Pos-
NOYHETLCS 3BOPOTHUIA BifNiK Taimepa. [1icns 1oro 3aBepLUeHHst Npunag, 3ynuUHUTLCS aBTo-
MaTh4HO.

MPUMITKA. o6 nepepBaTit NpoLec 4OCTPOKOBO, NOBTOPHO HATUCHITL Ha Nepemmukay pe-
XumiB (1)

BukopuctaHHs imnynbcHoro pexumy (P,

Lleit pexum npavytoe Ha makcumanbHin wemakocri. LLo6 vioro Bubpatu, npokpyTiTb nepe-
MVKay pexvmis (1) 3a Mexi 0CTaHHBOTO OCHOBHOTO PEXVIMY, BCTAHOBIT PEXMM «301BaH-
Hs» Ta MOBEPHITb PErYMATOp Lie pa3 Brpaso.

[Mpu LboMy BCi ikoHKW Ha Avcnnel 3aropsTbes GeanepepBHo, a Ha MicLj Taitmepa 3'SBUTb-
cst nitepa P.

Ha BigMiHy Bia iHLWMX nporpam, iMMyNbCHAIA PEXUM aKTUBHII NULLE NiA 4aC YTPUMYyBaHHS
nepemmkaya pexmmis (1) y HaTUCHYTOMY NMONOXeHH. SK Tifbkv BY BIANYCTUTE KHOMKY, po-
60Ta NPUNUHUTLCS.

YBATA! o6 yHukHYTY neperpisy, 6e3nepepBHE BUKOPUCTAHHS iMMYTBCHOTO PEXUMY HE
MOBWHHO NEPEBULLYBATI 2 XBUTUH.

BUKOPUCTAHHS HOXA ANs1 NOAPIBHEHHA

1. 36epiTb Npunag Ans BUKOPUCTaHHS HOXa ANs noppibHeHHs (9), AOTpUMytouMCh Bigno-
BiJHWX CXeM CKI1a/AAHHS KyXOHHOTO kombaiiHa.

2. TomicTiTb NiAroTOBNEHI WMaTKy M'aca B yaLly noapibHiosada (3). Bukopuctosyite nu-
e M'sico 6e3 KICTOK, XPALLIB | BEeNMKMX Cyxoxurib. [MonepeHbo HapikTe NPOAYKT Ha Ky6u-
K1 po3mipom an6nM3Ho 2x2x2 cm.

3. YBiMKHITb Npunag y Mepexy. O6pobneHHst NpofiyKTiB 3a AONOMOTOK HOXIB 3aBXau No-
YnHaitTe 3 iMnynbcHoro pexumy (P):

* YMukaiiTe npunag KopoTko4acHUMM HaTUCKaHHAMM N0 2—-3 CeKyHAM, NOKM LUMAaTKK M'sca
He 3MeHLLaTbCs B pPO3Mipax.

« MNicns LbOro NepemKHITLCS Ha BiANOBIAHWI Be3nepepBHUIA PeXVUM ANs 3aBepLUeHHs 06-
po6neHHs.

4. §IKwo oAHOPa3oBOro LKy 06pobreHHs B 06paHOMy pexuMi BUSBUNOCS HeA0CTaTHbO,
3anycTiTb Npunag NoBTOPHO.

YBATA! 3ararbHa TpuBarictb 6e3nepepBHoi poboTn npunagy B byab-sikux pexumax He
MOBWHHa NepesMuLLyBaTi 6 XBunuH. He npuctynalite 40 HOBOTO LiMKITy, JOKM MOTOPHa Yac-
TIHA MOBHICTIO HE OXOTOHE.

5. Micnst 3aKiH4eHHA 06pOBGEHHs 3HIMITb yally NoApiGHioBaya (3) 3 MOTOPHOI YacTiHu,
MOBEPHYBLUY i NPOTY FOANHHUKOBOI CTPINKW, NOTIM TaKIM CaMUM PYXOM 3HIMITb KDULLIKY
Yali noppibHioBaya (6) Ta BUNOPOXHITL EMHICTb. Bin'eaHaiiTe npunap sip Mepexi.
YBATA! JlesBa HOXiB fiyxe rocTpi, TOMy BUiMaIiTe Ta NEPEHOCHTE HiX, BepydnCh BUKIIOY-
HO 3a NNacTMKOBi YaCTUHY, YHUKAKUM KOHTAKTY 3 pi3anbHUMI YacTUHaMK.

BUKOPUCTAHHA HACAOKM AN 3AMILLYBAHHS TICTA TA AUCKIB Ons HATU-
PAHHSA

1. 36epiTb Npunag Ans BUKOPUCTaHHS Hacaaky Ans 3amilysaHHs Ticta (10) abo auckis
Ans HaTUpaHHs (11, 12), Kepyroumnch BIAMOBIAHAMYM CXEMaMU CKNaAaHHs KYXOHHOTO KOM-
6GaliHa.

2. Tip yac samiluysaHHs TicTa NoOMICTITb y vauy He Ginblue Hix 600 r GopowHa Ta He Girb-
we Hix 300 Mn pignHM.

3. YBIMKHITb Npunap y Mepexy.

4. Bubepitb HeobXinHWA pexum ans 06pobneHHs NpoaykTis. AKLO 0AHOPa30BOrO LKy
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3a BCTAHOBIEHMI1 YaC BUSIBINIOCS HE[OCTATHBO, 3anycTiTb 06po6neHHs NOBTOPHO.
YBATA! 3ararnbHuit Yac Ge3nepepsHoi poboTi npunagy He MOBUHEH NepeBuLLyBaTH 6
XBUIVH.

5. Tlicns 3aKiH4eHHst 0GPOBNEHHs! 3HIMITb YaLLy NoAPIOHIOBaYa (3) 3 MOTOPHO YaCTyHM,
MOBEPHYBLLY i NPOTU TOAVHHUKOBOT CTPIKW, MOTIM TaKIM CaMUM PYXOM 3HIMITb KpULLKY
Yali nogpibHioBaya (6) Ta BUNOPOXHITL EMHICTb. Bia'eaHaiiTe npunap i Mepexi.

BUMKOPUCTAHHA HACAIKM BIHOYOK

1. CknagiTb Npunag Ans BUKOPUCTaHHS BiHOYKa Ans 36uBaHHs (14), kepyloumch BignoBia-
HUMW CXeMaMu CKIaflaHHs! KyXOHHOro kombaiiHa, NoMICTVBLLM B Yally noapibHioBava (3)
NPOAYKTY Ans 361BaHHS.

YBATA! BiHouok ans 361BaHHs (14) npusHadenmit nuiue Ans 36uBaHHS Pigkux NPOAYKTIB.
MepekoHaitTecs, Lo Ha KpULLLY YaLwi noapiGHIoBaya (6) CTOITh yLuinbHIOBanbHE KinbLie (5).
2. YBIMKHITb Npunag y Mepexy.

3. Obepratoumn nepemukay pexumia (1), Bubepitb Ha aucnnei pexum «36uBaHHs» i HaTUC-
HITb Ha LieHTp nepemukaya pexumis (1) ans noyatky poboTyu. AKLIO 0AHOPA30BOrO LMKy
3a BCTaHOBEHMIN Yac BUSBUNOCS HeA0CTaTHLO, 3anyCTiTb 06POBKY MOBTOPHO.

YBATA! 3aranbhuit yac 6e3nepepsHoi poboTi npunagy He MoBUHEH nepeBuLLyBaTh 6
XBUIUH.

4. Micnst 3akiH4eHHst 06pOBKY 3HIMITb Yally noapiGHIoBaYa (3) 3 MOTOPHOT YacTUHK, NoBep-
HyBLUW il NPOTY FOAMHHUKOBOI CTPINKM, NOTIM TaKM CamMUM PYXOM 3HIMiTb KPULLIKY YalLLli
noapi6HioBaya (6) i CNOPOXHITL EMHICTb. Bin'eaHaiiTe npunap Big Mepexi.

BUKOPUCTAHHA BNEHAEPA

1. 36epiTb Npunag 4ns BUKOPUCTaHHS GrieHaepa, KepyUMCh BiAMOBIAHAMM CXEMaMm
CKnapaHHs KyXOHHOro kombariHa.

2. MowicriTb y yawy 6nexpepa (19) nonepegHbO HapisaHi Ha HEBEMWKi LUMATOYKM (PYKTH
abo oBoui, NoTiM AopaliTe Bogy abo iHLLy pignHy 3rigHo 3 peuenToMm. PignHa cnpuse kpa-
oMy noapiGHeHHI0 NPOAYKTIB i 3anobirae yTBOPEHHIO MOBITPSIHUX KULLEHD Mif Yac nepe-
MilLYyBaHHS.

YBATA! He nepeBuLLyiiTe N03Ha4Ky MakcUMarbHOTO piBHs Ha Yalli 6nengepa (19).

3. Hakpwuite vawy 6neHaepa (19) kpuikoto yawi 6nenpepa (18) i 3akpuiite ii noBopoTom
3a rOAMHHIKOBOKO CTPINKOI0 A0 dhikcalyii.

4. BcTaBTe MipHuit cTakaHumk (17) y Kpuwuky Yali 6neHaepa (18).

5. BcTaHoBiTb cknapeHy yaluy 6nexgepa (19) Ha MOTOpHY YacTHHY, LO CTOITb Ha TBEP-
it piBHili NoBEpXHi, BIANOBIAHO A0 nikTorpam Ha Gnoui NpuBoay Hoxie 6neHaepa i MoTop-
HOI YaCTMHK, i NOBEPHITb 3a FOANHHUKOBOIO CTPINKOK A0 dikcaii.

6. YBIMKHITb MpUnag y Mepexy i NOBOPOTOM Nepemmkaya pexwmis (1) Bubepitb Bignosia-
HWIA PEXVM, NOTIM HATUCHITL Ha LIEHTP nepemukada pexumis (1) 4ns novatky o6pobku.
Mia yac poboTn Ha BeNUKX LIBMAKOCTSX MPUTPUMYITE KPULLKY YaLwi 6neHaepa (18) pykoto,
1406 YHUKHYTM PO3NNECKyBaHHS.

NPUMITKA. 3a notpebu moxHa fopaBaTy iHrpenieHTy B valuy 6neHpepa (19) yepes
OTBIp ANt MiPHOTO CTakaHumKka (17), nonepenHbO BUTSTHYBLUM 110T0 (SKLO A03BONSIE PiBEHb
NPOAYKTiB). Ha BUCOKUX 06epTax PEKOMEHAYETLCA 3yNUHATI NPUTAZ Nepes A0AaBaHHAM
iHrpeqieHTiB.

7. Ticns 3akiHYeHHs 0OpO6IeHHs 3HIMITb Yally 3 MOTOPHOT YaCTUHM, NOBEPHYBLLMK ii Npo-
TV FOAMHHIKOBOI CTPIMNKM, NOTIM TaKUM CaMiM PYXOM 3HIMITb KPULLKY 3 YalLli Ta BUMOPOX-
HITb EMHICTb. Bin'eaHaiTe npunag Big Mepexi.

YBATA! 3aranbhuit yac 6e3nepepBHoi poboTi He NOBUHEH NepeBuLLYyBaTH 2 XBUNUH. Ak-
LU0 MiCrs 3aKIHYEHHS! LIbOro Yacy baxaHuii pe3ymnbTaT He AOCArHYTO, AaiTe NpuUnagy oxo-
TIOHYTV NPOTSArOM 2 XBUMH Meper;, NOBTOPHIM 3aryCKOM.
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BUKOPUCTAHHA KABOMOIKU

1. MepeBepHiTb kaBoMONKy (15) i 3acunTe NPoAYKTH, siki NOTPIGHO NOAPIOHNTA.

2. 36epiTb Npunag ANs BUKOPUCTAHHS kaBOMOMKY (15), kepytoumnch BIAMOBIAHAMM Cxema-
MM CKrnafjaHHs KyXOHHOro kombaiiHa.

3. BeTaHoBITb CKrafeHy KaBOMOIKY Ha MOTOPHY YaCTVHY, WO CTOITb Ha TBEpAi piBHill
noBepxHi, BIANOBIAHO 40 NiKTOrpam Ha 6oL NPUBOAY HOXIB KABOMOTKY | MOTOPHOI YacTH-
HU, | NOBEPHITb 3a TOANHHUKOBOIO CTPINKOHO A0 dhikcaLyi.

4. YBiMKHIT npunag y Mepexy i NoBopoToM nepemukaya pexumie (1) Bubepitb pexum
«Brenpep / KaBomorka» abo iMmynbCHNIA PexiM, NOTIM HATUCHITb Ha LIEHTP nepemm-
Kaya pexumis (1) Ans noyaTky BUKOpUCTaHHS. 3aBAski NPO30POMY kopnycy kaBoMonku (15)
BM MOXETE BiyarnbHO KOHTPONOBATM CTYNiHb NOMeNy B NpoLieci poboTu.

YBATA! 3aranbHuit yac 6e3nepepsHoi poboTin He MOBUHEH NepeBuLLYBaTH 2 XBUMMH. Ak-
L0 nicns 3akiH4eHHs Lboro Yacy 6axaHuit pesynbTat He AOCATHYTO, AailTe npunagy 0Xo-
TNOHYTV MPOTSAFOM 2 XBUMUH Nepes NOBTOPHIM 3aMyCKOM.

5. [Micng 3akiHueHHsi 0GPOBNEHHS 3HIMITb KaBOMOJIKY (15) 3 MOTOPHOT YaCTUHM, MOBEPHYB-
LUV i NPOTY TOAVHHUKOBOT CTPISIKW, MOTIM TaKIM CaMUM PYXOM 3HIMITb KDULLIKY KaBOMOSI-
kv (16) Ta BUNOPOXHITL EMHICTb. Bin'eaHaiiTe npunag Bin Mepexi.

PO3BUPAHHA NPUNALY
Po3bupaHHs npunagy 3AiCHIOETLCA Yy 3BOPOTHOMY NOPSAKY BiAMNOBIAHO A0 CXeM,
HaBeAeHVX Y po3Aini cknagaHHs.

TPAHCIMOPTYBAHHS, YALLEHHSA TA 3BEPIFTAHHA

TPAHCINOPTYBAHHS. TpaHcnopTyBath npunag HeobxigHo 6yab-skuM BUAOM KpUTOro
TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHAM NPaBUN 3akPiNNeHHs BaHTaxis, LLO 3abeanevyioTb 36epe-
KEHHsI TOBAPHOTO BUrMsigy BUpoGy Ta/abo ynakoBkm Ta ioro noaanbLuoi 6e3neyHoi excr-
nyaTtauji. A Takox BUKII0Yai04M MOXIMBICTb NPOHUKHEHHS BONOrM Ha 6y ab-skuil BUA yna-
KOBKY 4 BUPODBY Mia Yac TpaHCMOPTyBaHHS OyAb-AKM BIUAOM TPHCMOPTY.
3ABOPOHAETHCA ninpasatvt npunas yAapHUM HaBaHTAXEHHSM Nif Yac HaBaHTaxXyBa-
TNbHO-PO3BAHTaXYBAmMbHMX POGIT.

YNCTKA. ins 3abe3neyeHHs ririeHiYHOCTi Ta NPOJOBKEHHS TEPMiHY Cry6u npucTpoto
CYBOPO AOTPUMYITECH MPABUM OYMLLEHHS MICIISt KOKHOTO BUKOPUCTAHHS.

YBAT'A! KateropyHo 3a60pOHSETLCH MUTI 3HIMHI MeTanesi YaCcTUHM Npunagy B NOCyAo-
MWIAHIT MaLLWHI.

« Mepes noyaTkoM OYMLLEHHS 0BOB'A3KOBO BifKMIOWITL NPUNaz Bif MEpPexXi enekTpoXmB-
NeHHS.

* Yci getani, WO KOHTaKTYI0Tb 3 NPOAYKTaMI XapyyBaHHs, nignsraioTb 060B'A3KOBOMY
MUTTHO 0fipasy Micns 3aBepLUeHHst poBoTy.

« MpoTupaiiTe 30BHILLHIO YACTUHY KOPMYCY M'AKOI, 3nerka BOMorok TkaHuHoi. He 3aHy-
ploiiTe y Bofly Ta He MiACTaBNANTE 1 Oro Mig MPOTOYHMA CTPYMiHb. He fonyckaiite notpan-
NSHHS BOMOTV BCEPEAMHY BEHTUNALHINX OTBOPIB.

* [INsi OYMLLEHHS 3HIMHIX eneMeHTIB BUKOPUCTOBYIATE Tenmy Boay (TemnepaTtypoio He Ginb-
wwe 50°C) Ta M'sikuit MUiAHKiA 3aci6. [loTpumyiiTech 06epeXHOCTI MiA Yac OYMLLEHHS HoXa
Ta PELLITOK, OCKINbKW BOHI MatoTb rOCTPI KPOMKM.

« [icns MUTTS HAaCyXo BUTPITb YCi A€Tani PYLLHUKOM.

3BEPIFAHHS]. Mpunan HeobxiaHo 36epiratvt B 3akpUTOMY NPUMILLEHH, B yMOBAX, LLO re-
peabayaioTb 36epexeHHs TOBapHOro BUMsAY BUPoGY Ta 1Oro NoAansLUIOi Ge3neyHol exc-
nnyatadji. MlepexoHaiitecs, Lo Npunaz MoBHICTIO BUCOX, MEpLU Hix cknaaaTi oro Ha 36e-
piraHHs.
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NMPABUJIA YTUNI3ALLII NPUSTALLY

EnekTponpunag Ta nakyBanbHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HAIMEHLLOK LLIKO-
1010 ANs JOBKINNA i BiANO BigHO [0 NpaBunam 3 yTunisauii Bigxoais y Bawwomy perioHi.

YVOBU FAPAHTIN OBCIIYTOBYBAHHA

Kynytoum Bupi6, BUMaraiTe oro nepesipky y BaLiit NPUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTilt-
HOTO TaroHa (LUTamn TOproBenbHOI opraHisaLii, faTa npoaaxy Ta nignuc npogasys). bea
HalaHHA LibOro rapaHTiliHOro TanoHa abo npu oro HenpaBNbHOMY 3aMOBHEHHI NPETeHil
L0710 SIKOCTi He MPUAMAIOTLCA | FapaHTiliHNA PEMOHT He MPOBOANTLCS. [apaHTiltHNi TanoH
cnif npes’SBNSTM npu 6yfib-SKOMY 3BEPHEHHI O CEPBICHOTO LIEHTPY MPOTArOM YCbOro
TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuiimaetbcs Ha cepicHe 06CyroByBaHHS Tinbki MOBHICTIO
KOMMNEKTHUM. FapaHTiitHiA TepMiH 0BUUCIIIOETBCS 3 MOMEHTY NPOAAXKY MOKYNLIO.
IMpocumo Bac Takox 36epiraT AOKyMEHTH, LLO NiATBEPAXYIOTb AATy Kynieni Bupoby (To-
BapHuit abo KacoBuit Yek). YMOBOIO 6E3KOLITOBHOIO rapaHTiitHoro 06¢nyroByBaHHs BalLo-
ro BipoBy € 110ro NpaBumbHa ekcrnyaTaLis, Lo He BUXOANTb 3a Mexi 0cobrcTMx nobyTo-
BMx noTpe6, BIAMNOBIAHO A0 BUMOT iHCTPYKLi 3 ekcnnyaTalyii Bupoby, BiACYTHICTb MeXaHiy-
HUX NOLUKO/PKEHb Ta Hacniakis Heabanoro NOBOAXEHHS 3 BUPoBOM. [apaHTis NowmpoeTb-
s Ha BCi BUPOBHWYI Ta KOHCTPYKTUBHI AecheKTM, BUSBNEHI Nif Yac rapaHTitHoro TepMiHy.
Y ueit nepion AedekTHI AeTani ninsraioTh GE3KOLITOBHIN 3aMiHi y rapaHTiitHoMy cepaic-
HOMY LIEHTPI.

APAHTIA HE MOLNPIOETLCA

["apaHTiliHi 3060B'A3aHHS HE MOLLMPIOKOTLCS Ha BUTPATHI €NeMEHTI Ta MaTepianu (kapT-
pyaXi, akyMynsTOpHi [pkepena XvBneHHs, 6atapei TOLLo), a Takox Ha peMOHT abo 3aMiHy
YaCTWH, LLO NPUPOAHO 3HOLLYKTLCA B MPOLIEC ekcrnyaTaLyii: HOXiB, rpaT, HekKiB, 3aBaH-
TaXyBamnbHIUX rOProBIH, HACAAOK, BIHOUKIB, AUCKIB, TEPOK, KPULLIOK, rauKis, LUTOBXauiB,
BariB Ans Hacafok, ocel NPUBOAY Yonnepa, CKISHOK, POXKIB, 3MIHHIX NAACTUH, 3HIMHUX
CEKL|ii1, KOHLIEHTPATOPIB, CITOK, MILLKiB, NMNOCBOPHMKIB, LLTOK, YaL, konb, yLuinbHoBaviB,
3MiHHWUX INbTPIB, LUNAHTiB, NiACTABOK, TENECKONIYHUX TPYOOK, BilLianok, AOLIOK, PyKaBUYOK,
ckpebkiB, cepBeTOK, Nilok, kabenis 3apsaky, Po3'eMiB, LUTENCENIB, LWAMMYHIB, PiAUH TOLLO.
1. TapaHTist He NOLLMPIOETLCA Ha BUPOOM 3 30BHILLHIMM MEXaHIYHMM MOLLKOPKEHHSAMM.

2. TapaHTis He NOLMPIOETHCS Ha BUPOOY 3 MOLIKOMKEHHSAMM, CTIPUYMHEHNMM:

* HeNpaBuUNbHOK eKcnnyaTaLjieto, Hebanm NOBOMKEHHAM, HEMPaBUIbHIM MIAKMIoYeH-
HAM, HeAOTPUMAHHAM IHCTPYKLii;

* BUKOPUCTaHHSIM MUIAHUX 3aC06iB, LLO HE MiXOAsTh NS JaHOro BUPOBY, a Takox nepe-
BULLEHHAM PEKOMEHI0BAHOI O3 MUIAHUX 3acobiB;

* 3aCMiYeHHsm Doiinepa, natpybkis, knanaHa abo pesepsyapa Ans BOAM OpraHiYHUMM,
COnboBUMM 260 MiHEPaNbHUMM BigKNaAEHHAMM;

* HECBOEYACHOIO YMCTKOK hinbTpiB, MMNOCOOPHIKIB Ta iHLLIMX YaCTWH i akcecyapi, siki no-
TpebytoTb NEPIOANYHOI YNCTKM Ta 3aMiHK;

* NOTPanNsHHAM BCepPeanHY CTOPOHHIX NPeAMETIB, PiAH, KOMax, FPU3YHIB TOLLO;

* NOLUKOMKEHHSIM ENEKTPUYHMX LLHYPIB;

* MAKMIOYEHHAM 40 MEPEXi 3 HANPYrok, BiAMIHHOIO Bif 3a3Ha4eHOI B IHCTPYKLi 3 excrnya-
Taujii Ha AaHui BUpiO, abo 3 HEBIANOBIAHICTIO NapamMeTpiB XVBNAYOT Mepexi;

* pPeMOHTOM BMPObY ocobamu, siki He MatoTb BiANOBIAHOI kBanicikaLlii, a TakoX nopyLUeH-
HSIM YMOB ekcniyaTaLii Bupoby;

* BIIMBOM BMCOKWX 30BHILUHIX TEMNepaTyp Ha HeTepMOCTiiiki YacTuHU BUpoGy;

* pismun HenepeGopHOI cnm (noxexa, NoBiHb, Bnuckaska ToLLO);

* HEeLLLACHUMW BUNaaKkamu, HaBMUCHUMY abo HeobepexHUMK JisMu cnoxvBaya abo TpeTix
oci6.
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3. MepiopuyHe 0b6cnyroByBaHHS BIiANOBIAHO A0 IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTaLii He MOKPUBAETLCS
rapaHTieto.

4. TapaHTiitHuit peMOHT He Byze 3iCHEHO, SIKLLO paHille peMOHT BUpoby 3aiicHIoBaBCS
ocoboto abo opranisaLlieto, Lo He MatoTb aBTopu3aLlji Big iMnopTepa.

5. MNepep yBIMKHEHHAM TEXHiKM PETENbHO BUBYITb 4OAAHY IHCTPYKLl. [TpW HeaoTpUMaHHI
YMOB eKcnyataljii BTpa4yaeTbCs NPaBo Ha rapaHTiliHUA PEMOHT.

6. [apaHTis He NOLMPIoETLCS Ha BIPOOY, LLO BIUKOPUCTOBYKOTLCS B MPOMUCTIOBHX i/abo
KOMEPLIAHNX Ljinsix.

7. PeaniaoBaHuii ToBap He NpU3HaYeHi ANst BUKOPUCTaHHS ocobamm (BKmiovatoun Aiteit)
3a BiACYTHOCTi B HUX HEeoBXiaHOro AocBiay abo 3HaHb.

8. Komnaisi He Hece BifNOBIfANbHOCTI 3a NONOMKY TEXHIKM, TPAaBMM Ta MOLLIKOMKEHHS
MaliHa, CIPUYMHEHI MOMIUNKOBUM BGOpOM ToBapy abo ioro HenpasunbHOK abo camoc-
TilHOIO YCTaHOBKOHO.

Bupo6Huk: Ict Mapk 'noban Jlimitea, KHP

|HcbopmaLlito Mpo AaTy BUPOBHMLITBA MOXHA 3HANTY Ha OKPeMIl ynakoBLyi.

3 nuTaHb rapaHTiitHoro o6CnyroByBaHHs 3BepTanTech 3a MicLiem npuabaHHs Liboro
npunagy.

TepMmiH cnyx6u - TPUALATS LWICTb MicALB

CJICeE &



OKbIN WhIfbIHbI3.
HyckaynbIKTbl cakTaHbI3, on GonailakTa cisre KaxeT 60Mybl MyMKiH.

Byn Kypbinfbl 9pTYpAi eHIMAEPAI eHeyre apHanFaH,

o3iHfe eTTapTKbILL, NNaHeTapnbl MUKCEP, 6rieHaep xaHe T.6. dyHKuMsnapbiH GipikTipesi.
Byn Kypbinfbl TYPMBICTbIK XaHe OFaH yKCac xafaannapaa naipanaHy yiliH apHanfaH,
aTan auTkaHaa:

- ByKeHaepaeri, kencenepaeri xaHe 6acka fa eHAIpICTik opTanapaarbl KbI3MeTKepnepaiH,
acxaHanblk anaHaapbIHAa;

- aybinwapyaLublmbIk depmanapbiaa;

- KOHaK yirepae, MoTenbaepae XaHe TyprbiH yil TURiHAer 6acka aa

HbiCaHAapaa TypaKTbinap yLiH;

- XeKe NaHcMoHaTTap/a.

OHepKaCinTik MaKcaTTa naitaanaHyra xxapamchbi3.

Manpi3apbl! Cybik Mesringe caTbin anblHFaH KypblNFbIHbl AMEKTP XeniciHe Kocnac
BypbiH,0HbI By3biNyblHaH cakTay ylliH 6enme TemnepaTypackiHaa kemiHae

4 carart ycTay Kaxer.

TEXHWKANBIK CUMTATTAMANAPGI

.f Acnanbipangbl naiaanai6ac 6ypbIH HyCKayNbIKTbl MyKUAT

HomuHan kepHey: 220-240 B EA3O (Benapycs, Peceit, Apmenms,
TOKTbIH, HOMUHanN xuiniri: 50 Ty KasakcTaH, KbipFbi3cTaH) engepiHze xaHe
HomuHarnbb! TyTbIHbINATbIH KyaT: 300 BT Ykpantapa, pysusiaa, Osipbaiikanaa
Makcumangsi kyat*: 1400 Bt CTaHgapTThl Keningi Mep3imi — OH exi ai.

MAUOANAHY KE3IHOET| CAKThIK LUAPATIAPbI

+ Ocbl HyCKayMbIKTbI KypbiNFbIHbI MaAanay Keitae bysbinynapabl Gonabipmay LU
OHbI NaiiaanaHyra feiiH MyKMSIT OKbIN LWblFbIHbI3.

* Hasap ayaapbinpia! KypbiriebiHbl AypbiC nawp,anau6ay bIKTUMan XapaxkaTka, Gy/bIMHbIH,
CblHYbIHa, MaTEpUaZbIK WbiFbiH KENTIPYre HeMeCe NanaanaHyLbiHbIH AEHCaYblFbIHa
31SIH KenTipyi MyMKiH.

* Kypbinebl TeK yi xaraanblHaa, yit-xal iuiHge xaHe Tek TaraMm eHiMaepiH exeyre
apHanraH. KombaitHab! KoMMepLMsnblk, MakcaTTapaa, CoHaalt-ax, TaraMaplk, eMec
Matepuangapabl (Mbicanbl, 6osiynapabl Hemece epiTKiLUTEPAI) apanacTbipy yLuiH
naipanatqyra TbiiibiM canblHagbl.

« Erep onap kayinciagiktepiHe xayanTbl afamHbIH, KapayblHaa 6onmaca Hemece onap
KypbinFbiHbI NaiiAanaHy Typanbl Hyckay anmaca, huankarbik, CEHCOpIibIK, HEMECe
aKplIn-oit kabineTTepi TemeH (6ananapabl Koca) Hemece emiprik Taxipubeci Hemece Ginimi
OK afiampapbl naiganaHyblHa apHanmaraH.

+ bananapablH, KypbinFbIMEH OiiHayblHa o Gepmey yLLiH onapabl kafaranay kepek.

+ Erep xyMbiC icTen TypraH KypbinFbiHbIH, XaHbliHAa 6ananap borca, eTe cak GonbiHpI3.

* KOCbIrbIN TypFaH KypbINFbIHbl KAPayChl3 KanabipMaHbl3.

* KypbinebiHbl Gananap Korbl XETNeiTiH epae nanfanaHbiHbl3 KaHe CakTaHbI3.

+ )KyMbicTbl 6acTamac bypblH, KypblinFbIHbIH iLLiHAE KanTaMa MaTepuangapbl MeH 6acka
na berfie 3aTTap/blH, KOKTbIFbIHA KO3 XETKi3iHi3, onapabiH, 60nybl KypbirFbIHbIH,
Oy3bInyblHa Hemece epTke akenyi MyMKiH. Erep GyibIMHbIH, HeridiHae xancbipmarnap
Gorca — onapapl anbiHbl3.

* AtFalu pet Kocap angblHia GyibIMHbIH, TEXHUKAIbIK, CUTIaTTamanapblHblk, AMeKTp
KeniCiHiH, NapaMeTprepiHe Cankee KemneTiHiH TEKCepi3.

+ Erep cbiM Hemece LTencenbaik ala 3akpiMaansaH bonca, confan-ax, erep KypblifbiHbIH,
o3i 3aKpIMAanFaH Hemece akaynbl 6onca, KypbinFbiHbl NaiaanaHbaxpi3. OHbl CepBUCTiK
opTanbIkKa anapblHpi3.



* KypbineblHbl XeHAeY TeK yaKineTTi CepBuCTik OpTanibikTa Xy3ere acblpbinybl THic.
K\(prJ'IFbIHbI ©3iHi3 XeHAEMEH;3.

« KyaT CbiMbl 3aKbIMAanfaH xafaaiaa, kayinti 6onasipmay yLiH OHbl aybICTbIPYAbI
©H/LipYLLi, CEPBUCTIK KbI3MET HEMECE OChIFaH yKcac BinikTi nepcoHan xypriayi Tuic.
* ONeKTp TofbIHbIH, COFYbIH BONABIPMAY YLLIH KYPbINFbIHbI HEMECE KyaT CbIMbIH CyFa
Hemece 6acka CyiiblKTbikTapFa BaTbipmMaHbl3. Xenire KOCbINFaH XaHe XyMbiC icTen
TYPFaH KypbirebiHbl JbIMKbIN KOMIMEH yCTaMaHbI3. KypblreblHbl BaHHaNapabIH,
paKoBWHamNapablH, HEMECE Cyfa TONThIPbINFaH Backa biAbICTapAbIH, XaHblHAa
naitpanaqbanbi3. Erep 6yn opbIH anca, KypbinebiHbl ANEKTP XeNiCIHEH Jepey axblpaTbiHpI3
XaHe ofiaH api napanaHbac OypbiH, KypbINFbIHbIH, XyMbICKa KabineTTiniri MeH
Kayinciagiri 6inikti MamaHaapaa TeKcepTiH,is
* OMEKTP ChIMbIHbIH, YCTENAIH XUEriHEH canbbipan TypybiHa HEMECe bICTbIK GeTTepaiH,
YCTiHe TyCyiHe xon Gepmenia. KyaT CbiMblHbIH, ©TKID X/EKTEpre XaHe bICTbIK GeTrepre
THIN KeTneyiH kanaranambl3.
* KypbineblHbl ELLUKALLAH CbIMHAH TapThIM KbUMKbITNAHbI3. XKeri ChIMbIH KypbirFbira
OpaMaHpI3 XaHE OHbl MabICTbIPMaHbI3.
* KypbinfblHbl aNEKTP XeniCiHeH axblpaTKaH ke3ae, allafaH yCTaHbl3, CbIMHaH TapTnaHbl3.
+ KombaitHabl Kyprak, Teric XaHe KaTTbl 6eTke OpHaTbIHbI3. KypbiNFblHbI bICTbIK
nAUTanapablH, YCTiHE, KOChINbIN TypFaH NELLTIH HEMeCe ra3 OTTbIKTapblHbIH, KacblHa
KOMMaHpbI3.
* Kypbirebl KOPYCbIHAAFbI KENAETY CaHblraynapbiHblH, eLIHPCEMEH XabblMaraHblHa
Ke3 KETKI3iHj3.
+ Xenire kocnac bypbiH, 6apnbik biabiCTapablH, canTamanapzbiH, (6neHaep, Mukcep
Hemece eTTapTKbLL) XaHE KOHCTPYKLMS SNEMEHTTEpIHIH, JypbIC OPHaTbINFaHbIHA XaHe
CeHimai BekiTinreHiHe ke3 )KETKiSiHia
* TeK KeTKi3y XUblHTbiFbIHa KIDETIH Kepek-KapaxTap MeH canramanapAbl naiaanaHblHpi3.
* yMbIC Ke3iHAE KyPbInFbIHbI KEUTKbITYF ThifibIM CANbIHAAbI.
* Kypbinfbl XyMbIC iCTEN TypFaH Ke3fe y3biH WallTapablH, SLIEKeAnep/iH, HEMECe KUiMHIH,
60C xuekTepiHiH, kombalHHbIH, aiHanaTbiH BenikTepiHiH, yCTiHAe canbbipan TypMaybiH
Kafaranampis.
+ blabicTarbl eHiMAEPAIH pyKcaT eTinreH ex, ken kenemiHeH (MAX 6enrici) acbipmanbi3.
* ©rzeneTiH eHiMAepaiH, Temnepatypackl 50 °C-TaH acnaybl Tic.
* blcTbIK CyAbIKTbIKTAPAbI eHjey KesiHae cax, bonbIHbI3: OyablH keHeTTeH GeniHyi
WwaLlbIpayabl TYAbIPYbI XaHe kyiin Kanyfbik ce6ebi Gonybl MyMKiH.
+ TbIM KaTTbl HEMeCe XeMeyre KenMeNTiH MHTpeaneHTTepAi (My3aaTbinFaH eHiMaepai,
cyiiekTepai, WwemipLuekTepi, ipi Xemic cyiekTepiH, XaHFakTapabl HeMece KabblKTarbl
TyKbIMAAPAbI) OHEY YLLIH KypbINFbIHbI NaliaanaHbaqbl3.
* KaTTbl TaMblpnapabl yHTakTaraH keaae angbiMeH onappb! KilukeHe kecekTepre Typan,
keminae 10 caraT Goiibl CyFa cabin KOMbIHbI3.
* BrieHaep MeH yriTKiluTiH, MeTann nbilwaxkTaps! eTe eTkip. Onapabl ycTaraHza, xyranaa
HeMece bifibICTbl G0CaTKaHAa eTe cak G0MbiHbI3. MbilaxTapabl Tek Kecy XinexTepiHeH
anbIc opHanackaH Kayincia beniktepiHeH ycTaHpbi3.
* KyMbIC kesiHze caycaxTapblHbi3Abl, KACbIKTapAbI, WaHbllUKbINapAbl Hemece 6acka
Berzie 3aTTapAbl biAbICKA HEMECE ETTAPTKbILITBIH, TUEY MOVibIHbIHA ELIKALIAH CanMaHbI3.
OHIMAEPA] XbIMKbITY YLLIH TEK XVbIHTbIKTAFbI apHaiibl UTEPTiLLTI NaifananblbI3.
+ Erep eHimaep MoifbiHFa kenTenin kanca, onapabl keneci kekeHichkemic NopLUsiCbIMEH
Hemece uTepriluneH UTepiHis. Erep byn kemekTecnece, KypbinfblHbl ANEKTP XeniciHeH
aXblpaTbin, MexaHn3mai GenwekTeH|s.
* Y30iKCi3 KyMbIC YarbiTbl G0iibIHLIA LUEKTeYNepai CakTaHpI3:
Mukcep: K00 Kocnanap yLUiH 6 MUHYTTaH apTblk EMeC, CyliblK, Kocnanap yLuiH 12 MUHYTTaH
apTblk, eMec.



Bnexpep: 6 MUHYTTaH apTblk eMec.

EtrapTipilw: 20 MUHYTTaH apTbik, eMec.

+ KepceTinreH yakpITTaH eLKaLlaH acbipMarbl3. XKyMbIC LMKMIHEH KeliH KypbInFbiHbI
LU, OHbl keMiHAe 20 MHYT CybITbIHbI3.

* KypbinfbiHbl apThIK XyKTeMeHi3. Erep LuHek Hemece MbiluakTapAblH, aitHanybl TokTan
Karcal/kentenyre 6aitnaHbICTbl KiblHAAcA, KOMBaIHAb! Aepey eLLipiHi3, OHbI XenifeH
aXblpaTblHpI3 XaHe canTamaHbl Ta3anabla.

+ Erep aBTOMATThI Kbl3bIM KETYOEH KOpFaY iCKE KOCbINCA, KO3FANTKbILL TONbIFbIMEH
CanKbIHAAFaHLLA KypblrFblHbl KOCTAHbI3.

+ Erep KypbinfbiHbl KapayCchbi3 KanabIpCaHpI3, COHAAN-aK KypacTbipy, beniekTey,
canTamanapabl aybiCTblpy HeMece Tasanay anjblHaa apKaLlaH KypbinfbiHbl AMeKTp
KeniCiHeH axblpaTblHpI3.

* KO3ranTKbILL TOMblFbIMEH TOKTaraHHaH KediH FaHa KypbiNnFbiHbl GerekTeyai 6acTampI3.
* )KyMbIC askTanfaHHaH keliH eTTapTKbILUTbIH, MOMHbIHAA MeTann yiKeniciHeH kenemeH/
Kapa TycTi xabblHAb! (MeTann wawpl) 6ap asparaH eHimaep Kanybl MyMKiH. Byn kanbinTbl
TeXHUKanbIK, npoLecc, byn kanabikTapabl TacTay Kepek, onapabl Tamakka nainfanaqyra
Gonmanapl.

* KypbinfblHbIH, KOPMYCbl MEH OHbIH, KEPEK-KapaKTapbl apKaluaH Tasa XoHe KypFak
Gonybl THic.

* KypbireblHbl XaHe OHbIH, anblHGanb! kepek-apaxkTapblH MUKDOTOMNKbIHAbI NeLTe
naifanaHyra HeMeCe Onapgbl bigbIC XyFblll MAlLMHAAA XyyFa ThilbIM CanblHabI.

* ONeKTP KypbiMFbICbIH OCbl HYCKAYMbIKTa KepceTinreHHeH backa kes kenreH MakcaTTap
YLWiH naiaananbay kepek. QNEKTP KypbINFbICHIMEH KyMbIC iCTeY, OHbl CaKTay XaHe KyTy
OCbl nanpanaHy HyCKaymbiFblHa KaTaH, CaKeC Xy3ere acbipbinybl THIC.

* Kypbinebl TeK yiae nainaanaHyra apHanfaH. Kypblnfbl eHEpKacinTik konaaHyra
apHanmaraH.

* ©HAipyLi GyNbIMHbIH, KAyinciagiriHe, XyMbICKka KabineTTiniriHe xaHe yHKUMOHaNabiFbIHA
Tybereini acep eTNeTIH KOHCTPYKLMSFA Luamanbl e3repicTepai KocbIMLLA XabapnaHabIpy-
Cbl3 EHi3y KyKbIfbIH ©3iHe Kanablpafb!.

+ Ocbl HyCKaYMbIKTbl CaKTaHbI3.

NAVOANAHY

NAVOANAHYFA DAUbIHOBIK,

KypbInFbIHbI anFall peT konaaHtac OypblH, Kayincis xsHe THiMAi KyMbIC icTeyiH
KamTamachI3 eTy yLUiH 0Cbl HyCKAYMbIKNEH MyKUSIT TaHbICbIHbI3.

* KypbineblHbl KanTamaaaH abairan Whbirapbin anbiHpl3. bapnbik TackiMangay
MaTepuanzapblH, XancblpManap/bl XaHe KOpfaHbiLL NieHKanapabl KypblreblHbIH,
CbIPTKbI KaHe iLLIKi BeTTEpiHEH anbin TacTaHpI3.

* KubiHTbIKTa DepinreH baprbik kepek-xapakTapapl anbin WbifblHbI3. Onapa! Xbimb!
CYMeH XoHe XyMCaK, XyrblLl 3aTneH, abpaausTi emec rybkameH Hemece LybepekneH
XKYbIHbI3.

ECKEPTME. Metann rybkanapab!, abpasuBTi Ta3apTkbllLTapAbl HEMece arpeccusTi
XMMUSITbIK 3aTTapabl NaliaanaHyra Kataw, ThiibiM canbiHagbl, ce6ebi Gyn KopraHbILL
KabblHbIH 3aKbIMAaybl MyMKiH. Kypbinebl GenikTepiH bigbiC Xyfblll MaLUWHAAA eLUKaLlaH
KyMaHp3.

* baprbIk XybirnFaH kepek-kapaxkTapabl KypbirfbiFa OpHaTy anfbliHAa MyKNST KypraTbin
CYPTIHi3.

* KypbineblHbIH, CbIPTKbI 6eTTepiH Ta3a birFangpl LWybepekneH CypTiHj3, cofaH KewiH
KypFaTbIn CypTiHi3.

* KypbireblHbl CYPETTi HYCKAYNbIKKA CINKEC KMHAHBI3.

* Kypbinebl naitaanaqyra fanbiH.



JX¥MbIC PEXXUMOEPIH TAHOAY XSHE NAWOANAHY

Kypbinfbl eHiMaepai enaeyaiH, 7 pexvmMivMeH xababikTansaH: «YKKILUTEH eTKi3y», «Kambip
uney», «¥caxray», «bnexgep / Kocbe tapTkbily, «Mysabl yaty», «KenipLuity» xaHe
«/IMNynbCTiK pexum.

Heri3ri pexumaepai naiganaHy

Mmnynicrik pexumuer 6acka 6aprisik pexumaep ancnneine kepcertinesi. Onapas!

naaanaHy ywix:

1. Ac yi1 KOMBalHbIHbIH, AyPbIC XUHANFaHbIH TEKCEPIH3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! YcakTarbil TOCTaraHbIH NaifanaHsaH kesae, ycakTasbill

TOCTaraHbIHbIH, KaKnasblHa (6) ynkeH uTeprill (7) opHaTbiNMaca, Kypbinfbl KOCbINMaiab.

2. KypbinfbIHbl Xenire KOCbIHbI3.

3. KaxetTi 6enrilwe naga bonFaHLa pexum aybiCTbIpFbilThI (1) conFa Hemece OHFa

OypaHbl3. Byn ke3fe TaHaanFaH CUMBON XbinbinbKTalt GacTanapl, an KansaHgapb!

TyPaKTbl XapbIKMeH XaHagbl.

4. Pexum aybICTbIprbiLUTa (1) aBTOMATTI TyPAE OCbl PEXUMIE YChIHbINFaH eHAEY

Y3aKTbIFbl KepceTinei.

5. Kes kernreH pexvMai icke KOCY YLUIH aybICTBIPFLILITIH, OPTanblk, GeririH GachIHbI3.

Taimeppin, kepi cararb! 6acranazbl. On asikTarnFaHHaH KeltiH KypbinFbl aBTOMATTbI TypAe

TOKTaabl.

gCKEPTrIE. Mpouecti Mep3iMiHeH BypbiH y3y YLLIH pexuM aybICTbIPFbILLTHI (1) KaATa
aCbIHbI3.

WmnynbcTik pexumai naipanany (P)

Byn pexum Makcumangpl xbingamabikTa XyMbic icTeigi. OHbl TaHaay yLLiH pexum
aybICTBIPFBILLTBI (1) COHFbI HET3T PEXMHEH api Kapal aiHanabIpbin, «KenipLity»

PEXVUMIH OpHaTbIHbI3 aHE PETTEriLUTI OHFa Kapa Tarbl 6ip peT Oypampi3.

Byn keapne ancnneiperi 6apnbik, 6enrilenep y3gikcia xaHaabl, an TaitMepain, opHbiHaa P
apni nanga Gonagp!.

backa baraapnamanapgaH anbipMalLbIinbiebl, UMAYNCTIK PEXUM PEXUM aybICTbIPFBILLTHI (1)
6acbin Typy kesiHae raHa 6encexai 6onagbl. TyiimeHi 6ocaTkaH Golga xyMbIC TOKTaRabI.
HA3AP AYAPbIHbI3! Kbi3bin keTyai Gonabipmay yLuiH MMAynbCTik PeXUMA y3aikcia
naitganaHy 2 MUHyTTaH acnaybl Tuic.

YCAKTAY NbIWAFbIH NAWOANAHY

1. Ac yi1 KOMBaHbIHbIH, CaIKEC XUHay Cbi3banapblH OpbIHAAN OTbIPbIM, ycakTay

nbiwarbiH (9) naiaanaHy yLiH KypbinbIHbl XUHAHbI3.

2. [laiiblHpanFaH eT kecekTepiH ycakTarblll biAbICbIHA (3) CamnblHbI3. TeK CyMeKCis,
LUEMIPLLEKCI3 XaHe ipi CiHIpCi3 eTTi FaHa naganaHbiHbl3. ©HIMAI anablH ana LwamameH
2x2%2 CM eremai TeKwenepre Kecija.

3. KypbInfblHbl xenire KOCbIHbI3. OHIMAEPAI NblakTapMeH eHAeY /i apKaLlaH UMNYmbCTiK
pexumHe (P) 6actambi3:

+ ET KecekTepiHiH, MenLuepi KillipedreHLIe KypbinfbiHbl 2—-3 CEKYHATaH KbICKa Mep3imMpi
6acynapmeH KOCbIHbI3.

+ OcblfaH KeiliH eHieyai askTay yLUiH TUICTi y34iKCi3 pexvuMre aybiChbiHbI3.

4. Erep TanjansaH pexvmaeri 6ip peTTik eHzey LK xeTKinikcia 6onbin Whbikca,
KYPbINFbIHbI KATa ICKe KOCbIHbI3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! KypbinfblHblH, KE3 KENreH pexxumaepaeri y3aikcia )KyMbICbIHbIH,
annbl y3aKTblfbl 6 MUHYTTaH acnaybl TMiC. Ko3ranTkbill Geniri TombiFbIMEH CybIMalbIHLLA,
XaHa LyKnre Kipicneria.



5. ©Hfey asKTanFaHHaH ke yCaKTarbll biAbIChIH (3) KO3FanTKpIL BeniriHeH carat
TiniHe kapcel Gypan anbiHpl3, CoAaH KeliH Ao OCbIHAAN KIMBIMEH YCaKTarbILL
blAbICbIHbIH, KaKNaFblH (6) anbin, bIALICTbI 6OCATbIHBI3. KypbinFblHbl XEMifeH aXblpaTblHpI3.
HA3AP AY[APBIHbI3! MbiwakTapabiH Ky3aepi eTe eTKip, COHAbIKTaH MbILUakTbl TeK
XaHacyfiaH aynax 0orbiHbI3.

KAMbBIP UNEY KOHAbIPMACbIH XX9HE YKKILITEH ©TKI3Y AUCKINEPIH
MANOANAHY

1. Ac yi1 KoMBaVHbIHbIH CaIKEC XWHaY CbidbanapbiH Gaclubinblkka ana oTbIPbiM, KaMbIp
uney kOHAbIPMAckIH (10) Hemece YKKILUTEH eTki3y auckinepiH (11, 12) naitnanaHy yLuiH
KYPbInFbIHbI KUHAHbI3.

2. Kamblp uney kesiHge biabicka 600 r-HaH apTbik yH xaHe 300 Mr-OeH apThbik CyMbIKTbIK,
CanmaHpi3.

3. KypblinebiHbl Xenire KoChbIHbI3.

4. ©HIMAEpAi eHey YILIH KAXETTi pexumai TanaaHbI3. Erep GenrineHreH yaxbIT illinge
6ip peTTik LK XeTKinikcia 60MbIN WbIKCA, OHAECYAI KaliTa iCKe KOCbIHbI3.

HA3AP AY[OAPbIHbI3! KypbinfbiHbIH, y34iKCi3 XyMbICbIHbIH, Xanmbl yakbITbl 6 MUHYTTaH
acnaybl THic.

5. ©Hfey asKTanFaHHaH KeuiH yCaKTarbll biAbIChIH (3) KO3FanTKpIL GeniriHe carat
TiniHe Kapcob! Oypan anblHbI3, CoAaH KeviiH Aan 0CbIHAAN KUMbINMEH YCaKTaFbILL
blAbICbIHBIH, KAKNafblH (6) anbin, bIALICTbI 6OCATbIHBI3. KyPbINFblHbI XEMifeH aXblpaTblHpI3.

KeMIPLITY KOHAbIPMACBIH MAWOANAHY

1. Kenipwwitkiw (14) kongaHy yLUiH acnanTbl ac yit KOMbaitHbIH XuHaYAbIH, TUICTi
cxemanapblHa CyiieHe OTbIPbIM XWHaHbI3, yCaKTarbILL TOCTaraHblHa (3) KenipLuiTineTiH
eHimMaepai canbiHbI3.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! KenipuuiTkil (14) Tek cyliblk eHIMAEPAI KenipLuiTyre apHarnFaH.
YcaKTarblLL TOCTaraHblHbIH, KaknarbiHAa (6) ThiFbl3farbill cakuHa (5) opHaTbiNFaHbIHa
Ke3 KETKI3iHj3.

2. KypbinfblHbl Xenire KoCbIHpI3.

3. Pexumaep kockpilwbIH (1) Gypay apkbinbl aucnneiine «KenipLuiTy» pexumin TaHaan,
KyMbICTbI 6acTay yLuiH pexumaep KOCKbILbIHbIH, (1) opTackiH bacbiHpI3. benrinexrex
yakpbIT iiHaeri 6ip Lukn xeTkinikcis 6onca, eHaeyai KaiTa icke KOCbIHbI3.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! KypbineblHbIH, Y3AIKCI3 XyMbICbIHbIH, Xamnmbl yakbiTbl 6 MUHYTTaH
acnaybl THic.

4. ©Hfiey asKTanFaHHaH KelliH ycakTarbll TocTaFaHbIH (3) MoTop GeniriHeH carat TiniHe
Kapcbl bypay apKbirbl LELLiHi3, CoaH KeliH Aan CONM KO3fFanbICNeH yCaKTarbILL
TOCTafaHbIHbIH, KaKnarbiH (6) WeLLin, biAbICTb! 6ocaTbIHbI3. KypbinfbiHbl XeniaeH
aXbIpaTbIHpI3.

BNEHAEPAI NAUOANAHY

1. Ac y#l koMBaitHbIHbIH, CaIIKEC XUHaY Cbl3banapblH Gaclublfbikka ana oTblpbin, GrieHaep-
Oi nanfanady yLuiH KypbirnebiHbl XUHAHbI3.

2. BrnieHaep bigpickiHa (19) angblH ana ycak kecektepre KecinreH xemictep Hemece
KeKeHICTep CanblHbl3, COAaH kel peLienT boibiHLa Cy Hemece 6acka CyWbIKTbIK KOChI-
Hbl3. CylbIKTbIK ©HIMAEPAIH KaKCbipak ycakTanyblHa biknan eTedi XoHe apanactbipy
KesiHfe aya KanTanapblHbIH, Naitaa 6onyblH Gonablpmanb!.

HA3AP AYIAPbIHbI3! BrieHgep biabicbiHaarsl (19) Makcumanabl aeHreit benriciHeH
acbin KeTNeHi3.

3. BrieHaep biabicbiH (19) GneHaep biabIChIHbIH, KaknarbiMeH (18) kabblHpi3 XaHe OHbl
GexireHLue carat TinimeH bypan xabblHpI3.



4. enwey cTakaHwacsiH (17) GrieHAep biAbIChIHbIH, KaknarbiHa (18) canbikbi3.

5. XunanraH Gnerpep TocTaraHbIH (19) kaTThl Teric 6eTTe TypraH MoTop DeniriHe
6neHpaep NbllakTapbIHbIH, XeTeri 6norbIHAaFs! XaHe MoTop BeniriHgeri nKTorpaMmanapra
CaliikeC opHaTbIn, bekiTinreHLLe caraT TiniMeH BypaHpI3.

6. KypbireblHbl Xenire KOChIN, PEXUMAEP KOCKbILLbIH (1) Bypay apkbirbl TUICTI pexumai
TaHAaHbI3, CoaaH ke eHaeyni 6acTay yLuiH pexumaep KOCKbILbIHbIH, (1) opTackiH
6acblHpI3. XKorapbl XbinaamabikTapaa KyMbIC iCTey kesiHae Wwallbipan keTyai 6onabipmay
yLiH 6neHaep blobICbIHbIH, KaknarblH (18) KOMbIHBI3OEH yCTan TypbiHbI3.

ECKEPTME. Kaxet 6onraH xaraaidna, eniey crakaHwacsiH (17) angblH ana cybipbin
anbin (erep eHiM AeHreli pykcaT eTce), OHbIH, TeCir apkbinbl bnieHaep biabicbiHa (19)
VHrpeaueHTTep kocyra Gonagpl. Xorapbl aitHanbiMaapaa VHrpeaneHTTepai kocnac
GypblH KypbiNFbIHbI TOKTATY YCbIHbINAAbI.

7. ©HJey asKTanFaHHaH KelliH biAbICTbl KO3FanTKpIL GeniriHeH carat TiniHe Kapcbl

Bypan anbiHpI3, COAaH KeiiH 4N 0CbIHAAN KMMbINMEH bibICTAH KAKNAKTbI anbiM,
blbICTbI 60CATBIHBI3. KypbinfblHbl KenideH axXbIpaTbiHbI3.

HA3AP A)’.I:lAPbII-l,I:>I3| Y3/:uKC|3 KYMBICTbIH, afmbl YaKbiTbl 2 MUHYTTaH acnaybl THic.
Erep ocbl yapIT ilLiHae KaXETTi HaTUKere KON XeTKisinMece, KailTa icke kocnac BypbiH
KypbIneblHbl 2 MUHYT 60Mbl CybITyFa PyKCaT eTiHi3.

KO®E TAPTKbILWTbI MAWOANAHY

1. Kocpe TapTrbILLThI (15) ToHKepin, ycakTanaTbiH eHiMAEpAi CanblHbI3.

2. Ac yit komBaiiHbIHbIH, CaliKec XuHay cbidbanapbiH 6acLubInbIkka ana oTbIpbIn, Kode
TapTKbILWTHI (15) NaitfanaHy yLwiH KypblrFblHbl XUHAHBI3.

3. )KuHanraH koe yHTaKTaFbILLTbl KaTTbl Teric BeTTe TypraH MoTop beniriHe kode
YHTaKTafblLL MblLUaKTapbIHbIH, XeTeri 6rorbiHAarsl xaHe MoTop beniriHaeri
nUKTOrpamMmanapra Cankec opHaTbin, GekiTinreHLue carar TiniMeH bypaHpbis.

4. KypbinfbiHbl Kenire KOCbiM, pexumMaep KockbiLwbiH (1) Gypay apkbinsl «BneHaep / Kode
YHTaKTafbILL» PEXUMIH HEMece UMNYNbCTIK PeXUMAI TaHAAHbI3, COAAH KeriH nanaanaxyabl
6acTay yLUiH pexumMaep KOCKbILbIHbIH, (1) opTackiH backiHpi3.Kode TapTKbILThIH, (15)
Menaip KopnyCblHbIH, apKaCbIHAA Ci3 XyMbIC 6apbICblHAa yHTaKTay AapexeciH ke30eH
6aKplnail anachbl3.

HA3AP AYOAPbIHBI3! Y3gikci3 xyMbICTbIH, Xanmbl yakpiTbl 2 MUHYTTaH acnaybl THiC.
Erep ocbl yaKbIT ilLiHe KaXeTTi HaTWKere KON XeTki3inmece, KaliTa icke Kocnac BypblH
KYPbImFblHbl 2 MUHYT BOWAbI CybITyFa PyKCaT eTiHi3.

5. ©Onjey asikTanFaHHaH keiliH kode TapTKpIlWThI (15) Ko3ranTKbIl GeniriHeH carat

TiniHe kapcbl ypan anblHpi3, cofaH KeriH AN OCbIHAAN KAMBIIMEH KO(E TapTKbILLTHIH,
KaknarbiH (16) anbin, biAbICTbl 60CATbIHbI3. KypbinfbHbl XEMAEH aXblpaTbiHbI3.

K¥YPbINFAHbI BENLIEKTEY
KypbinfbiHbl GeriekTey KypacTbipy GenimiHae kenTipinreH cxemanapra Cankec Kepi
TapTiNTe Xy3ere acbipbinagbl.

TACBIMATIOAY, TA3AIIAY XOHE CAKTAY

TACBIMANJAY. KypbinebiHbl k3 KenreH Typaeri xabbik kenikne, xyKTi Oexity epexe-
nepiH KONAaHbIM, OyVibIMHbIH, XeHE/HEMECe OpamachlHbiH CayAa TypiH CaKTayFa XaHe
OHbIH, 3pi Kapail Kayincia nanganaHblybiH KAMTAMaChI3 ETE OTbIPbIN TacbiManAay Kaxer.
CoHpait-ak, ke3 kenreH Kenik TypiMeH TacbiMangay KesiHae binFangblH, ke3 kenreH opama
TypiHe Hemece BylibiMFa eHy MyMKiHAiMH GonabipMay Kepek.

KATbIH, ThItO CANBIHFAH: XyK Tvey-TyCipy XyMbICTapbl Ke3iHe KypbINFbiHbl COKKbI
XyKTeMenepiHe ylubipatnay.

TA3ATAY. KypbinfblHblH, TMrMeHanblebiH KAMTAMaChI3 ETY XaHe KbISMET eTy Mep3iMiH



KA3AK

y3apTy YLLUIH apbip naliganaHraHHaH keiliH Tazaray epexenepiH KaTaH, CakTaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Kypanabix anbiH6anbl MeTann 6enikTepi blgbIC XKyFbiLl
MalUMHaAa XyyFa KaTaH, TbiibIM canbliHabl.

+ Tasanayabl bactamac bypbiH Kypangbl SNeKTp KOPEKTEHAIPY KeniciHeH MIHAETTI Typae
aXblpaTbIHpI3.

+ TaraM eHimzepiMeH xaHacaTblH 6apnblk GeniuekTep XyMbiC askTanFaHHaH keitiH bipaeH
MIHLETTi Typae Xybinyfa Tuic.

+ KopnycTbliH, cbIpTKbl GeniriH )yMcak, Can AbIMKbIN MaTaMeH cypTiHi3. Cyra baTbipMaHbl3
oHE afblHAbI Cy acTblHa KOMMaHbI3. blnFangbiH, kenaeTy caHbinaynapbiHblH, illiHe
TycyiHe xon GepmeH;a.

* AnbiHGanbl anemeHTTep/i Taanay yLLiH Xbinbl CyAbl (TeMnepaTypackl 50°C-TaH acnait-
ThlH) XXaHE XyMCaK, Ky+blLl 3aTTbl NaiiaanaHbiHbI3. Mbluak, neH Topnapasl TasanaraHaa
cax, 6onbliHpi3, cebebi onapablH, eTkip xuekTepi 6ap.

* XyraHHaH keiiiH 6apnblk, OentekTepai CynriMeH KypFaTbin CypTiH3.

CAKTAY. KypbinsbiHbl kabblk 6envese, OylibIMHbIH, cayaa TypiH XaHe OHbIH, api Kapail
Kayincia nanganabinyblH cakTayabl kKaMTamachI3 eTeTiH

Xarfainapaa cakTay KaxeT. KypbinfblHbl CakTay yLUiH XuHamac GypbiH, OHbIH, TONbIFbI-
MEeH KypfaraHblHa Ke3 XeTKi3iHj3.

K¥PAIbI KOOEIE XXAPATY KAFULOAJIAPbI

Kypan meH bybin-Tyto MaTepuangapbl KopLuaraH opTa YLUiH eH a3 3siHbIMEH XaHe
OHIpiHi3aeri kanablKTapabl k9Aere xapaTy XeHiHaer kaFuaanapra conkec kapere
Xapatbinybl THiC.

KENUIAIKTI KbISMET KOPCETY LAPTTAPbI

ByibIMab! caTbin afFa yakbiTra Texcepinyit xaHe CisaiH KatbicybiHpIabeH Keninaik
TanOHbIHbIH TONTBIPLINYbIH TaNaMN eTiHi3 (CataTblH YVibIMHbIH MOpTabaHbl, CaTbifFaH KyHi
KBHe CaTylblHbIH Korbl). Keningik TanoHbiH ycoiHOaraH xaraaliia Hemece OHbl AypbiC
TONTbIpMaFaH yaKbITTa, canackl XeHiHaeri warbivaap kabbinaaHbaibl xexe keninaik
apKbITbl KOHAEY XKYpriginmensi.

Keningik TanoHbIH keninaik Mep3imi illiHae CepBUC OpTanbiFbiHa Ke3 KenreH eTiHILTi
KacaFaH Ke3fie YCbIHy KaXeT. ByVibiM CEpBUCTIK KbI3MET KOPCETYre TeK TOMbIKTaN KuHaK-
TanFaH Typikge FaHa kabbinpaHazbl. Keningik MepsiMi caTbin anylubiFa caTkaH CaTTeH
6acTan ecentenei.

CianeH OyWbIMHbIH, CaTbin arnblHFaH KyHIH pacTailTbiH KyxaTTapabl CakTayblHbI3fbl
cypanmbI3 (Tayap Hemece kacca yeri). byibIMbIHbI3Fa Keninaik apKbinbl TEMH KblaMeT
KepceTy wapTblHa 6yiibIMAbl KonaaHy XeHiHaeri HyCKaynbiFbIHbIH, TananTapbiHa caiikec
KeKe TYPMbICTBIK KXETTiMiK WeriHeH WbIKNaiTbIH, AypbIC naiganaHy, MexaHukanbik
3aKbIMpaynapablH xaHe 6yiibIMabl YKbINCbI3 naiganaHy canaapbliHbiH KOKTbIFbI XaTagbl.
ByiibiM keningik apKbinbl KbI3MET kepceTyre Tasa TypiHae YCbIHbINaabl (MyMKiH 6onaTtbiH
XeprepiHae kaxarnFaH xaHe ypneHreH). Keningik keninaik Mepsimi iliHae aHblKTanfaH
6apnblk eHAIPICTIK XaHe KypbiNbIMAbIK akaynapra Tapanadbl («Keningik TapaTbinmangbi»
GenimiHae kepceTinrenaepaeH 6acka). byn keseHae WbiFbic MaTepuanaa pbiHaH backa
akay benLuekTepi keningikTi cepBuC opTanbliFbIHAA TEMH TYPAE aybICTbIpyFa Xatadbl.

KEMINAOIK TAPATbUIMAUAbI

l'apaHTUsANbIK MIHOETTEMETIEp ANMACTbIPbINATbIH AMEMeHTTep MeH Matepuanaapra
(kapTpumKaep, akkyMynsTopisiK KOPEKTEHAIPY ke3pepi, Gatapesnap 1.0.), coHpanak,
naiaanaHy kesiHae Tabueu xybinbin GiTkeH GenikTepaiH keHAeYiHe HemMece aybICTbIpbl-
NyblHa Tapamaiiabl: NbILLAKTap, TOpNap, WHEKTEP, XyKTey MObIHAAPbI, KOChbIMLLAnap,
KarblLUTap, ANCKTEP, YKKILITEp, Kaknanap, inrilTep, UTeprilTep, KochiMwanap yLwiH



Banaap, YonnepaiK, Xyprisy ecTepi, CTakaaap, POXoKTap, aybiCTbipbinatbit TakTanLanap,
anblHaTbIH CeKUMsinap, KOHLEeHTpaTopnap, Topnap, Cymkanap, LaH, XuHarbiluTap, WeéTka-
nap, blabicTap, konbanap, Tbifbl3darbiLuTap, aybICTbIPbINATbIH UNLTPNEP, LWNAHITap,
TyFbIpnap, TENeckonTbIK TYTIKTEP, inriluTep, TakTaitnap, KkonFantap, kawaynap, cander-
kanap, kyiiFbiLuTap, 3apsaTay kabenbaepi, KOCKbILLTap, BUNKanap, LWamnyHbAap, CyblK-
ThikTap T.6.

1. FapaHTVs CbIPTKbI MexaHuKarnblk, 3akpiMaaynaps! 6ap byiibiMaapsa Tapamaiiap!.

2. FapaHTust TeMeHgeri cebenTepaeH TyblHAaraH 3akpiMaaynapsa Tapamaiiabl:

+ lypbic naiipananbay, cakranmay, AypbiC KOCbiNMay Hemece BepinreH HyckaynblKTbl
cakTanvay;

+ byn ByilbiMra aeMi kenMeiTiH Tasanay kypangapbiH KONAaHy HeMece Tasanay Kypan-
[apblHbIH, YCbIHbINFAH [JO3AChIH acbIpy;

* Ka3aHHbIH, KyOblpnapablH, knanaHHbIH, HEMECe Cy pe3epByapnapbiHbiH, OpraHuKarbik,
Ty3fbl HEMece MHepanzblK LWeriHainepMeH TbiFbi3fanybl;

+ GuNbTPNEPAIH, LLaH, XUHaFbILUTapAbIH, XaHe 6acka Beniktep MeH akceccyapnapabiH,
yakbITblHAA TasanaHbaybl xaHe aybICTbIpbIMaybl;

+ |wki Genikke Gerae 3aTTapabIH, CyMbIKTbIKTAPAbIH, XIHAKTEPAiH, KEMIPYLLINEPH, TyCyi;
* OMeKTp LHypriapbiHbIH, 3aKbIMAaHYbI;

* OHIM yLUiH kepceTinreH anekTp TopabblHbIH, KepHeYiHeH Backa kepHeyre Kocy Hemece
KOPEeKTERIpy TopabblHbIH NapameTprepiHe Calikec Kenvey;

* OHiIMA] TviciHLe BiniMi oK agampap XeHaeyi Hemece naitfanaHy wapTTapbiH Oyay;

* OHIMHIH, bICTbIKKA Te3iMCi3 GenikTepiHe KoFapbl CbIPTKbI TEMNEPaTypaHblH, acepi;

+ Taburu anaTTapablH, aCepi (epT, Cy TackblHbI, Hait3aran 1.6.);

* AnaTTap, TyTbIHyLUbIHbIH, HEMECE YLUiHLLI TynFanapablH, aAei Hemece CayCbl3 apekeT-
Tepi.

3. OHIMHIH, NaitAanaHy Hyckaybl 0ibIHLLA NEPUOATBIK KbIBMET KOPCETY XyMbICTapbl
rapaHTusiFa Kipmenai.

4. Erep eHimMai anabiHAa MMNopTTayLUblAaH PyKcaT anvaraH agam Hemece yilbIM XeHaece,
rapaHTUsINbIK XeHAeY xacanmangbl.

5. KypbineblHbl KOCY anabiHAa BepinreH HyCKaynblKTbl MyKUST OKbIHpI3. OHIMAI naiga-
NaHy LWapTTapblH caKTanMay rapaHTUsmbIK XeHOey KyKblFbIH XOsbl.

6. FapaHTusi eHepkacinTik XaHe/HeMece KOMMEpPLMANbIK, MaKcaTTa NaiiaanaHbinFaH eHim-
Aepre Tapamangb!.

7. CarbinatbIH Tayap/pl KaXeTTi Taxipubec Hemece GiniMi X0k anamaap (COHbIH, iliHae
Gananap) naiaanaHy yluiH apHanMara.

8. KomnaHusi eHiMai AypbiC TaHAamay HEMECE OHbl ypbiC eMec Hemece o3 GeTiHLe
OpHaTyAaH TyblHaraH TexHukanblk Oyabinynap, xapaxarrap xaHe Mymikke KenTipinreH
3USIH YLLIH Xayankepnikke anbiHbaigbl.

OHpipywi: Vict Mapk Mmo6an Numuten, KXP
YKacanFaH KyHi Typarbl aknapaTThl Xeke KanTamachiHaH kapaHbl3
Keningik Kbl3MeTi YLLUiH caTbin anFaH xepiHisre xabapnacblHpi3.

CICceE &
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do uzytkowania urzadzenia.

Zachowaj instrukcje obstugi, moze by¢ potrzebna w przysztosci.

Urzadzenie to jest przeznaczone do przetwarzania réznych produktow,

faczac w sobie funkcje maszynki do migsa, miksera planetarnego, blendera i innych.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych warunkach,

w szczegolnosci:

- w strefach kuchennych dla personu w sklepach, biurach i innych warunkach
produkeyjnych;

- w gospodarstwach rolnych;

- przez klientéw w hotelach, motelach oraz innej infrastrukturze typu mieszkalnego;
- w prywatnych pensjonatach.

Nie nadaje sig do uzytku przemystowego.

Wazne! Urzadzenie zakupione w zimnej porze roku, aby unikna¢ awarii,

przed wigczeniem do sieci elektrycznej musi by¢ przechowywane co najmniej cztery
godziny w temperaturze pokojowej.

.f Prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed przystapieniem

DANE TECHNICZNE
Nominalne napigcie: 220-240 V
Nominalna czestos$¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej —
Moc znamionowa: 300 W dwadziescia cztery miesiace

Moc maksymalna*: 1400 W
SRODK| OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

+ Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszq instrukcjg, aby unikna¢
uszkodzen podczas eksploatacji.

+ Uwaga! Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do potencjalnych obrazen,
uszkodzenia produktu, wyrzadzenia szkod materialnych lub spowodowania zagrozenia dla
zdrowia uzytkownika.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w pomieszczeniach i tylko
do przetwarzania zywnosci. Zabrania si¢ uzywania robota kuchennego do celéw
komercyjnych, a takze do mieszania materiatow nieprzeznaczonych do spozycia (np. farb
lub rozpuszczalnikow).

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub przy braku u
nich do$wiadczenia zyciowego lub wiedzy, chyba ze znajdujq sie one pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane na temat uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo.

+ Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec zabawie urzadzeniem.

+ Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie
dzieci.

+ Nie pozostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

+ Uzywaj i przechowuj urzadzenie w migjscu niedostepnym dla dzieci.

+ Przed rozpoczeciem pracy upewnij sig, ze wewnatrz urzadzenia nie ma materiatow
opakowaniowych ani innych obcych przedmiotéw, ktérych obecno$é moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia lub pozaru. Jesli na podstawie urzadzenia znajdujq sie naklejki —
usun je.

+ Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy parametry techniczne urzadzenia odpowiadaja
parametrom sieci elektrycznej.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod lub wtyczka sa uszkodzone, ani jesli samo
urzadzenie jest uszkodzone lub niesprawne. Oddaj je do serwisu.
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* Naprawa urzadzenia moze by¢ przeprowadzana wytacznie w autoryzowanym serwisie.
Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego wymiane — w celu unikniecia
zagroiePia - powinien przeprowadzi¢ producent, serwis lub podobny wykwalifikowany
personel.

+ Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu
zasilajacego w wodzie lub innych cieczach. Nie dotykaj wiaczonego do sieci i pracujacego
urzadzenia mokrymi rekami. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wanien, zlewéw lub innych
pojemnikéw wypetnionych woda. Jezeli tak sie stanie, natychmiast odtacz urzadzenie od
sieci elektrycznej i zanim bedziesz go dalej uzywac, sprawdz sprawno$c¢ i bezpieczenstwo
urzadzenia u wykwalifikowanych specjalistow.

+ Nie dopuszczaj do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu ani nad goracymi
powierzchniami. Upewnij sig, ze przewod zasilajacy nie dotyka ostrych krawedzi i goracych
powierzchni.

* Nigdy nie przeno$ urzadzenia, ciagnac za przewdd. Nie nawijaj przewodu sieciowego na
urzadzenie i nie zginaj go.

+ Przy odtaczaniu urzadzenia od sieci elektrycznej chwytaj za wtyczke, a nie ciagnij za
przewod.

+ Ustawiaj robota na suchej, rownej i twardej powierzchni. Nie stawiaj urzadzenia na
goracych plytach, w poblizu wiaczonego piekarnika lub palnikéw gazowych.

+ Upewnij sie, ze otwory wentylacyjne na obudowie urzadzenia nie sa niczym zastoniete.

+ Przed wigczeniem do sieci upewnij sig, ze wszystkie misy, koncowki (blender, mikser lub
maszynka do migsa) oraz elementy konstrukcji sa prawidiowo zamontowane i solidnie
zamocowane.

* Uzywaj tylko tych akcesoriow i koricowek, ktore znajdujq sie w zestawie.

* Zabrania sig przesuwania urzadzenia podczas pracy.

+ Podczas pracy urzadzenia uwazaj, aby diugie wiosy, bizuteria lub luzne brzegi odziezy
nie zwisaty nad ruchomymi cze$ciami robota.

+ Nie przekraczaj maksymalnej dopuszczalnej objetosci (oznaczenia MAX) produktow w
misie.

« Temperatura przetwarzanych produktéw nie powinna przekraczac¢ 50 °C.

+ Zachowaj ostrozno$¢ podczas przetwarzania goracych cieczy: nagte uwolnienie pary
moze spowodowac rozpryskiwanie i sta¢ sie przyczyna oparzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia do przetwarzania zbyt twardych lub niejadalnych sktadnikow
(mroionglch produktow, kosci, chrzastek, duzych pestek owocow, orzechéw lub nasion w
tupinach

* Podczas mielenia twardych korzeni, pokrdj je wczesniej na mate kawatki i namocz w
wodzie przez co najmniej 10 godzin.

+ Metalowe noze blendera i rozdrabniacza sa niezwykle ostre. Zachowaj najwyzsza,
ostrozno$¢ podczas obchodzenia sig z nimi, mycia lub oprézniania misy. Trzymaj noze
wytacznie za bezpieczne miejsca, z dala od krawedzi tnacych.

+ Nigdy nie wktadaj palcow, tyzek, widelcéw ani innych obcych przedmiotéw do misy lub
otworu zasypowego maszynki do miesa podczas pracy. Do przesuwania produktow uzywaj
wylacznie specjalnego popychacza z zestawu.

+ Jesli produkty utkng w otworze zasypowym, przepchnij je kolejng porcja warzyw/owocow
lub popychaczem. Jesli to nie pomoze, wytacz urzadzenie z sieci i rozt6z mechanizm.

+ Przestrzegaj ograniczen czasu ciagtej pracy:

Mikser: geste mieszanki — nie diuzej niz 6 minut, ptynne mieszanki — nie diuzej niz 12 minut.
Blender: nie diuzej niz 6 minut.

Maszynka do migsa: nie dtuzej niz 20 minut.

+ Nigdy nie przekraczaj podanego czasu. Po cyklu roboczym wytacz urzadzenie i pozostaw
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je do ostygniecia na co najmniej 20 minut.

* Nie przeciazaj urzadzenia. Jesli obrot Slimaka lub nozy ustat/jest utrudniony z powodu
zatoru, natychmiast wytacz robota, odtacz go od sieci i oczy$¢ koncowke.

+ Jedli zadziatato automatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem, nie wiaczaj urzadzenia,
dopoki silnik catkowicie nie ostygnie.

+ Zawsze odfaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej, jesli pozostawiasz je bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem, wymiang koricéwek lub czyszczeniem.

+ Rozpoczynaj demontaz urzadzenia dopiero po catkowitym zatrzymaniu silnika.

+ Po zakonczeniu pracy w otworze zasypowym maszynki do miesa moga pozosta¢
niewielkie iloci produktéw z szarym/czarnym nalotem od tarcia metalu (pyt metaliczny).
Jest to normalny proces techniczny, te pozostato$ci nalezy wyrzucic, nie nadaja sie do
spozycia.

+ Obudowa urzadzenia i jego akcesoria musza by¢ zawsze czyste i suche.

+ Zabrania sie uzywania samego urzadzenia i jego zdejmowanych akcesoriéw w kuchence
mikrofalowej ani mycia ich w zmywarce do naczyn.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia elektrycznego do zadnych innych celéw niz okre$lone w
niniejszej instrukcji. Eksploatacja, przechowywanie i konserwacja urzadzenia elektrycznego
powinny odbywac sie $cisle zgodnie z niniejsza instrukcjg obstugi.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan przemystowych.

* Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania, bez dodatkowego powiadomienia,
niewielkich zmian w konstrukcji produktu, ktére nie wptywajg w istotny sposéb na jego
bezpieczenstwo, sprawno$¢ i funkcjonalno$¢.

+ Zachowaj niniejsza instrukcje.

EKSPLOATACJA

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ sig z niniejsza instrukcja,
aby zapewni¢ bezpieczna i skuteczng prace urzadzenia.

+ Ostroznie wyjmij urzadzenie z opakowania. Usuf wszystkie materiaty transportowe,
naklejki i folie ochronne z zewnetrznych i wewnetrznych powierzchni urzadzenia.

» Wyjmij wszystkie akcesoria dotaczone do zestawu. Umyj je w cieptej wodzie z uzyciem
tagodnego $rodka czyszczacego oraz nieabrasyjnej gabki lub $ciereczki.

UWAGA! Kategorycznie zabrania sie uzywania metalowych gabek, scierych srodkéw
czyszczacych ani agresywnych chemikaliow, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke
ochronna. Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce do naczyn.

* Doktadnie wytrzyj wszystkie umyte akcesoria do sucha przed ponownym zamontowaniem
ich w urzadzeniu.

* Przetrzyj zewnetrzne powierzchnie urzadzenia czysta, wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wytrzyj do sucha.

* 216z urzadzenie zgodnie z instrukcjg obrazkowa.

« Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

WYBOR | KORZYSTANIE Z TRYBOW PRACY
Urzadzenie jest wyposazone w 7 trybow obrébki produktéw: ,Tarcie”, ,Wyrabianie ciasta”,
,Rozdrabnianie”, ,Blender / Mtynek do kawy”, ,Kruszenie lodu”, ,Ubijanie” i , Tryb impulsowy”.

Korzystanie z trybow podstawowych

Wszystkie tryby oprocz impulsowego sa wyswietlane na ekranie. Aby z nich skorzystac:
1. Sprawdz prawidtowo$¢ montazu robota kuchennego.

UWAGA! Podczas korzystania z misy rozdrabniacza, bez zamontowanego duzego
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popychacza (7) w pokrywie misy rozdrabniacza (6) urzadzenie nie wiaczy sig.

2. Podtacz urzadzenie do sieci.

3. Obracaj przetacznik trybow (1) w lewo lub w prawo, az pojawi sie odpowiednia ikona.
Wybrany symbol zacznie migac, a pozostate beda $wieci¢ $wiattem ciagtym.

4. Na przetaczniku trybow (1) automatycznie wyswietli sig zalecany czas trwania obrobki
dla danego trybu.

5. Aby uruchomié¢ dowolny tryb, nacisnij $rodkowa czgs¢ przetacznika. Rozpocznie sig
odliczanie czasu. Po jego zakorczeniu urzadzenie zatrzyma sie automatycznie.
UWAGA! Aby przerwac proces przed czasem, ponownie nacisnij przetacznik trybow (1).

Korzystanie z trybu impulsowego (P)

Tryb ten dziata z maksymalng predkoscia. Aby go wybrac, przekre¢ przetacznik trybow (1)
poza ostatni tryb podstawowy, ustaw tryb ,Ubijanie” i obrd¢ pokretto ponownie w prawo.
Wtedy wszystkie ikony na wywietlaczu zadwiecq si¢ $wiattem ciggltym, a w miejscu licznika
czasu pojawi sie litera P.

W przeciwienstwie do innych programéw, tryb impulsowy jest aktywny tylko podczas
przytrzymywania przetacznika trybow (1) wcinigtego. Po zwolnieniu przycisku praca
ustanie.

UWAGA! Aby umknqc przegrzania, ciagte uzytkowanie trybu impulsowego nie powinno
przekracza¢ 2 minut.

KORZYSTANIE Z NOZA DO ROZDRABNIANIA

1. Z46z urzadzenie do korzystania z noza do rozdrabniania (9), postepujac zgodnie z
odpowiednimi schematami montazu robota kuchennego.

2. Umies¢ przygotowane kawalki migsa w misce rozdrabniacza (3). Uzywaj wylacznie
migsa bez kosci, chrzastek i duzych $ciegien. Przed przystapieniem do obrdbki pokréj
produkt w kostkg 0 wymiarach okolo 2x2x2 cm.

3. Podiacz urzadzenie do sieci. Obrobke produktéw za pomoca nozy zawsze rozpoczynaj
od trybu impulsowego (P):

* Wiaczaj urzadzenie krotkimi nacisnigciami trwajacymi 2-3 sekundy, az kawatki migsa
zmniejszq swoja wielkos¢.

+ Nastepnie przeltacz si¢ na odpowiedni tryb ciggly, aby dokonczy¢ obrébke.

4. Jesli jednokrotny cykl obrobki w wybranym trybie okazat sie niewystarczajacy, uruchom
urzadzenie ponownie.

UWAGA! Catkowity czas ciagtej pracy urzadzenia w dowolnych trybach nie powinien
przekracza¢ 6 minut. Nie rozpoczynaj nowego cyklu, dopoki czeSc silnikowa catkowicie
nie ostygnie.

5. Po zakonczeniu obrobki zdejmij miske rozdrabniacza (3) z czesci silnikowej, obracajac
ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nastepnie tym samym ruchem
zdejmij pokrywke miski rozdrabniacza (6) i opréznij pojemnik. Odtacz urzadzenie od sieci.
UWAGA! Ostrza nozy sq bardzo ostre, dlatego wyjmuj i przeno$ noz, chwytajac wytacznie
za plastikowe cze$ci, unikajac kontaktu z czgsciami tnacymi.

KORZYSTANIE Z NASADKI DO WYRABIANIA CIASTA ORAZ TARCZ DO TARCIA
1. Zt6z urzadzenie do korzystania z nasadki do wyrabiania ciasta (10) lub tarcz do
tarcia (11, 12), kierujac sie odpowiednimi schematami montazu robota kuchennego.

2. Podczas wyrabiania ciasta umie$¢ w misce nie wigcej niz 600 g maki i nie wigcej niz
300 ml ptynu.

3. Podfacz urzadzenie do sieci.

4. Wybierz odpowiedni tryb do obrébki produktéw. Jesli jednokrotny cykl w ustawionym
czasie okazat sie niewystarczajacy, uruchom obrébke ponownie.
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UWAGA! Catkowity czas ciagtej pracy urzadzenia nie powinien przekracza¢ 6 minut.

5. Po zakonczeniu obrobki zdejmij miske rozdrabniacza (3) z czesci silnikowej, obracajac
ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nastepnie tym samym ruchem
zdejmij pokrywke miski rozdrabniacza (6) i oproznij pojemnik. Odtacz urzadzenie od sieci.

KORZYSTANIE Z NASADKI TRZEPACZKA

1. Zmontuj urzadzenie do uzycia trzepaczki do ubijania (14), kierujac sie odpowiednimi
schematami montazu robota kuchennego, umieszczajac w misie rozdrabniacza (3)
produkty do ubijania.

UWAGA! Trzepaczka do ubijania (14) jest przeznaczona wytacznie do ubijania ptynnych
produktéw. Upewnij sig, ze na pokrywie misy rozdrabniacza (6) znajduje sig pierscien
uszczelniajacy (5).

2. Podfacz urzadzenie do sieci.

3. Obracajac przefacznik trybdw (1), wybierz na wy$wietlaczu tryb ,Ubijanie" i naciénij
$rodek przetacznika trybow (1), aby rozpoczag prace. Jesli jednorazowy cykl w ustalonym
czasie okazat sig niewystarczajgcy, uruchom obrobke ponownie.

UWAGA! taczny czas ciggtej pracy urzadzenia nie powinien przekracza¢ 6 minut.

4. Po zakoriczeniu obrobki zdejmij mise rozdrabniacza (3) z cze$ci silnikowej, obracajac
ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nastepnie tym samym ruchem
zdejmij pokrywe misy rozdrabniacza (6) i oproznij pojemnik. Odfacz urzadzenie od sieci.

KORZYSTANIE Z BLENDERA

1. Z46z urzadzenie do korzystania z blendera, kierujac sie odpowiednimi schematami
montazu robota kuchennego.

2. Umies¢ w misce blendera (19) wczesniej pokrojone na mate kawatki owoce lub warzywa,
nastepnie dodaj wodg lub inny ptyn zgodnie z przepisem. Piyn utatwia lepsze rozdrabnianie
produktow i zapobiega tworzeniu sig kieszeni powietrznych podczas mieszania.

UWAGA! Nie przekraczaj oznaczenia maksymalnego poziomu na misce blendera (19).

3. Przykryj miske blendera (19) pokrywka miski blendera (18) i zamknij ja, obracajac
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az do zablokowania.

4. Wioz miarke (17) do pokrywki miski blendera (18).

5. Zamontuj zmontowang mise blendera (19) na czesci silnikowej, stojacej na twardej
rownej powierzchni, zgodnie z piktogramami na bloku napgdu nozy blendera i czgsci
silnikowej, i obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do zablokowania.

6. Podiacz urzqdzenle do sieci i obracajac przetacznik trybow (1), wyb|erz odpowiedni

tryb, nastepnie naciénij srodek przetacznika trybow (1), aby rozpoczaé obrébke. Podczas
pracy na duzych predkosciach przytrzymuj pokrywke miski blendera (18) reka, aby uniknaé
rozpryskiwania.

UWAGA! W razie potrzeby mozna dodawa¢ sktadniki do miski blendera (19) przez otwér
na miarke (17), po uprzednim jej wyjeciu (jesli pozwala na to poziom produktow). Przy
wysokich obrotach zaleca si¢ zatrzymanie urzadzenia przed dodaniem sktadnikow.

7. Po zakoniczeniu obrébki zdejmij miske z czesci silnikowej, obracajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, nastepnie tym samym ruchem zdejmij pokrywke
z miski i oprdznij pojemnik. Odtacz urzadzenie od sieci.

UWAGA! Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 2 minut. Jesli po uptywie
tego czasu pozadany rezultat nie zostat osiagniety, odczekaj 2 minuty, az urzadzenie
ostygnie, przed ponownym uruchomieniem.

KORZYSTANIE Z MLYNKA DO KAWY
1. Odwrd¢ miynek do kawy (15) i wsyp produkty przeznaczone do zmielenia.
2. Zt6z urzadzenie do korzystania z miynka do kawy (15), kierujac sie odpowiednimi
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schematami montazu robota kuchennego.

3. Zamontuj zmontowany miynek do kawy na czesci silnikowej, stojacej na twardej rowne;
pomerzchm zgodnie z piktogramami na bloku napedu nozy mtynka do kawy i czesci
silnikowej, i obro¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do zablokowania.

4. Poditacz urzadzenie do sieci i obracajac przetacznik trybow (1), wybierz tryb

,Blender / Miynek do kawy" albo tryb impulsowy, nastepnie nacisnij srodek przetacz-

nika trybow (1), aby rozpocza¢ uzytkowanie. Dzigki przezroczystej obudowie mtynka do
kawy (15) mozesz wizualnie kontrolowa¢ stopier zmielenia w trakcie pracy.

UWAGA! Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 2 minut. Jesli po uptywie
tego czasu pozadany rezultat nie zostat osiggniety, odczekaj 2 minuty, az urzadzenie
ostygnie, przed ponownym uruchomieniem.

5. Po zakoniczeniu obrobki zdejmij miynek do kawy (15) z czeci silnikowej, obracajac go
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, nastepnie tym samym ruchem
zdejmij pokrywke mtynka do kawy (16) i opréznij pojemnik. Odtacz urzadzenie od sieci.

DEMONTAZ URZADZENIA
Demontaz urzadzenia odbywa si¢ w odwrotnej kolejnosci, zgodnie ze schematami
przedstawionymi w sekcji montazu.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORT. Urzadzenie nalezy transportowa¢ dowolnym rodzajem transportu
zamknietego, z zastosowaniem zasad zabezpieczenia fadunku, ktére gwarantujg
zachowanie wygladu towarowego wyrobu i/lub opakowania oraz jego dalsze bezpieczne
uzytkowanie. Nalezy réwniez wykluczy¢ mozliwo$¢ przenikania wilgoci na jakikolwiek
rodzaj opakowania lub wyrobu podczas transportu dowolnym $rodkiem transportu.
ZABRANIA SIE poddawania urzadzenia uderzeniom podczas prac zatadunkowo-
wytadunkowych.

CZYSZCZENIE. Aby zapewni¢ higieng i przediuzy¢ zywotnos¢ urzadzenia, Scisle
przestrzegaj zasad czyszczenia po kazdym uzyciu.

UWAGA! Kategorycznle zabrania sie mycia zdejmowanych metalowych czesci urzadzenia
w zmywarce do naczyn.

* Przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy bezwzglednie odtaczy¢ urzadzenie od sieci
zasilania.

+ Wszystkie czesci majace kontakt z zywno$cig podlegaja obowiazkowemu myciu
natychmiast po zakoriczeniu pracy.

* Przecieraj zewnetrzng czeSc obudowy migkka, lekko wilgotng Sciereczka, Nie zanurzaj w
wodzie ani nie podstawiaj pod biezacq wode. Nie dopuszczaj do przedostawania sie wilgoci
do $rodka otwordéw wentylacyjnych.

+ Do czyszczenia elementow zdejmowanych uzywaj cieptej wody (o temperaturze
nieprzekraczajacej 50°C) i fagodnego $rodka myjacego. Zachowaj ostrozno$¢ podczas
czyszczenia noza i siatek, poniewaz majg one ostre krawedzie.

+ Po umyciu wytrzyj wszystkie czesci do sucha recznikiem.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w zamknigtym pomieszczeniu, w
warunkach zapewniajacych zachowanie wygladu towarowego wyrobu i jego dalsze
bezpieczne uzytkowanie. Przed odtozeniem urzadzenia na przechowanie upewnij sig, ze
jest ono catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym
uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw na danym
obszarze.
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WARUNKI GWARANCJI

Przy zakupie produktu wymagaj jego sprawdzenia w obecnosci i wypetnienia karty
gwarancyjnej (pieczatka organizacjihandlowej, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podawania niniejszej karty gwarancyjnej lub w przypadku jej niewtasciwego wypetniania
roszczenia z tytutu wad nie sa akceptowane, a naprawa gwarancyjna nie jest dokonywana.
Karte gwaran-cyjng nalezy okazywac¢ przy kazdym zgtoszeniu w centrum serwisowym w
ciggu catego okresu gwarancji. Produkt zostat przyjety na serwis tylko w petnym komplecie.
Okres gwarancii liczony jest od daty sprzedazy klientowi.

Prosimy zachowa¢ dokumenty potwierdzajace date zakupu produktu (fakture lub paragon
z kasy fiskalnej).

Warunkiem bezptatnego serwisu gwarancyjnego produktu jest jego prawidtowa
eksploatacja, nie wykraczajaca poza osobiste potrzeby gospodarstwa domowego, zgodnie
z wymaganiami instrukcji obstugi produktu, brak uszkodzen mechanicznych i skutkow
nieostroznego obchodzenia sie z produktem. Gwarancja objete sa wszystkie wady
produkcyjne i konstrukcyjne ujawnione w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
uszkodzone czesci podlegajg bezptatnej wymianie w gwarancyjnym centrum serwisowym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

Obowiazki gwarancyjne nie obejmuja elementéw eksploatacyjnych i materiatow (kartridze,
zrédta zasilania akumulatorowego, baterie itp.), a takze naprawy lub wymiany cze$ci,
ktére naturalnie zuzywaja sie podczas uzytkowania: noze, ruszty, $limaki, leje zasypowe,
nasadki, trzepaczki, dyski, tarki, pokrywy, haczyki, popychacze, waty do nasadek, osie
napedu siekacza, kubki, uchwyty, wymienne piyty, sekcje demontowalne, koncentratory,
siatki, torby, worki na kurz szczotki, misy, kolby, uszczelki, filtry wymienne, weze,
podstawk| rury teleskopowe W|eszak| deski, rekawice, skrobaczkl serwetki, IeJk| kabla
tadowania, ztacza, wtyczki, szampony, ptyny itp.

1. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami mechanicznymi zewnetrznymi.
2. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami spowodowanymi przez:

* Niewtasciwg eksploatacie, niedbate obchodzenie sig, niewlasciwe podtaczenie,
nieprzestrzeganie dotaczonej instrukcji;

« Uzywanie $rodkow czyszczacych nieodpowiednich dla danego produktu, a takze
przekroczenie zalecanej dawki srodkéw czyszczacych;

+ Zatkanie bojlera, rur, zaworu lub zbiornika na wode osadami organicznymi, solnymi lub
mineralnymi;

+ Nieterminowe czyszczenie filtrow, workow na kurz i innych czesci oraz akcesoriow
wymagajgcych okresowego czyszczenia i wymiany;

« Dostanie sie do $rodka obcych przedmiotéw, cieczy, owadoéw, gryzoni itp.;

+ Uszkodzenie przewodoéw elektrycznych;

+ Podtaczenie do sieci o napigciu roéznym od okreslonego w instrukcji obstugi dla danego
produktu lub z niezgodno$cia parametrow sieci zasilajacej;

+ Naprawe produktu przez osoby bez odpowiednich kwalifikacji, a takze naruszenie
warunkéw eksploatacji produktu;

« Wplyw wysokich temperatur zewnetrznych na czesci nietermoodporne produktu;

+ Dziatania sity wyZzszej (pozar, powodz, piorun itp.);

+ Wypadki, umysine lub nieostrozne dziatania konsumenta lub oséb trzecich.

3. Prace konserwacyjne okresowe zgodnie z instrukcja obstugi nie sa objete gwarancja,
4. Naprawa gwarancyjna nie zostanie wykonana, jesli wczesniej naprawe produktu
przeprowadzata osoba lub organizacja nieautoryzowana przez importera.

5. Przed wigczeniem urzadzenia dokfadnie zapoznaj sie z dotaczong instrukcja.
Niezastosowanie sig do warunkéw eksploatacji powoduije utrate prawa do naprawy
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gwarancyjnej.

6. Gwarancja nie obejmuje produktow uzywanych w celach przemystowych illub
komercyjnych.

7. Sprzedawany produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby (w tym dzieci) bez
niezbednego do$wiadczenia lub wiedzy.

8. Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenie sprzetu, urazy i zniszczenia mienia
spowodowane btednym wyborem produktu lub jego nieprawidtowym lubsamodzielnym
montazem.

Producent: East Mark Global Limited, ChRL.

W sprawach serwisu gwarancyjnego prosimy o kontakt w miejscu zakupu urzadzenia.

Ol CceE &
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Pastrati lnstructlunlle, este posibil sa aveti nevoie de ele in viitor.

Acest aparat este destinat pentru procesarea diferitelor produse,

combinand in sine functiile de masina de tocat camne, mixer planetar, blender si altele.
Acest aparat este destinat pentru uz casnic si in conditii similare, in speual

- in zonele de bucatarii pentru personal in magazme birouri 5| alte medii de lucru;

- pe ferme agricole;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte structuri de tip rezidential;

- Tn pensiuni private.

Nu este potrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul achizitionat in sezonul rece, pentru a evita defectiuni, inainte de a fi
conectat la reteaua electrica, trebuie lasat sa stea timp de cel putin patru ore

.f Va rugam sa cititi cu atentie manualul inainte de a utiliza aparatul.

la temperatura camerei.
CARACTERISTICI TEHNICE
Tensiune nominala: 220-240 V . e o
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene
Putere nominal consumata: 300 W $i In Moldova — douzeci i patru luni

Putere maxima*: 1400 W
MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

+ Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, pentru a evita defectiunile in
timpul utilizarii.

+ Atentie! Utilizarea incorecté a aparatului poate duce la potentiale vatamari corporale,
defectarea produsului, pagube materiale sau afectarea sanatatii utilizatorului.

+ Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic, in interior, si numai pentru procesarea
alimentelor. Este interzisa utilizarea robotului in scopuri comerciale, precum si pentru
amestecarea materialelor nealimentare (de exemplu, vopsele sau solventi).

+ Aparatul nu este destinat pentru utilizare de cétre persoane (inclusiv coplii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, dacé nu
sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

+ Copii trebuie sa fie supravegheati pentru a preveni joaca cu aparatul.

+ Fiti extrem de atenti daca in apropierea aparatului in functiune se afla copii.

+ Nu lasati aparatul pornit nesupravegheat.

+ Utilizati si depozitati aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.

+ Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca in interiorul aparatului nu exista materiale de
ambalaj sau alte obiecte stréine, a caror prezentd poate duce la deteriorarea aparatului
sau la incendiu. Dacé pe baza produsulw exista autocolante — indepértati-le.

+ Inainte de prima utilizare, verificati daca specificatiile tehnice ale produsului corespund
parametrilor retelei electrice.

* Nu utilizati aparatul dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate, sau daca aparatul insusi
este deteriorat sau defect. Duceti-I la un centru de service.

+ Repararea aparatului trebuie efectuata numai intr-un centru de service autorizat. Nu
reparati aparatul singur.

+ In cazul deteriorarii cablului de alimentare, inlocuirea acestuia, pentru a evita pericolele,
trebuie efectuata de producétor, serviciul de intretinere sau de un personal calificat similar.
+ Pentru a evita socul electric, nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare in apa sau
alte lichide. Nu atingeti aparatul aflat in functiune si conectat la retea cu mainile ude. Nu
utilizati aparatul in apropierea cazilor, chiuvetelor sau altor recipiente umplute cu apa.
Dacé acest lucru s-a intdmplat, deconectati imediat dispozitivul de la reteaua electric si,
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Tnainte de a-I folosi in continuare, verificati functionalitatea si siguranta aparatului la
specialisti calificati.
*Nu permltetl cablului electric s atame peste marginea mesei sau deasupra suprafetelor
fierbinti. A3|gurat| va cé cablul de alimentare nu atinge muchii ascutite si suprafete fi erblntl
*Nu mutatl niciodata aparatul tragand de cablu. Nu infasurati cablul de alimentare in jurul
aparatulw si nu-l indoiti.
+ La deconectarea aparatului de la reteaua electrica, apucati de stecher, nu trageti de cablu.
+ Asezati robotul pe o suprafata uscata, plana si dura. Nu puneti aparatul pe plite fierbinti,
langa cuptorul pornit sau arzatoarele cu gaz.
+ Asigurati-va ca orificiile de ventilatie de pe carcasa aparatului nu sunt blocate de nimic.
+ Inainte de a conecta la retea, asigurati-va ca toate bolurile, accesoriile (blender, mixer
sau masina de tocat carne) si elementele structurale sunt instalate corect si fixate bine.
. Folosm numai acele accesorii care sunt incluse in pachetul de livrare.
+ Este interzisa mutarea aparatului in tlmpul funct|onar||

+ In timpul functiondrii aparatului, aveti grija ca parul lung, bijuteriile sau marginile largi ale
hainelor sa nu atame peste partile rotative ale robotului.
+ Nu depasiti volumul maxim admis (marcajul MAX) de alimente in bol.
+ Temperatura alimentelor procesate nu trebuie sa depaseasca 50 °C.
+ Fiti atenti cand procesati lichide fierbinti: jetul brusc de abur poate provoca stropirea si
poate cauza arsuri.
* Nu utilizati aparatul pentru a procesa ingrediente prea dure sau necomestibile (produse
congelate, oase, cartilaje, samburi mari de fructe, nuci sau seminte in coaja).
+ La macinarea radacinilor tari, taiati-le in prealabil in bucati mici si inmuiati-le in apa timp
de cel putin 10 ore.
+ Lamele metalice ale blenderului si tocatorului sunt extrem de ascutite. Fiti extrem de
atenti cand le manipulati, le spalati sau goliti bolul. Tineti lamele numai de zonele sigure,
departe de marginile taietoare.
+ Nu bagati niciodata degetele, lingurile, furculitele sau alte obiecte straine in bol sau in
gura de alimentare a masinii de tocat carne in timpul functionarii. Pentru a impinge
alimentele, folositi exclusiv impingétorul special din set.
+ Daca alimentele s-au blocat in gura de alimentare, impingeti-le cu urméatoarea portie de
legume/fructe sau cu impingétorul. Daca acest lucru nu a ajutat, opriti aparatul din priza si
demontati mecanismul.
+ Respectati limitele de timp pentru functionarea continua:
Mixer: amestecuri groase nu mai mult de 6 minute, amestecuri lichide nu mai mult de 12
minute.
Blender: nu mai mult de 6 minute.
Masina de tocat carne: nu mai mult de 20 de minute.
*Nu depasiti niciodata timpul indicat. Dupa ciclul de lucru, opriti aparatul si lasati- sa se
raceasca cel putin 20 de minute.
*Nu supralncarcatl aparatul. Dacd rotirea snecului sau a lamelor s-a oprit/este ingreunata
din cauza unui blocaj, opriti imediat robotul, deconectati-I de la retea si curatati accesoriul.
+ Daca a fost activata protectia automata impotriva supraincalzirii, nu porniti aparatul pana
cand motorul nu s-a racit complet.
+ Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica daca il ldsati nesupravegheat,
precum si fnainte de asamblare, dezasamblare, schimbarea accesoriilor sau curatare.
* Incepeti dezasamblarea aparatului numai dup& oprirea completa a motorului.
+ Dupa terminarea lucrului, in gura de alimentare a masinii de tocat carne pot ramane
putine alimente cu un depozit grinegru de la frecarea metalului (praf metalic). Acesta este
un proces tehnic normal, aceste resturi trebuie aruncate, nu pot fi folosite in alimentatie.
+ Carcasa aparatului si accesoriile acestuia trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate.
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+ Este interzisa utilizarea aparatului si a accesoriilor sale detasabile in cuptorul cu

microunde sau spalarea acestora in masina de spélat vase.

« Nu utilizati aparatul electric in niciun alt scop decét cele specificate in prezentul manual.
Functionarea, depozitarea si intretinerea aparatului electric trebuie efectuate strict in
conformitate cu prezentul manual de utilizare.

+ Aparatul este destinat numai pentru uz casnic. Aparatul nu este destinat utilizarii industriale.
+ Producétorul isi rezerva dreptul de a aduce modificari minore in constructia produsului,
care nu afecteaza semnificativ siguranta, performanta si functionalitatea acestuia, féré o
notificare suplimentara.

+ Péstrati acest manual.

UTILIZAREA

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Inainte de prima utilizare a aparatului, cititi cu atentie prezentele instructiuni pentru a
asigura o functionare sigura si eficienta a aparatului.

» Scoateti cu grija aparatul din ambalaj. Indepartati toate materialele de transport,
autocolantele si foliile de protectie de pe suprafetele exterioare si interioare ale aparatului.
+ Scoateti toate accesoriile fumizate in set. Spalatl -le cu apa calda, folosind un detergent
moale si un burete sau o carpa neabraziva.

NOTA. Este strict interzis s3 folositi bureti metalici, agenti de curatare abrazivi sau
substante chimice agresive, deoarece acestea pot deteriora stratul de protectie. Nu spalati
niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase.

+ Uscati bine toate accesoriile spalate Tnainte de a le instala i inapoi in aparat.

. Stergetl suprafetele exterioare ale aparatului cu o carpa curata si umeda, apoi uscati-le
complet.

+ Asamblati aparatul conform ghidului ilustrat.

* Aparatul este gata de utilizare.

SELECTAREA $I UTILIZAREA MODURILOR DE FUNCTIONARE
Aparatul este echlpat cu 7 moduri de procesare a alimentelor: ,Razuire”, ,Framantare aluat”,
,Tocare”, ,Blender / Résnita de cafea”, ,Zdrobire gheata”, ,,Batut si ,Mod impuls”.

Utilizarea modurilor principale

Toate modurile, cu exceptia modului impuls, sunt afisate pe display. Pentru utilizarea lor:
1. Verificati corectitudinea asamblérii robotului de bucatérie.

ATENTIE' La utilizarea vasului tocatorului, fara impingétorul mare (7) instalat in capacul
vasulul tocatorului (6), aparatul nu se va porni.

2. Conectati aparatul la retea.

3. Rotiti comutatorul de moduri (1) la stanga sau la dreapta pana cand apare pictograma
dorita. Simbolul selectat va incepe sa clipeasca, iar celelalte vor lumina continuu.

4. Pe comutatorul de moduri (1) se va afisa automat durata recomandata de procesare
pentru modul respectiv.

5. Pentru a porni orice mod, apasati pe partea centrala a comutatorului. Va incepe
numaratoarea inversa a temporizatorului. La finalizarea acesteia, aparatul se va opri
automat.

NO(;I'A: Flei\ntru a intrerupe procesul inainte de termen, apasati din nou pe comutatorul de
moduri (1).

Utilizarea modului impuls (P)
Acest mod functioneaza la viteza maxima. Pentru a-l selecta, rofiti comutatorul de
moduri (1) dincolo de ultimul mod principal, setati modul ,,Batut" 5| rotiti selectorul incé o
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data la dreapta.

Toate pictogramele de pe display se vor aprinde continuu, iar pe locul temporizatorului va
aparea litera P.

Spre deosebire de celelalte programe, modul impuls este activ doar atunci cand
comutatorul de moduri (1) este mentinut apasat. De indata ce eliberati butonul, functionarea
se opreste.

ATENTIE! Pentru a evita supraincalzirea, utilizarea continua a modului impuls nu trebuie

sa depaseasca 2 minute.

UTILIZAREA CUTITULUI PENTRU TOCARE
1. Asamblati aparatul pentru utilizarea cutitului pentru tocare (9), urmand schemele
corespunzatoare de asamblare a robotului de bucatarie.
2. Puneti bucatile pregatite de carne in bolul tocatorului (3). Folositi numai carne fara oase,
cartilaje si tendoane mari. Taiati anterior produsul in cuburi de aproximativ 2x2x2 cm.
3. Conectati aparatul la retea. Procesarea alimentelor cu ajutorul cutitelor incepeti
intotdeauna cu modul impuls (P):
« Porniti aparatul prin apasari scurte de 2-3 secunde, pana cand bucétile de carne se
reduc in dimensiuni.
+ Dupa aceasta, treceti la un mod continuu potrivit pentru finalizarea procesérii.
3: Daca un singur ciclu de procesare in modul selectat nu este suficient, porniti aparatul

in nou.
ATENTIE! Durata totala de functionare continué a aparatului in orice mod nu trebuie s&
depaseasca 6 minute. Nu fncepeti un nou ciclu pana cand partea motorului nu s-a racit
complet.
5. La finalizarea procesarii, deconectati bolul tocétorului (3) de la partea motorului, rotindu-|
in sens invers acelor de ceasornic, apoi, cu aceeasi miscare, indepartati capacul bolului
tocatorului (6) si goliti recipientul. Deconectati aparatul de la retea.
ATENTIE! Lamele cutltelor sunt foarte ascume prin urmare scoatetl si transportati cutitul
apucandu -l exclusiv de pértile din plastic, evitand contactul cu partlle ‘taietoare.

UTILIZAREA ACCESORIULUI PENTRU FRAMANTAREA ALUATULUI SI A DISCURILOR
PENTRU RAZUIRE

1. Asamblati aparatul pentru utilizarea accesoriului pentru framéntarea aluatului (10) sau
a discurilor pentru rézuire (11, 12), ghidandu-va dupa schemele corespunzatoare de
asamblare ale robotului de bucéatarie.

2. La framéantarea aluatului, puneti in vas nu mai mult de 600 g de faina si nu mai mult de
300 ml de lichid.

3. Conectati aparatul la retea.

4. Selectati modul necesar pentru procesarea produselor. Dacé un singur ciclu

la timpul stabilit s-a dovedit a fi insuficient, porniti procesarea din nou.

ATENTIE! Timpul total de functionare continua a aparatului nu trebuie s& depaseascé 6
minute.

5. La sfarsitul procesarii, scoateti vasul tocatorului (3) de pe partea motorului, rotind-I in
sens invers acelor de ceasornic, apoi cu aceeasi miscare scoateti capacul vasului
tocatorului (6) si goliti recipientul. Deconectati aparatul de la retea.

UTILIZAREA ACCESORIULUI TEL PENTRU BATE

1. Asamblati aparatul pentru utilizarea telului pentru batere (14), ghidandu-va

dupa schemele corespunzatoare de asamblare ale robotului de bucatarie, punand in vasul
tocatorului (3) produsele pentru batere.

ATENTIE! Telul pentru batere (14) este destinat exclusiv pentru baterea produselor lichide.
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Asigurati-va ca pe capacul vasului tocatorului (6) se afla inelul de etansare (5).

2. Conectati aparatul la retea.

3. Rotind comutatorul de moduri (1), selectati pe afisaj modul ,Batere” si apasati pe centrul
comutatorului de moduri (1) pentru a incepe ‘lucrul. Dacé un singur ciclu la timpul stabilit
s-a dovedit a fi insuficient, porniti procesarea din nou.

ATENTIE! Timpul total de functionare continué a aparatului nu trebuie sa depaseasca 6
minute.

4. La sfarsitul procesarii, scoateti vasul tocatorului (3) de pe partea motorului, rotind-| in
sens invers acelor de ceasomnic, apoi cu aceeasi miscare scoateti capacul vasului
tocatorului (6) si goliti recipientul. Deconectati aparatul de la retea

UTILIZAREA BLENDERULUI

1. Asamblati aparatul pentru utilizarea blenderului, ghidandu-va dupa schemele
corespunzatoare de asamblare a robotului de bucatarie.

2. Puneti in bolul blenderului (19) fructele sau legumele taiate anterior in bucati mici, apoi
adaugati apa sau alt lichid conform retetei. Lichidul favorizeaza o tocatura mai buné a
alimentelor si previne formarea de buzunare de aer in timpul amestecarii.

ATENTIE! Nu depasiti marcajul nivelului maxim de pe bolul blenderului (19).

3. Acoperiti bolul blenderului (19) cu capacul bolului blenderului (18) si inchideti-I rotindu-I
n sensul acelor de ceasornic pana la fixare.

4. Introduceti paharul de mésurare (17) in capacul bolului blenderului (18).

5. Instalati vasul blenderului asamblat (19) pe partea motorului, care se afla pe o suprafata
dura si plana, in conformitate cu pictogramele de pe blocul de actionare a cutitelor
blenderului si de pe partea motorului, si rotiti in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.
6. Conectan aparatul la retea si, rotind comutatorul de moduri (1), selectati modul potrivit,
apoi apasatl pe centrul comutatorului de moduri (1) pentru a incepe procesarea. In timpul
functionrii la viteze mari, sustineti capacul bolului blenderului (18) cu ména pentru a evita
stropirile.

NOTA. Daca este necesar, puteti adduga ingrediente in bolul blenderului (19) prin orificiul
paharului de masurare (17), dupa ce il scoateti anterior (daca nivelul alimentelor permite).
La turatii mari, se recomanda oprirea aparatului inainte de addugarea ingredientelor.

7. Lafinalizarea procesérii, deconectati bolul de la partea motorului, rotindu-l in sens
invers acelor de ceasornic, apoi, cu aceeasi miscare, indepértati capacul de pe bol si goliti
recipientul. Deconectati aparatul de la retea.

ATENTIE! Durata totala de functionare continué nu trebuie s& depaseasca 2 minute. Daca
dupd acest timp rezultatul dorit nu este obtinut, ldsati aparatul sa se raceasca timp de 2
minute fnainte de a-l reporni.

UTILIZAREA RASNITEI DE CAFEA

1. Résturnati rasnita de cafea (15) si turnati produsele de macinat.

2. Asamblatl aparatul pentru utilizarea rasnltel de cafea (15), ghidandu-va dupa schemele
corespunzétoare de asamblare a robotului de bucatarie.

3. Instalati rasnita de cafea asamblata pe partea motorului, care se afla pe o suprafata
dura si plana, in conformitate cu pictogramele de pe blocul de actionare a cutitelor rasnitei
de cafea si de pe partea motorului, si rotiti in sensul acelor de ceasomnic pana la fixare.

4, Conectati aparatul la retea si, rotind comutatorul de moduri (1), selectati modul ,Blender
/ Résnita de cafea" sau modul impuls, apoi apasati pe centrul comutatorului de moduri (1)
pentru a incepe utilizarea. Datorita carcasei transparente a rasnitei de cafea (15), puteti
controla vizual gradul de mécinare in timpul functionarii.

ATENTIE! Durata totala de functionare continué nu trebuie s& depaseasca 2 minute. Daca
dupa acest timp rezultatul dorit nu este obtinut, Iasati aparatul sa se raceasca timp de 2



ROMANA

minute fnainte de a-l reporni.

5. La finalizarea procesarii, deconectati rasnita de cafea (15) de la partea motorului,
rotind-0 fn sens invers acelor de ceasornic, apoi, cu aceeasi miscare, indepartati capacul
rasnitei de cafea (16) si goliti recipientul. Deconectati aparatul de la retea.

DEMONTAREA APARATULUI
Demontarea aparatului se efectueaza in ordinea inversa, in conformitate cu schemele
prezentate in sectiunea de asamblare.

TRANSPORT, CURATARE SI DEPOZITARE

TRANSPORTARE. Aparatul trebuie transportat cu orice tip de mijloc de transport inchis,
aplicand regulile de fixare a incarcaturilor care asigura pastrarea aspectului comercial al
produsului si/sau al ambalajului si exploatarea sa ulterioard in conditii de sigurantd. De
asemenea, excluzand posibilitatea patrunderii umezelii in orice tip de ambalaj sau in produs
in timpul transportului cu orice mijloc de transport.

ESTE INTERZIS ca aparatul sa fie supus unor solicitéri la soc in timpul operatiunilor de
incarcare-descarcare.

CURATARE. Pentru a asigura igiena si a prelungi durata de viaté a dispozitivului,
respectan cu strictete regulile de curatare dupa fiecare utilizare.

ATENTIE! Este categorlc interzisa spalarea pieselor metalice detasabile ale aparatului in
masina de spalat vase.

«nainte de a incepe curatarea, deconectati neaparat aparatul de la reteaua electrica.

+ Toate componentele care intra in contact cu alimentele trebuie spalate imediat dupa
terminarea lucrului.

+ Stergeti partea exterioara a carcasei cu o carpa moale, usor umeda. Nu scufundati in apa
si nu o puneti sub jet de apa. Nu permiteti patrunderea umezelii in interiorul orificiilor de
ventilatie.

+ Pentru curatarea elementelor detasabile, folositi apa calda (cu temperatura de maximum
50°C) si un detergent moale. Fiti atenti cand curatati cutitul si sitele, deoarece acestea au
muchii ascutite.

+ Dupa spalare, stergeti toate componentele uscat cu un prosop.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie depozitat intr-un spatiu inchis, in conditii care sa asigure
pastrarea aspectului comercial al produsului si exploatarea sa ulterioara in conditii de
sigurantd. Asigurati-va ca aparatul este complet uscat inainte de a-| depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu
si in conformitate cu reglementérile privind eliminarea deseurilor din zona dumneavoastra.

ONDITI DE GARAN

Cand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie
completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data vanzarii si semnatura
vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile
de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de
garantie.

Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza
din momentul vanzarii catre cumparator. De asemenea, va cerem sa pastrati documentele
care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa). Conditia de service gratuit in
garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate
cu cerintele din instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si
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efectele manipularii neglijente.

Prodbqls)ul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este
posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate
in ,Garantia nu acopera"), identificate in timpul perioadei de garantie. In aceasta perioada,
piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de
service in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

Obligatiile de garantie nu acopera elementele consumabile si materialele (cartuse, surse
de alimentare cu baterii, baterii etc.), precum si repararea sau inlocuirea pértilor care se
uzeaza in mod natural fn timpul utilizarii: cutite, gratare, snecuri, guri de incarcare,
accesorii, batatoare, discuri, razatoare, capacuri, carlige, impingatoare, arbori pentru
accesorii, axe de actionare a tocatorului, pahare, clesti, placi inlocuibile, sectiuni detasabile,
concentratoare, plase, saci, colectoare de praf, perii, boluri, baloane, garnituri, filtre
Tnlocuibile, furtunuri, suporturi, tuburi telescopice, carlige, placi, manusi, razuitoare,
servetele, palnii, cablu de incércare, conectori, fise, samponuri, lichide etc.

1. Garantia nu acopera produsele cu daune mecanice externe.

2. Garantia nu acopera produsele cu daune cauzate de:

« Utilizare incorecta, manipulare neglijentd, conectare incorectd sau nerespectarea
instructiunilor atasate;

« Utilizarea agentilor de curatare nepotriviti pentru acest produs, precum si depasirea dozei
recomandate de agenti de curatare;

+ Infundarea boilerului, conductelor, supapei sau rezervorului de apa cu depuneri organice,
saruri sau minerale;

+ Curatarea intarziata a filtrelor, colectoarelor de praf si a altor pérti si accesorii care
necesita curatare si inlocuire periodica;

+ Pétrunderea obiectelor straine, lichidelor, insectelor, rozatoarelor etc. in interiorul
produsului;

+ Deteriorarea cablurilor electrice;

+ Conectarea la o retea cu tensiune diferité de cea specificatd in instructiunile de utilizare
pentru acest produs sau cu parametri ai retelei de alimentare neconformi;

* Repararea produsului de catre persoane fara calificarea corespunzatoare, precum si
nerespectarea conditiilor de utilizare a produsului;

+ Expunerea la temperaturi externe ridicate a partilor ne-rezistente la caldura ale produsului;
+ Actiuni de forta majora (incendiu, inundatie, fulger etc.);

+ Accidente, actiuni intentionate sau neglijente ale consumatorului sau ale tertilor

3. Lucrarile de intretinere periodica conform instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite de
garantie.

4. Repararea in garantie nu va fi efectuata daca anterior produsul a fost reparat de o
persoana sau organizatie neautorizata de importator.

5. Inainte de a porni echipamentul, studiati cu atentie instructiunile atasate. Nerespectarea
conditiilor de utilizare anuleaza dreptul la reparatii in garantie.

6. Garantia nu acopera produsele utilizate in scopuri industriale si/sau comerciale.

7. Produsul vandut nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) care nu au
experienta sau cunostintele necesare.

8. Compania nu este responsabila pentru defectarea echipamentului, raniri si daune
materialice cauzate de alegerea gresita a produsului sau de instalarea sa incorecta sau
independenta.
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Producator: East Mark Global Limited, RPC
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.

Pentru intrebari legate de service in garantie, precum si pentru detectarea defectiunilor, va
rugam sa contactati locul de cumparare al acestui aparat.
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